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NOVEDADES DE LA XXIV FERIA DEL VINO DE CRETAS

UN GRUPO DE AMIGOS BRINDA EN UNA EDICION AN

TERIOR DE LA FERIA

11:45 h. Recepcién de autoridades en la plaza
Pascual Buendia.

12:00 h. Inauguracién de la Feria del Vinoy
Mercado Medieval en el Portal de Valderrobres.
13.00 h. Acto de apertura de la Feria del Vino con
entrega de premios a los mejores vinos de la mues-
tray de la IGP Vino Bajo Aragén, y nombramiento
de Yolanda Sevilla como embajadora.

11:00 h. Reapertura de la Feria del Vino.
20:00 h. Clausura de la XXIV Feria del Vino.

El horario de apertura del recinto ferial es
de 11:00 a 14:00h y de 17:00 a 20:00h.
Durante el fin de semana, los visitantes de la feria podrdn disfrutar de los
mejores vinos de IGP Bajo Aragdn, DO Terra Alfay ofros aragoneses.

19 bodegas de Teruel, Zaragoza
y Tarragona se citan en Cretas

Vinos de la IGP Bajo Aragon y la DO Terra Alta compiten en 35 categorias

n tofal de 19 bodegas y cuatro expositores de tapas
U y hosteleria se darén cita el 12y 13 de abril en Cre-
tas para dar sabor a la XXIV Feria del Vino.

Entre las bodegas, la mayoria (10] serdn de Teruel (Mas
de Llucia Wine State de Monroyo, Crial de Lledd, Coopera-
tiva San Pedro de Cretas, Mas de Torubio de Cretas, A Ma-
ru de Cretas, Venta d'Aubert de Cretas, Ignacio Guallart de
Aleafiiz, Dominio Maestrazgo de Alcorisa, Bayod Borrés
de Fornoles y Salvador de Lledd).

Ademas, llegaran cuatro procedentes de Zaragoza (Pe-
dravolta de Nonaspe, Larre de Villanueva de Gdllego, Vitr-
cola La Costalena de Maella y Taberner Amado de Nonas-
pel, ademds de una distribuidora de Zaragoza capital (Vi-
nummedial. En cuanto a las empresas de Tarragona, Cretas
contard con Siffer Wines de Corbera d'Ebre, Serra de Co-
valls de Pinell de Brai, Vinos Danica de Batea y Ecovitres de
Vilalba de Pinell de Brai. Larre, Vinummedia y A Maru debu-
fan esfe afio en feria.

El Ayuntamiento de Cretas, organizador del evento,
nombrard embajadora este afio a la diputada provincial Yo-
landa Sevilla. Las tapas vienen de la mano de Iberjabugo
[Barbastro), LAntxugueras de Miravet (Tarragona) y la Aso-
ciacién Cultural Santa Agueda de Cretas. Ademas, habré
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un expositor de hosteleria: el restaurante Atalaia del Tasto-
vins de la Torre del Marqués, de Monroyo.

El sébado, a las 13:00 horas, tendré lugar la entrega
de premios del concurso que se celebra el 11 de abril a las
10:30 horas. Los endlogos que forman parte del comité de
cata son Manuel Castro, Joan Bada y Balbino Lacosta.

80 variedades para 5 secciones y 2 concursos

En el certamen participan alrededor de 80 variedades que
opfarén a los premios de Mejor Vino IGP (Indicacion Geo-
gréfica Protegida) Bajo Aragén y Mejor Vino de la Feria.
Cada seccién se dividira en cinco categorias: vino blanco
crianza [novedad esfe afio), vino blanco joven, vino rosado
joven, vino finfo joven y vino tinto crianza. En esta ocasion
no habré segundos premios.

Durante todo el fin de semana, en las calles del casco
historico de Cretas lucird el Mercado Medieval, con Q0
puestos de productos artesanos, asi como talleres de oficios
y fambién espectéculos teatrales callejeros.

Cretas espera miles de visitantes en el inicio de la Sema-
na Santa, principalmente de la comarca del Matarrafia y el
Bajo Aragédn en general, asi como de las provincias limitro-
fes de Zaragoza, Tarragona y Castellon.
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ENTREVISTA A FERNANDO CAMPS ALCALDE DE CRETAS

“Generamos
experiencias en
torno al vino”

La localidad llegard en 2026 a la
XXV Feria y XX Mercado Medieval
E tisfecho con la presencia de bodegas del Matarrafia,
turolenses, aragonesas y de Tarragona en la Feria del
Vino, que en 2026 cumpliré 25 ediciones. El municipioy la
comarca respaldan a los bodegueros en su dnimo de lograr
la ansiada Denominacion de Origen y celebran el naci-
miento de proyectos que venden vino y experiencias.

Van para 25 afios de feria. 3Ya saben cémo celebra-
rén la efeméride?

Hay alguna propuesta pero hasta el aiio que viene no
vamos a desvelar lo que podamos hacer. Lo bonito seria ce-
lebrarlo porque la XXV Feria del Vino seré también la XX del
Mercado Medieval. Serd una fecha propicia para celebra-
ciones y para que tenga més nombre el evento. Lo que pen-
samos que no habrd que hacer es cambiar lo que es la ubi-
cacién de la feria porque en el recinfo ferial no nos caben
més de 20 expositores, pero cambiandola al pabellon poli-
deportivo se veria demasiado dimensionado. Hay momen-
fos puntuales que estamos algo apretujados durante el fin
de semana, pero contamos con el escenario y todos los ser-
vicios para hacer el evento y estamos cémodos. Trabajo-
mos siempre con la IGP Vinos del Bajo Aragén y la DO Te-
rra Alta y de momento estamos bien as.

-3Cémo se llega a casi un cuarto de siglo?

Trabajando mucho. Durante todas las legislaturas han
sido muchos los concejales, tanto del PSOE como del PPy
el PAR, que han trabajado para que esto tirara adelante.
Ha sido un trabajo en equipo de toda la gente que ha po-
sado, junfo a los técnicos del ayuntamiento, y la verdad es
que todo el mundo ha puesto su granito de arena. Y por su-
puesto, la colaboracion de los bodegueros, que tanto de la
IGP Bajo Aragén como de la Terra Altay gente del Matarra-
fia que no estén incluidos han venido feria tras feria. Ha ha-
bido afios que pensabamos que habria pocas bodegas,
pero al final siempre tenemos el recinto ferial lleno. Este afio
volvemos a tener 19 bodegas, con fres nuevas y fres pues-
tos de tapas y hosteleria que estan trabajando por el mari-
daje, el enoturismo y las experiencias.

-3Y en el mercado medieval?

-Alli habré unos Q0 puestos. Lo organiza siempre la aso-
ciacion cultural Medievo, que lleva muchos afios trabajan-
do por este evento. No han fallado nunca y va enfrando

| alcalde de Cretas, Fernando Camps, se muestra sa-

4 XXIV FERIA DEL VINO

gente nueva, que es lo que interesa. Hacen talleres y espec-
taculos de musica durante los dos dias, y a lo largo del afo
hacen més cosas. En la cena del sébado por la noche po-
demos estar unas 250 personas. Mucha gente viene Cre-
tas de las comarcas lindantes, con sus cuadrillas de Cretas.
Y gente de segunda residencia que trae muchos amigos,
tanto de Barcelona como de Valencia como de Zaragoza.
Se llena el municipio de gente.

-Este afio entra un vino mds en competicién.

-Si, el blanco crianza que trabajan muchas bodegas.
Este afio hemos introducido esta variedad, tanto en la cate-
goria de mejores vinos de la IGP como mejores vinos de la
feria. lo que hacemos también, como novedad, es quitar
los segundos premios, para hacer més dindmico el acto de
inauguracion de la feria que ya se alarga suficiente con los
discursos de las autoridades.

-Hay diez bodegas turolenses, cinco de Zaragoza y
cuatro de Tarragona. Siempre ha sido la feria del vino re-
presentativa de la provincia, pero ahora més si cabe.

-Estamos muy contentos porque han entrado proyectos
nuevos como Llarre (Villanuveva de Géllego, Zaragoza), la
distribuidora Vinummedia y A Maru, de Cretas.
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“l.a marca Matarrafna

funciona y las bodegas
creen que venderian mejor
los vinos de la zona”

-3Cémo viven el nacimiento de una nueva bodega en
Cretas?

-Estamos muy contentos porque la han creado hace po-
coy estén haciendo vinos muy buenos. Como la Venta d'Au-
bert, tienen unos vifiedos cerca de los Puertos de Beceite y
estén frabajando con el turismo y con la bodega, porque es-
tén en paralelo con una casa rural. También tenemos la Co-
operativa de San Pedro y Mas de Torubio. la cuestion es
complementar actividades para generar experiencias. Con
Aubert posiblemente tengamos una galeria de arte muy

Diario«@eruel

pronto en Crefas, vy tienen en proyecto un hotel de una inver-
sién muy grande. Hemos tenido mucha suerte de que Solo
Houses haya aparecido en Crefas porque nos puede traer
mucha inversion y cosas positivas.

-3Seria buena idea crear una Denominacién de Ori-
gen para el vino de la zona con el nombre ‘Matarrafia’®@

-Estamos trabajando con las bodegas que quieren que
el nombre de la DO sea Matarraia, de la misma forma
que la marca esté vendiendo bien en el sector turistico. Las
bodegas del territorio y ofras comarcas estén conformes y
serfa algo positivo para la zona, porque darfan a conocer
aln mds nuestro nombre. Dentro de poco tendremos una
reunién con la Consejerfa de Agricultura, Ganaderia y Ali-
mentacién, y con los bodegueros que quieran venir a ha-
blar de esa futura DO. La marca Matarraiia funciona y ellos
creen que se venderia mejor de esta manera. Habria que
ver de qué forma las bodegas que son de ofras comarcas
tendrian cabida, pero tampoco son muchas.

-La comarca, de la que es usted presidente, desarrolla
un Plan de Sostenibilidad Turistica en Destino (PSTD).
3También apuesta por el vino este programa?

-En el plan estamos apostando por varios clubes de pro-
ducto como son la gastronomia, el bienestar, el cicloturismo
y senderismo, y el paisaje. Se estd consolidando la marca
Matarrafia y tanto las bodegas, como restaurantes y hote-
les, entran dentro del bloque de la gastronomia. Pero todo
tiene que ir de la mano para una correcta promocién. Con
la Asociacion de Empresarios del Matarrafia también esta-
mos infentando que la escuela de hosteleria del IES Mata-
rraia funcione, y los ciclos de cocina y servicio no se pier-
dan porque tenemos la solucién en casa a la falta de fraba-
jadores en el sector.

-Este afio la feria cae ya avanzada la primavera, los
dias 12y 13 de abril. 3Serd multitudinaria?

-Después de tanfas lluvias y con embalses y acuiferos lle-
nos, por fin parece que en primavera quiere salir el sol. Es-
peramos que este fin de semana nos respete el tiempo, nos
haga dos dias espectaculares y podamos disfrutar sin lluvia
y sin viento de la feria del vino y el mercado.

-Este afio, la embajadora es Yolanda Sevilla. 3Por qué
la han elegido?

Yolanda Sevilla es diputada provincial, alcaldesa de Li-
nares de Mora y vicepresidenta 1° de la Federacién Arago-
nesa de Municipios, Comarcas y Provincias. Ha venido mu-
chos afios a la feria y es buena embajadora de los vinos de
la tierra, pero también del mercado medieval porque disfru-
ta como nadie cuando viene aqui.

-3Tienen alguna inversién municipal a la vista en el
Ayuntamiento de Cretas?

-Con el Plan de Obras y Servicios de la Diputacion de
Teruel buscamos una nueva ubicacion para la béscula muni-
cipal, que serd compartida con la cooperativa. Mejorare-
mos asi la entrada al municipio vy el transito de camiones,
que cada vez son més los que vienen a cargar en las gran-
jas. Tenemos el proyecto redactado, como también el de las
piscinas, que se nos han quedado un poquito viejas. Tam-
bién tenemos en marcha una pista de padel y seguimos fra-
bajando en turismo y por las asociaciones locales.
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ACTUALIDAD DEL SECTOR

[.os aranceles Trump preocupan
al sector, que pide una tregua

La Interprofesional reclama la proteccion de un nicho estratégico frente
a las politicas que comprometen su competitividad en el mercado global

ve) valora positivamente las medidas de apoyo presen-

fadas por el Gobierno de Espaiia ante los efectos del in-
cremento de aranceles del 20% anunciados por la adminis-
tracion Trump de Estados Unidos, pero reclama que el vino
quede fuera de las disputas comerciales.

El sector valora que el plan de respuesta y relanzamien-
to comercial frabaja en aspectos clave para el vino espariol
como uno de los productos més afectados por la escalada
proteccionista.

As{, destacan todas las medidas de apoyo a la interna-
cionalizacion de las empresas (el 99% de las bodegas es-
pafiolas son pymes) y la promocién de los productos, fuera
y dentro de Espaiia, ya que més de dos tercios del volumen
de las ventas de vino espariol (63, 1%) se exporta.

Pedro Sanchez anuncio el despliegue inmediato de un
Plan de Respuesta y Relanzamiento Comercial dotado con
14.100 millones de euros para "mitigar los impactos nega-
tivos de la guerra comercial iniciada por la Administracion
Trump y tejer un escudo que proteja a nuestra economia’.

El plan movilizara 7.400 millones de nueva financia-
cién y ofros 6.700 millones de euros de instrumentos exis-
tentes. Al mismo tiempo, ayudard a las empresas a encon-
trar nuevos mercados y ampliar sus exportaciones, con
2.000 millones de euros en seguros de crédito y coberturas
de riesgo a la exportacién; con 500 millones para la inter-
nacionalizacién de pymes, y con un plan especifico del
ICEX que ayudard a los sectores afectados por el nuevo es-
cenario comercial a afianzar su posicién en Estados Unidos
y acceder a nuevos mercados.

La directora de Oive, Susana Garcia, solicitd al Ejecuti-
vo nacional "trabajar adicionalmente en ofros dmbitos que
afectan negativamente a la imagen del sectory sus produc-
tos" en referencia a politicas y proyectos de salud publica
que estén sobre la mesa del Ejecutivo.

|_o Organizacién Interprofesional del Vino de Espaiia (Oi-

Cuarto proveedor en valor y séptimo en volumen

La inferprofesional reitera que las disputas comerciales "nun-
ca benefician a ninguna de las partes”. Recuerda que Espa-
fia ha mantenido un infercambio estable con Estados Uni-
dos, donde los vinos espafoles han ganado reconocimien-
to'y les ha posicionado como el cuarto proveedor en valory
el séptimo en volumen, con mas de 67,3 millones de litros
exportados y ventas superiores a los 362 millones.
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Campana para comprar
productos espanoles

El Gobierno ha puesto en marcha una cam-
pafia en la que anima a comprar produc-
tos espafioles bajo el lema “Nuestros valo-
res no estdn en venta, nuestros productos,
si”. En el anuncio aparecen productos em-
blemdticos de Espafa, como naranjas, jo-
mén, aceite y vino, e imdgenes de aeroge-
neradores, paneles solares y automéviles.

Mientras se proyectan estas imégenes,
una voz en off defiende el "gran" pais que
es Espafia. "Un pais que produce, que in-
vestiga, que cultiva, que fabrica. Un pais
que no se para, y que no se va a parar por
muchos obstdculos que nos encontremos.
“Compra lo tuyo. Defiende lo nuestro",
concluye el anuncio.

Oive confia en que la Unién Europea y Estados Unidos
lleguen a "buen entendimiento”, y reclama que el vino se
mantenga al margen de disputas que son ajenas al sector.

2% del PIB

El sector vitivinicola espanol genera cerca del 2% del PIB y
mas del 2% del empleo nacional. También es un elemento
clave en la identidad y proyeccién internacional de Espa-
fia. La interprofesional recuerda que el impacto del sector
del vino trasciende lo econdémico, ya que preserva el medio
rural, contribuye a la sostenibilidad de toda la cadena des-
de viticultores a productores y comercializadores ,y fomenta
la cultura, la gastronomia'y el turismo en Espaia.

Por su parte, la Conferencia Espafiola de Consejos Re-
guladores Vitivinicolas (Cecrv) manifesté su “profunda preo-
cupacion” por la "ruptura” de las reglas del comercio inter-
nacional. Los aranceles llegan en un contexio "dificil" para
el secfor vitivinicola, ya que se enfrenfa a una disminucién
del consumo 'y a una bajada de la comercializacion en mer-
cados exteriores en los Ultimos afios, lo que ha propiciado
que la competencia en esfos sea cada vez més fuerte.
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ACTUALIDAD DEL SECTOR

[.a DGA lanza
2,7 millones
para vifiedos

[Las ayudas permitiran adaptar
los cultivos al cambio climatico

| Gobierno de Aragén ha convocado subvenciones
destinadas a la reestructuracion y reconversion de vine-
dos por un importe de 2,7 millones de euros. La convo-
catoria aparecié publicada en el Boletin Oficial de Aragén
(BOA) del 28 de marzo.
Estas ayudas, que pueden solicitarse hasta finales de
abril, se destinan a vifiedos que produzcan uva destinada a
vinificaciéon. Tienen como objetivo incrementar la competiti-

vidad de las explotaciones, adaptar el cultivo al cambio cli-
méticoy hacerlo medioambientalmente mas sostenible.

La superficie minima para ejecutar una operacién de re-
estructuracion y replantacién de vifiedos deberd de ser de
al menos 0,25 hectdareas, mientras que el limite méaximo por
viticultor y convocatoria serd de inicio de 5 hectdreas.

Se podrén subvencionar operaciones como las recon-
versiones varietales en particular para mejorar la calidad o
la sostenibilidad medioambiental por razones de adapto-
ciéon al cambio climdtico, la reubicaciéon de vifiedos o las
mejoras técnicas en la gestién de vifiedos, en particular la
infroduccion de sistemas avanzados de produccion sosteni-
ble, incluyendo la reduccion de fitosanitarios.

En lo que respecta a la replantacién con o sistema de
conduccién, la operacion podré ser anual o bienal y re-
querird el cambio de la variedad y/o el cambio del siste-
ma de cultivo, salvo que haya reubicacién. La reconver-
sion de vifiedos por cambios de variedad serd una opera-
cion anual.

En cuanto a las mejoras de técnicas de gestion, la ope-
racién serd anual y requerird de la insfalacion de un sistema
de conduccion sostenible en parcelas plantadas hace cinco
afios. Siel viiedo estd plantado hace mas de cinco afios re-
queriré de fransformacion y de insftalacion de un sistema de
conduccién sostenible.

Somos especialistas en ol

el sector agyicola \y ganadevro

Te atendemos en:

Calle Luis Bufiuel, 21 - Teruel

Plaza Santo Domingo, 6 - Alcafiiz

Y en la red de oficinas de Caja Rural de Teruel

AGRO RURAL

DE TERUEL

tramitacion
PAC

Asesoramiento -

Agrario

Cuaderno
de campo

Notificaciones
electrénicas

Se uros

www.ruralteruel.com/es/agro o @ @ O o ® Agrarlos‘

Rural, S.A. de Seguros y Rea:
A Medi Operador de Ba

at
= ural psnaneca ala red de
/Entidades_contrato_RGA_Mediacion.pdf
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ENTREVISTA A JAVIER RINCON CONSEJERO DE AGRICULTURA, GANADERIA Y ALIMENTACION

“Reforzamos el apoyo al vino
porque crea empleo y riqueza”

LLa DGA aumenta 2 millones de euros el presupuesto para el sector en
2023 para abrir mercado a la calidad-precio que ofrecen las bodegas

cién del Gobierno de Aragén incrementa el apoyo al

sector del vino en 2025. El principal esfuerzo se centra
en la promocién de un producto con buena calidad-precio
en mercados emergentes motivada por los aranceles de Es-
tados Unidos. El consejero, Javier Rincon, ve con buenos
ojos que la Indicacién Geogrdfica Protegida (IGP) Vino de
la Tierra dé el salto a Denominacién de Origen (DO) y hace
hincapié en generar experiencias en forno al producto.

-3Ha probado los Vinos del Bajo Aragén?

-Si, los he probado en diversas ocasiones a nivel parti-
culary, a nivel de consejero, cuando estuve en AgroAlca-
fiz. El 31 de marzo estuvimos en el Salén de Vinos Pefiin y
también pudimos probar alguno de Crefas. Es imporfante
destacar la gran diversidad que tenemos en Aragén de vi-
nosy territorios, y al consumidor le gusta variary probar.

-Buena parte de los bodegueros que estdn hoy en la
IGP apuesta por cambiar a DO. ;Serd posible?

-La diferencia entre la DO y la IGP es, bésicamente, que
con la DO todas las fases del producto se tienen que hacer
en ese territorio. Tienen que ser los productores los que deci-
dan dar el paso preparar su documentacion. Desde la con-
sejerfa les ayudamos y asesoramos. Es un proceso que, una
vez que estd administrativamente terminado en Arcgén, se
envia a Madrid, al Ministerio de Agricultura, v si allf consi-
deran que la documentacion es completa lo envian a Bruse-
las. Las DO tienen que tener un Consejo Regulador, hay que
cobrar unas tasas, hay que certificar. Es mas exigente. Se
puede conseguir perfectamente pero son figuras diferentes.

-Reunié de urgencia al sector cuando Donald Trump
amenazé con imponer aranceles del 200% a las bebi-
das alcohdlicas europeas (apuntan a quedarse en el
20% como casi todas las importaciones a Estados Uni-
dos) y dos semanas después llegé la primera accién con
el primer Salén Peiiin. El Gobierno de Aragén parece de-
cidido a apoyar al sector.

-El Salén Pefiin ha sido la més reciente, pero hemos he-
cho ofras acciones. En Madrid Fusion hicimos una cata de
Garnachas de Aragén que fue importante, hemos asistido a
la Barcelona Wine Week, vamos a apoyar la capitalidad
mundial de la Garnacha en Zaragoza y la Ciudad Europea
del Vino de Carifiena. Hemos incrementado las ayudas al
sector, vamos a ayudar mds a los consejos reguladores, va-
mos a poner en marcha el registro viticola, continuamos tra-

E | Departamento de Agricultura, Ganaderia y Alimenta-
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“Con independencia de
los aranceles, trabajamos
con Aragon Exterior para

abrir mercado”

mitando subvenciones con fondos europeos a modernizo-
cién de bodegas, a reconversion varietal, al vino en ferce-
ros paises... El vino es un sector prioritario porque genera
muchisimo empleo y riqueza 'y es una cosa muy nuestra. Sa-
bemos que estdn pasando por un momento complicado por
diferentes razones y reforzaremos el apoyo.

-Anuncié para este afo partidas por valor de 9,8 mi-
llones de euros al sector, 2 millones mds que en 2024.
2Ya estaban definidas antes de los aranceles?

-Era algo que ya teniamos planificado porque ha habi-
do una serie de factores que creemos que requieren de un
apoyo especial, como la existencia de stocks acumulados
desde la pandemia, el cambio de estilo de vida de las ge-
neraciones mds jovenes o el impacto de los fenémenos at-
mosféricos a causa del cambio climéfico.

-5Cémo afectard al vino en particular, y al sector
agroalimentario, las nuevas tasas de Estados Unidos?

-Es algo que todavia no podemos precisar porque des-
conocemos en detalle si esos aranceles se van a acabar
aplicando y de qué manera, a qué productos y en qué por-
centaje. La Ultima vez que Estados Unidos aplicod aranceles,
al vino aragonés le afectaron poco porque fue para los vi-
nos de menos de 14 grados, y en Aragdn practicamente fo-
dos los vinos que se exportan a EEUU tienen 14 grados o
més. Dentro de los alimentos de calidad diferenciada, lo
que mds exporfamos es vino. El total de exportaciones del
vino es mds o menos el 52% de nuestra produccién y repre-
senta 93,43 millones de euros, de los que unos 11,5 van a
Estados Unidos. Con independencia de los aranceles, esto-
mos frabajando ya con Aragén Exterior para reforzar nues-
fra presencia en deferminados mercados, asistiendo a fe-
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EL CONSEJERO DE AGRICULTURA, JAVIER RINCON. DGA

rias o planteando misiones inversas con comercializadores
y distribuidores que puedan venir aqui a conocer nuestros
vinos de pafses en los que tenemos capacidad de creci-
miento. En Sudamérica pueden ser México y Brasil. Hay
que hacer un refuerzo en paises que en Europa han sido
siempre muy importantes como Paises Bajos y Reino Unido.
Confiamos en Polonia y la posibilidad de reforzar nuestras
presencias en Japén e intentar volver a China. De esta for-
ma, si se cierra Estados Unidos tendremos alternativas.

-Se referia a los hdbitos de consumo. 3Hay que beber
menos pero de mds calidad, y asumir el precio?

Nunca somos partidarios ni de las cosechas en verde ni
de la reduccion de hectareas. Side incidir en la promocion
para frasladar al consumidor las virtudes de nuestros vinos y
que los consuman porque tienen una relacion calidad-pre-
cio muy buena. Por supuesto, fodo lo que sea subir precios
al final repercute en beneficio de todos, viticultores y bode-
gas. No es fécil porque hay mucho vino en el mercado.

-53Qué relevancia socioeconémica tiene nuestro vino?

-El vino estd presente en 363 de los 731 municipios de
Aragdn, con mas de 28.000 hectéreas trabajadas por mas
de 3.000 viticultores, y més de cien bodegas que vertebran
el territorio. Genera valor de marca Aragén en los restauran-
tes, en el enoturismo. Se trata de vender, de generar expe-
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riencias. Es fundamental contar una historia interesante por-
que el vino también es emocion.

-Los lefiosos quedaron en 2024 fuera del decreto de
ayudas para la sequia en Aragén, que se limité al cereal
y ganaderia extensiva. Organizaciones como UAGA le
han pedido un plan de reconversién para sustituir varie-
dades de almendra mds adaptadas al cambio climdtico.

Es la primera vez que el Gobierno de Aragén da unas
ayudas directas para la sequia, 8,2 millones. Los cultivos le-
fiosos no fueron incluidos porque al ser unas ayudas extraor-
dinarias habia que tramitarlas antes de final de afio y po-
garlas porque se enmarcaban dentro del marco temporal
de las medidas de apoyo estatal a la economia por la gue-
rra de Ucrania, que permitia unas ayudas extraordinarias al
sector. La incidencia de los cultivos lefiosos se ve més tarde.
Ademds, han ocurrido dos cosas. Por un lado, el Ministerio
de Agricultura nos remitié hace unas semanas un borrador
de real decreto por el que, a partir de unos fondos europeos
extraordinarios que se asignan a varios paises que han sufri-
do catéstrofes climdticas (98 millones para Espaia, Italia o
Croacia), a Espada le han correspondiendo 68 millones de
los que 20 irén para unas ayudas directas a los lefiosos en
las provincias que han sufrido una sequia fuerte durante
2024. Han considerado todas las provincias mediterréne-
as, desde Tarragona hasta Almeria, pero no la provincia de
Teruel ni ofras como Albacete, que ha tenido una sequia
muy parecida. Si han metido curiosamente el avellano en
regadio de Tarragona porque Cataluiia siempre tiene un fra-
ie a medida. Teruel ha tenido una pérdida de produccién
en forno al 35% y hemos alegado para que se incluya. Tam-
poco entendemos que se fome como dmbito territorial la
provincia y no las comarcas agrarias, puesto que distorsio-
na la media provincial. En cuanto al plan de reconversion,
nosotros ya lo fenemos. Publicamos en diciembre los Instru-
mentos Financieros, que son unas lineas de acceso prefe-
rente a la financiacion mediante avales dentro de la parte
de desarrollo rural del PEPAC (Plan Estratégico de la Politica
Agricola Comun), con unas lineas de circulante para jove-
nes de enfre 15.000 y 60.000 euros, con unos avales po-
blicos (al 80% Gobierno de Aragén y Saeca -Sociedad
Anénima Estatal de Caucion Publicar), y para el resto de
unos préstamos de entre 60.000 y 600.000 euros con dos
puntos de inferés subvencionados durante tres afos que in-
cluyen los lefiosos. Serfan unos créditos blandos.

-3Estdn bien reguladas las cuencas del Guadalope y
el Matarrafia? 3Qué hay de las balsas laterales?

Las balsas laterales del Matarrafia son necesarias y lo
que no acabamos de enfender es por qué en este periodo
de planificacion hidrolégica del Plan de Cuenca del Ebro
que acaba en 2027 no se incluyeron. Segun la Confedero-
cion, se hard a partir de 2028 y habré que ejecutarlas. Ac-
tualmente la zona del Matarrafia estd excluida de los lugo-
res donde se puede crear regadio. Es cierto que la provin-
cia de Teruel tiene menos agua que las otras dos provincias
y tiene menos zonas susceptibles de crear regadios, pero
también es verdad que hoy en dia la alta tecnificacion hace
posible regar mdas hectareas con la misma agua. Calanda
es un ejemplo.
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ENTREVISTA A JULIA CAJARAVILLE PRESIDENTA DE LA IGP VINO BAJO ARAGON

“Queremos la DO Matarrania
y tenemos un relato en comun”

La flamante junta directiva de la asociacion de bodegas quiere situar las
botellas de Teruel en el mundo mediante una nueva figura de prestigio

Caijaraville, asume la presidencia de la Indicacion Geo-

gréfica Protegida (IGP) Vino Bajo Aragén tras la renovor
cion de lajunta directiva de la asociacion, que sitda a Crial
en la vicepresidencia y a Fanbar en la secrefaria. El objeti-
vo principal es dar el salto a la Denominacion de Origen
[DO) Matarraia, un nombre que entienden que es el mds re-
presentativo para las bodegas del territorio.

-3A qué responde el cambio en la directiva de la IGP?

-Se produjo el 1 de abril y ha habido mucho consenso
porque hay muchas ganas de trabajar como productores
para reactivar la asociacién. Nuestra idea es rejuvenecer la
junta, darle movimiento y empuijar la constitucién de la DO,
un camino que comenzd en 2018 pero pard con la pande-
mia. Algunos socios se han caido por el camino y es el mo-
mento de insistir. Como el grueso de las bodegas de la aso-
ciacién se encuentra en el drea de influencia del rio Mato-
rrafia, apostamos por la DO Matarraiia.

-3Las bodegas de otras comarcas asumen el cambio
de nomenclatura?

-Creemos que solamente se quedaria fuera de lo que es
la nueva delimitacién la zona de lécera (Zaragoza) que
hoy pertenece a la IGP. Con el resto de bodegas mas al sur
y que estdn en activo sentimos que tenemos cosas en comun
y que el nombre nos puede representary beneficiar a todos.
El 75% de las bodegas de la zona estén entre el Algars y el
Matarrafia, con unas condiciones muy parecidas.

-3En qué punto estd la tramitacién para alcanzar la
ansiada DO?

-Se empez6 la fransformacion en 2018y hay un trabajo
previo a nivel de informes que es il y puede apoyar lo que
pretendemos. Si hay que repensar el pliego de condiciones
que queremos sacar adelante. El primer paso ha sido reunir-
nos 14 bodegas que hemos mostrado interés en sacar esto
adelante y hablar con la Consejeria de Agricultura para ini-
ciar los trémites a nivel regional, nacional y europeo. No es
algo répidoy habré que hacer un trabajo previo.

-5Cudntos socios son como IGP2 3Como DO se caeri-
an o sumarian bodegas?

-Estamos una decena porque varias cooperativas han
cerrado en los Gltimos afios. Precisamente para evitar mds
cierres, es importante impulsar la DO. Es importante tener
una imagen de calidad fuerte, enganchar a la gente y ha-
cer cosas Utiles para todos. Somos una zona con fradicién

|_0 gerente de la bodega Venta d'Aubert de Cretas, Julia
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JULIA CAJARAVILLE, EN ELVINEDO DE VENTA D'AUBERT

vitivinicola que por desgracia se ha ido perdiendo por falta
de relevo generacional, y creemos que hay que revalorizar
la actividad porgue tenemos bodegas que hacen vinos de
muchisima calidad. En las tltimas décadas se han arranca-
do muchas vifas.

-5Qué ventajas tiene ser una DO?

Lo primero, el reconocimiento internacional. la DO fe
abre las puertas y la IGP muchas veces hay que explicarla,
aunqgue los requisitos de calidad y organolépticos sean
précticamente iguales. Es un certificado al trabajo que se
ha realizado en una zona. Hemos conseguido que se reco-
nozca, después de mucho tiempo, que en la provincia de
Teruel se hace muy buen vino. Pero en realidad nosotros no
hemos inventado nada. El nombre de Pefiarroya de Tasta-
vins, por ejemplo, viene de que hace siglos ya era un centro
neurdlgico de comercio de vino entre Aragédn y Valencia.
Este reconocimiento infernacional se le debe a Teruel.
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-3Qué exigencias tiene el proceso?

-Hay que establecer un consejo regulador y definir un re-
lato en el pliego con variedades, territorio, cultura y tradi-
cién. Las certificaciones y andlisis técnicos suponen un cos:
te, pero ese esfuerzo tendrd un retorno. Vamos a una. Yo
acabo de llegar, llevo fres afios en la bodega y cinco en la
comarca, pero es un momento muy bonito para la zona.

-3Cémo llegé a la gerencia de la bodega?

Yo llegué con Solo Houses y en septiembre de 2022 se
me encomendé también llevar la gestion de la bodega, ser
la nueva cara del proyecto global. El equipo es el mismo,
pero le dimos un cambio a nivel de marquetin y relato. Uni-
mos la ruta de las esculturas, maridamos arte y vino.

-3La clave es conjugar vino con turismo en esta zona?

-lo bonito es que cada bodega hace cosas muy diferen-
tes y resulta enriquecedor. El enoturista llega con la motiva-
cién de que puede moverse por diferentes proyectos. Sola-
mente en Crefas ya estamos tres bodegas, lo cual ya da un
valor. luego tenemos el proyecto de Deméter de Tastavins
de agricultura regenerativa y certificado ecolégico, Crial
representa cuatro generaciones, el proyecto familiar de Pe-
dravolta en Nonaspe... Vamos a explicar que, dentro de es-
ta diversidad, hay un relato comin.

-sLles preocupa el contexto arancelario internacional?

-Es importante saber diversificar. Como somos todas bo-
degas de un tamario mediano o pequefio en comparacion
con la Terra Alta, vamos a poder jugar siempre con la situa-
cién infernacional. Si se cierra una puerta con Estados Uni-
dos, que al final no va a ser tan dramdtico segin parece,
Reino Unido estd con los brazos abiertos, o Canada.

-3Cudl cree que es la baza comercial mds importante
del vino del Matarraia?

-La vinculacién de los vifiedos con el paisaje, ese patri-

“La vinculacion de los
vinedos con el paisaje, el
patrimonio ‘viticultural’,
es nuestra singularidad”

monio “viticultural”, la manera que hemos tenido de trabajar
la tierra para ser respetuosa con el enforno. Tenemos la suer
te de que cada afio nos viene a ver mucha gente. Aquf el vi-
no ya estaba, pero el turismo es un factor muy fuerte de des-
arrollo. Tenemos que apostar por la calidad y vinos singula-
res que sorprendan. La gente no se espera que un vino de
Teruel sea tan bueno, pero gracias a intemety la curiosidad
del consumidor final es mdas fécil. La gente ya no quiere solo
Riojas y Riberas, y nosotros tenemos mucho que ofrecerles.

-3Se creardn sinergias con la Terra Alta cuando sean
DO Matarraha?

Tener a la Terra Alta al lado suma mucho porque es un
ejemplo de trabajo bien hecho y de apostar por la Garna-
cha Blanca. Se han construido una identidad muy potente.
Es un referente. Antes los agricultores del Matarraiia vendi-
an su uva a la Terra Alta y no le daban el valor, pero ahora
esto ha cambiado. La Garnacha tiene que ocupar una posi-
cién singular en nuestro pliego, fenemos que ajustar atn las
variedades pero todas la bodegas trabajamos la uva local
porque nos identifica. Es parte del relafo.

Indicacién Geografica Protegida g
Vino Bajo Aragén

de 12 1.G.P. Vino Bajo Aragén

por 13 As

Syrah y Tempranillo.

Vinos de Calidad, vinos para descubrir

Vdriedddes de cepas dddptodds al terreno: Garnacha Blanca, Garnacha Tinta,
Cabernet- Sauvignon, Chardonnay, Derechero, Macabeo, Mazuela, Merlot,

www.igpvinobajoaragon.es

:IE:.Diputacién de Teruel
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BODEGAS CRIAL

Tradicion y
calidad en cada
copa de Crial

Una bodega con historia que
apuesta por la modernizacion

on cuatro generaciones dedicadas al cultivo de vi-
‘ Aas y a la elaboracion de vinos de calidad en la
Comarca del Matarrafia, Bodegas Crial sigue evo-
lucionando en Lledé. Actualmente, la bodega cultiva alre-
dedor de 50.000 cepas, apostando por variedades autée-
tonas como la Gamnacha finta'y blanca, junto a ofras perfec-
tamente adaptadas al terreno como Syrah, Cabernet Sau-
vignon,Carifiena, Tempranilloy Macabeo.

El vitedo Mas de Dau, una finca singular en Cretas, es
uno de los pilares de la produccion de uva de alta calidad.
Ademas de esta finca, una treintena de viticultores de Lledd,
Cretas, Valderrobres, Arens de Lledd y ofros municipios del
Matarraiia, inscritos en la IGP Vinos del Bajo Aragén, apor-
fan una cantidad significativa de uva a Bodegas Crial.

Nicolés Vives, como agricultor, se encarga del cultivo
de las vides de la bodega, mientras que en las instalacio-
nes el endlogo Carlos Albesa, junto con la familia Crivillé
Albesay un equipo de once profesionales, lidera el proceso
de elaboracion del vino. A ellos se suman grupos estaciona-
les de hasta diez trabajadores en el campo, garantizando
el cuidado de la vid en cada fase del afio.

Aunque sus vinos conservan a la perfeccion la esencia

familiar, Bodegas Crial realizard una importante inversion
en tecnologia préximamente, enfocada en mejorar el siste-

b o

Lo d

VINEDOS DEL MAS DE DAU, EN CRETAS

ma de prensado v la refrigeracién de los mostos durante la
fermentacion. La actualizacion permitird optimizar la elabo-
racion de sus vinos, potenciando atn més la calidad de sus
caldos. Pese a la sequia extrema que ha reducido la ltima
cosecha de uva en un 70% en la zona, la calidad de la uva
ha sido excepcional, dando como resultado vinos con
“gran esfructuray cardcter”.

Los vinos de Bodegas Crial pueden adquirirse en distri-
buidores autorizados, en su web www.crial.es y en la bo-
dega, que ofrece visitas enoturisticas para grupos y degus-
taciones con reserva previa. El horario es entre semana de
9:00a 13:00y de 15:00 a 19:00, y los fines de semana
y festivos de 11:00 a 13:00.

PREMIOS 2024

ROAL

Lledo

C

Bodegas

CATA Y VISITAS GUIADAS ENOLOGICAS
Previa reserva 978 89 19 09

VINOS DEL MATARRANA
VINOS DE TERUEL

978 891 909
(O 671216 647

crial@bodegascrial.com
" www.bodegascrial.com

Siguenos en RRSS#criallovers f
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MAS DE TORUBIO

LOS HERMANOS MONREAL CUIDAN DELVINEDO

Unas nuevas instalaciones para
custodiar la tipicidad en Cretas

Mas de Torubio tendrd una nueva bodega encarada hacia los Puertos
para seguir valorizando la expresion de sus Garnachas Blanca y Peluda

verd reforzada el afio que viene con una nueva bodega

que, situada a la entrada de Cretas conforme se entra
desde Valderrobres, permitiré disfrutar del sabor de la Gar
nacha Blanca y la Garnacha Peluda desde una terraza
orientada hacia los Puertos de Beceite.

Los hermanos Monreal elaborarén sus vinos desde una
ubicacién alfernativa a los bajos de la casa de su abuelo
paterno, Torubio. “Conservamos las antiguas instalaciones
pero en la entrada del pueblo, desde una parcela de
14.000 metros cuadrados con 400 edificados, tendremos
mas espacio”, explicd el endlogo Enrique Monreal, que pre-
vé que las nuevas instalaciones, cuya estructura ya estd le-
vantada, estén abiertas al piblico en 2026.

La nueva bodega contard con salas de crianza y embo-
tellado, laboratorio, tienda y wine bar, nuevos servicios que

|_ a tipicidad de los vinos que propone Mas de Torubio se
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enriquecerdn la experiencia del consumidor final en su visi-
ta a la capital de los Vinos de la Tierra.

El negocio serd mas visible que en el centro de la locali-
dad del Matarraiia. Incorporard un vifiedo experimental
con 2.000 plantas, con diferentes variedades locales, no-
cionales e internacionales que rodeardn el edificio.

Mas de Torubio lleva varios afios poniendo en valor su
marca con el enoturismo. Previa reserva (669 21 48 45),
la visita arranca hoy dia en el vifiedo, donde transmite la
singularidad de las 13 hectéreas que confieren personali-
dad y tipicidad a sus siefe referencias en botella, produci-
das con los dos buques insignia del terruiio, acompana-
das de otras variedades como la Cabernet Sauvignon,
Merlot o Sauvignon Blanc para los coupages.

La anfigua tejeria sobre la que descansa la masia re-
cién rehabilitada en la que se prueba los vinos y una visita
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2026

LAS NUEVAS INSTALACIONES
ABRIRAN EN 2026 PARA OFRECER
UN NUEVO PUNTO DE VENTAY CATA

al casco medieval de Crefas y a los tdmulos funerarios del
siglo VI antes de Cristo completan la experiencia.

Patrimonio viticola

Mas de Torubio presume de trabajo duro y carifio por la tie-
rra. Esta filosofia de sus propiefarios, una familia de orgullo-
sos agricultores, le ha llevado a comprar 5 hectareas mas
en término de Cretas en las que plantardn mas vifiedos para
cultivarlos ellos mismos. Con la obsesion de dar valor a la

tierra que todo les da, también compran uva a buenos pre-
cios a los agricultores de la zona, fomentando asi que las vi-

fas viejas no desaparezcan como desgraciadamente ha
sucedido en los dltimos tiempos.

Nace un blanco rancio
con solera de 30 anos

Mas de Torubio trabaja para sacar un nue-
vo producto, un vino rancio de tradicién en
el Matarrafa que se criaba en todas las
casas. “Un sefior hizo obras y le molesta-
ban las barricas, de 1972. Las hemos
aprovechado para hacer un vino blanco
de crianza oxidativa con solera de 50
afos”, explicé Enrique Monreal. Al final de
la elaboracién se agrega un mosto de Gar-
nacha Blanca del afio, que le confiere dul-
zor para tomar a modo de copa de sobre-
mesa. En feria se podrd probar.

La Clota (Garnacha Peluda, Merloty
Cabernet Sauvignon ) es el buque insignia,
compartiendo elevada expresién con Lo
Pou Tinto (Peluda) y Lo Pou Blanco (Garna-
cha Blanca). Xado Blanco y Tinto, Nueve
Rosas y Cloteta completan las referencias.

Nuestros vinos son el legado de Mas de
Torubio. Vinos de calidad elaborados de
manera tradicional y que expresan la
personalidad.de nuestrastierra.

www.masdetorubio.com

viticultores@masdetorubio.com

Diario«@eruel
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VENTA D’AUBERT

L.a inspiradora
gama Solo llega
para quedarse

Cuatro frescas referencias se unen
a una saga de calidad desde 1986

frescura de la gama Solo, la més contempordnea,

compuesta por dos vinos tintos y ofros dos blancos
que buscan nuevas expresiones de las uvas mediterréneasy
del paisaje que envuelve la bodega de Crefas.

Con efiquetas minimalistas en linea con la filosofia de
Solo Houses y Albarran Bourdais, la nueva propiedad
afianza su entrada en el mundo del vino con Solo 100,
200, 300 y 400. las nuevas expresiones del ferruiio son
fieles a la tradicion ecologica de la finca 'y la minima inter-
vencién que aporta el endlogo César Ferndndez. Conviven
con la gran reputacion que inicié Stefan Dorst, que continta
elaborando con mimo las referencias mdés tradicionales,
esencia de un terrufio situado a las faldas de los Puertos.

Solo 100 es un coupage orgdnico de Garnacha Tinta,
Syrah y Monastrell con seis meses de crianza. Es una expre-
sién de minima intervencion de esta oscura y arbustiva uva
cultivada en un clima de transicién sobre suelos pobres de
arcillay caliza. Significa “laderas escarpadas” que miran a
los vifiedos como guardianes del Matarraria.

El otro tinto de la nueva serie es Solo 300, un monova-
rietal de Garnacha Tinta a modo de “santuario”, como un
refugio donde reponer fuerzas y restablecer el equilibrio.
Este tinto desnudo muestra el estoicismo del vifiedo de ma-
yor calidad que emana de las 62 hectdreas de terrufio.

En cuanto a los blancos, Solo 200 equilibra al 50%
Garnacha Blanca y Viognier, para un vino que se hermana
con el "horizonte”, donde el cielo cristalino se encuentra con

\/ enta d'Aubert ha dispuesto para este 2025 toda la

Venta d’Aubert fue
pionera en la viticultura
ecologica en el Matarraia,
certificada desde 2013
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LA NUEVA GAMA DE VINOS 'SOLO’

la bastedad de las tierras altas de Crefas a pies de los Puer-
fos. Se frata de un vino con final largo y pulido.

Como hermano mayor del 200 emerge Solo 400, a
partes iguales de Garnacha Blanca y Chardonnay. Resulta-
do de suelos inclinados, poco profundos, que estimulan la
vid para producir frutos de méxima expresion.

Venta d'Aubert cuenta, en linea con el maridaje arfistico
que la bodega de Crefas propone en su finca, con edicio-
nes especiales de sus cuatro Solo, cuyas efiquetas estan di-
sefiadas por diferentes artistas que trabajan con las galerias
de Albarran Bourdais como Claudia Comte, Héctor Zamo-
rayJulio Le Parc.

A estas referencias se suman ofras mas cldsicas: los tin-
tos Ventus, Divertus, Dionus y Syrah; o los blancos Ventepi-
co, Viogniery El Serrats Chardonnay.

En ecolégico

Venta d’Aubert fue pionera en el desarrollo de la viticultura
ecolégica en la region, recuperando y plantando vifiedos
desde 1986. Desde la cosecha de 2013 estd certificada
como bodega ecolégica. Prescinde fotalmente de produc-
fos quimicos, un aspecto muy valorado por el consumidor
europeo que absorbe la mitad de la produccién.

Las técnicas empleadas han buscado respetar al méximo
el entorno e intentado contribuir a conservar la flora y fauna
autéetonas. En cada una de las 20 hectdreas cultivadas hay
2.500 cepas en las que la sociedad limita la produccién a
un méximo de 3.000 kilos de uva. Se crian las variedades
Garnacha Tinta, Monastrell, Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc, Syrah, Merlot, Chardonnay, Viognier y Garnacha
Blanca, esfa tltima variedad local que la bodega potencia.
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[.a bodega marida con
cultura y arquitectura

Convertir Cretas en un destino turistico de
primer nivel es el objetivo del grupo Solo
Housesy la galeria Albarran Bourdais,
que suma la Venta d'Aubert a su apuesta
por la arquitectura, el arte y la gastrono-
mia. Asi, se consolida como proyecto holis-
tico de gestién integral del territorio un con-
junto de casi 200 hectdreas en el que ya
existian dos hermosas casas de vacacio-
nes disefiadas por Pezo Von Ellrischausen
y Office KGDVS, y un espacio expositivo
de arte contempordneo Gnico. Pronto se su-
mard un hotel. La bodega abre al piblico
(se pueden concertar catas y visitas en el
teléfono 722 29 62 51) y se desplaza a
hoteles de la zona para una experiencia
més exclusiva que también marida con ar-
tesania y deporte.

P

Bodega Venta dAubert
by Solo Houses

Crta. Valderrobres- Arnes,
Km. 28, 44623 Cretas, Teruel

Visitas y catas:
visitas@ventadaubert.com
+34 722 296 251

Tienday oficina:
info@ventadaubert.com
+34 978769 021

www.yentadaubert.com
@venta.daubert

Venta
dAubert

Diario«@eruel
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BODEGAS SALVADOR LLEDO

Vinos con casi
un siglo de
vida y pasion

Salvador Lledo recupera Racons,
un tinto de cuatro meses en barrica

(ubicada en esta localidad del Matarrafia) mantiene

viva la tradicién vinicola, combinando calidad, cer-
canfay pasién en cada vino como lo hacian anfes. Ahora,
recupera Racons, un finfo con cuatro meses en barrica, que
habia desaparecido hace afios y que se expondrd en la fe-
ria de Cretas el fin de semana del 12y 13 de abril, con la
infencion de volver a enamorar a los amantes del buen vi-
no.

Lo historia de esta bodega comienza hace casi un siglo,
cuando Tomds Salvador Ramén inicié un proyecto basado
en la calidad y el trato directo con el cliente. A lo largo de
las generaciones, la bodega ha evolucionado, adaptando-
se a los nuevos tiempos sin perder su esencia. En los afios
50, Joaquin Salvador tomé las riendas y modemnizé la co-
mercializacién del vino, sin renunciar a los métodos tradi-
cionales. Décadas mds tarde, Javier Salvador continuéd con
la expansion de la bodega.

Hoy en dia, este emblemldtico lugar sigue en manos de
la familia, con Javier y su esposa Elena al frente. Su mision
no ha cambiado: seguir elaborando vinos con identidad
propia, respefando la fradicion sin renunciar a la evolucion.

El compromiso con la calidad es el pilar fundamental de
esta bodega. “El amor que ponemos en cada botella mar

D Desde 1939, la bodega familiar Salvador Lledé

Salvador
Bodegas Ll@d()

www.bodegassalvadorlledo.com

C. Parque, 2, 44624 Lledd, Teruel

Diario«.@eruel

646035814 contacto@bodegassalvadorlledo.com

. -
BOTELLAS DE SALVADOR LLEDO CON SU FIRMA

ca la diferencia”, explican sus responsables. Su filosofia se
basa en mantener un equilibrio entre el crecimiento y la ex-
celencia, evitando caer en la tentacién de aumentar la pro-
duccién a costa de la calidad.

Su catdlogo de productos incluye una amplia variedad
de vinos, desde fintos y blancos embotellados hasta miste-
la, moscatel y vermut. la garnacha es la variedad estrella
en sus fintos, mientras que el macabeo predomina en sus
blancos, reflejando la esencia del terroir del Matarrafia.

La bodega distribuye sus vinos tanto a particulares como
a resfaurantes, bares y tiendas especializadas. Gracias a
su red de distribucién, sus productos llegan a toda Espaiia,
manteniendo siempre ese frato cercano con cada cliente.

Desde 1939

XXIV FERIA DEL VINO 18
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LES VINYES DEL CONVENT

[.a familia Gil
mima la Terra y
la Garnacha Alta

El proyecto de Horta de Sant Joan
investiga por la calidad desde Els Ports

al mundo del vino para mimar su Denominacién de Ori-

gen y su tradicién milenaria. Un ejemplo de esta pasién
es la bodega les Vinyes del Convent, que desde Horta de
SantJoan se marca como objetivo la investigacion continua
a favor de la méxima calidad vy la preservacion de la Gar
nacha Alta, uva legendaria y autoctona.

Los vinos de la familia Gil son un homenaije al origen,
las tradiciones y un paisaje dominado por Els Ports. Entre
350y 500 metros de altitud, los vifiedos crecen en terrazas
singulares, con una marcada huella de territorio vy una
apuesta decidida por la variedad emblema de la comarca.
Las insfalaciones estan dotadas con la tecnologia més pun-
tera con la obsesién de obtener los mejores vinos posibles.

El proyecto de Les Vinyes del Convent estd liderado por
Elias Gil, que en 2017 cumplié el mayor suefio de su vida
profesional: inaugurar una bodega de autor en el pueblo
de su fomilia. Es su homenaije a las cinco generaciones que
le precedieron —el germen de esta actividad en la familia se
remonta a 1769-y que se situaron como uno de los princi-
pales actores del sector del vino en Catalufia. El valor afa-
dido v la calidad se consolidan con la sexta generacion.

Elias Gil hace vinos de kilémetro cero. La docena de re-
ferencias que ofrece la bodega es fruto de la viticultura de

™=

LES VINYES DEL CONVENT

12496

|_o Comarca de la Terra Alta se dedica en cuerpo y alma

ylSITAS Y ENOTURISMO
e S o

*7,%@;5‘4 12/ 699 esvinyesdelconvent.com
e www.lesvinyesdelconvent.wine/es
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proximidad y dentro de cada botella se encuentra la expre-
sién del paisaje imponente y la climatologia, entre monta-
fiosay mediterranea, de Horfa de SantJoan y Els Ports.

Arqueologia vinicola
El proyecto vitivinicola de Les Vinyes del Convent se encuen-
tra ligado a dos operaciones de arqueologia vinicola. Por
un lado, estd la recuperacién de la Garnacha Alta, una sub-
variedad de la Tinta con grano mds separado y mds negro.
Por ofro lado, se ha recuperado también un tipo de uva
Moscatel, casi extinguida, de grano pequefio y rojo.
Garnacha Peluda, Tinforera, Tinfa, Blanca y Alta com-
parten protagonismo en la zona, dando vida a los vinos Los
Ceps de la Via Verda, Els Costums, Mas de Sotorres, Mon
Pare, lola Bely La Senyoria. Estos se recogen en las fincas
La Pesca, Viarnets, Lo Povet, La Senyoria'y Mas de Soforres.
La bodega ofrece actfividades de enoturismo (reservas:
Q77 43 54 12). la experiencia incluye bienvenida en el
claustro, visita por el exterior y el interior de la bodega, en-
trada al museo y cata de varios vinos. También se puede
formar parte de un Club del Vino y pernoctar en La Masove-
riay La Pallisa del Mas de Sotorres.

s

NVENT

VISTAS A ELS PORTS DESDE LES VINYES DELCO
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MAS DE LLUCIA WINE STATE - HOTEL TORRE MARQUES

Un enoturismo
de calidad en el
Matarrana

Mas de Llucia Wine Estate permite
vivir en primera persona los viiiedos

rrafia, Torre del Marqués es mucho més que un hotel:

es un wine esfate donde la cultura del vino se fusiona
con el lujo, la sostenibilidad y la naturaleza. Su gran apues-
ta es la finca Mas de Llucia Wine Estate, situada en las estri-
baciones de los Puertos de Beceite. Aqui, el conjunto ofrece
a los visitantes la posibilidad de sumergirse en una expe-
riencia vinicola auténtica, recorriendo los vifedos, cono-
ciendo de cerca el trabajo de los viticultores y descubriendo
el impacto de cada proceso en la calidad del vino.

La experiencia ofrece una propuesta Gnica de enoturis-
mo vivencial, donde los huéspedes pueden explorar las
200 hectareas de finca en vehiculos todoterreno, asistir a
las labores del vifiedo en cada estacién del afio y participar
en cafas verticales que muestran la evolucion de los vinos
segin el clima y el cuidado de la vid. También se puede
presenciar actualmente el fenémeno de los “lloros” de la
vid; cuando las plantas empiezan a exudar savia tras la po-
da, un espectdculo natural poco conocido pero fascinante
para quienes vienen de la ciudad y desean conectar con el
origen del vino.

Ademds, la bodega propia permite descubrir el proce-
so de elaboracion desde la cepa hasta la copa, con vinos
ecologicos elaborados con el méximo respeto por el medio

E nclavado en Monroyo, en plena comarca del Mata-

ENOTURISMO EN MAS DE LLUCIA WINE ESTATE

ambiente, elaborados con un minimo de sulfifos y con una
produccion que prioriza la calidad sobre la cantidad. La
finca trabaja con técnicas de cultivo responsables, asegu-
rando que los vinos reflejen fielmente el terrufio v el clima
del Matarraia.

Més allg del vino, Torre del Marqués es un refugio de
bienestar, con un hotel boutique de cinco estrellas que com-
bina el confort con un disefio sostenible. Su spa, su resfau-
rante de kilémetro cero y su filosofia ecologica lo convierten
en un destino ideal para quienes buscan disfrutar del Mato-
rafia de una forma diferente. Cada detalle estéd pensado
para ofrecer una experiencia inolvidable donde el vino es
el hilo conductor de un viaje a la esencia de la tierra.

EST. 1702

WINE ESTATE

Carretera Fuentespalda a Rafales, Km 2,2
Paraje Mas de Llucia, Monroyo, Spain
+34 618 661 700

www.masdellucia.com

masdelluciawineestate

Diario «@eruel
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BAYOD BORRAS

| reconocimiento al frabajo bien hecho sigue llegando

L d 4 Eo la bodega Bayod Borrds, ubicada en Fémnoles. Lo
OS e Orno es que comenzd como un suefio familiar se ha convertido

brillan con su
spot turistico

Bayod Borras logra el oro en el
mundial con su Gatell Gran Reseva

BAYOD Y BORRAS EN EL RODAJE DEL SPOT DEL MINISTERIO

en un referente del cava de calidad, tanto en Espafio como
fuera de nuestras fronferas. Ahora, su historia y su dedico-
cion formarén parte del reporfaje de promocion turfstica
que el Ministerio de Turismo de Espafia estd preparando pa-
ra dar a conocer los mejores destinos y experiencias del pa-
is en Europa 'y Estados Unidos.

Para Jesus Borrds y Jordi Bayod, ser elegidos en esta
campaia es un orgullo y un honor. Su bodega ha conquista-
do a expertos y aficionados con su pasién por la tradicion y
la innovacién. Su espumoso Duna, un cava macerado con
frufa negra, ha alcanzado los @1 puntos en la prestigiosa
Guia Pefin, un reconocimiento que los llevd a ser invitados
a la gala de los mejores vinos de Espaia. Ademds, su Ga-
fell Brut Nature Gran Reserva fue galardonado el afio pasa-
do con una medalla de oro en el Concurso Mundial de Bru-
selas, destacando entre mdés de mil referencias internacio-
nales.

Pero, mas allé de los reconocimientos y los premios, lo
que define a Bayod Borrés es el alma de su proyecto. Cada
botella es un reflejo de su historiay de su amor por la tierra.
Desde los nombres de algunos de sus espumosos, que rin-
den homenaie a sus mujeres, Gloria y Nuria y a su perrita
frufera, Duna hasta el logotipo, inspirado en las iniciales de
los apellidos de sus hijos; todo alimentado de tradicion.

Lo que los distingue no es solo la calidad de sus espumo-
sos, es también la autenticidad con la que los elaboran.
Desde que en 2014 comenzaron a producirlos para consu-
mo propio hasta la legalizacion de su bodega en 2019,
han mantenido intacta su filosofia: un cava artesano, elabo-
rado con el método tradicional champenoise.

Su apuesta por la excelencia ha llevado a Bayod Borrds
a exportar sus cavas a Bélgica, con préximas expansiones
a Paraguay v Estados Unidos. Su Trufa Experience es un cla-
ro ejemplo de un buen resultado: una experiencia Unica que
combina la cata de sus espumosos con la bisqueda de fru-
fa en los bosques de Monroyo, permitiendo a los visitantes
sumergirse en la esencia de la provincia y descubrir el mari-
daije perfecto entre el cava y la trufa negra.

LA PRIMERA BODEGA DE VINO ESPUMOSO DE CALIDAD DE TERUEL

bayodB orras

Cuando el tiempo se para, nace la magia

L www.bayodborras.com
Tel

fonos: 607 69 81 22 - 669 81 31 80 Mail: bb@babodborras.com C/Baja, 12 - Férnoles (Teruel)
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DOMINIO MAESTRAZGO

[.a bodega de
Alcorisa gana
visibilidad

Estrena web con tienda online y
carta de enoturismo para disfrutar

lugar de referencia para la celebracion de cualquier

tipo de evento que requiera quedar bien con sus vi-
nos de calidad. la bodega de Alcorisa mejora su promo-
cién gracias a una nueva pdgina web (www.dominiomaes-
trazgo.com), que incluye tienda online para comercializar
tanto sus siete referencias en botella como su catélogo de
experiencias de enoturismo.

Las funcionales instalaciones —ubicadas junto al cruce
de las carreteras de Alcaiiz, Andorra'y Mas de las Matas—
acogen a grupos de hasta 50 personas.

En las visitas, durante hora y media se explican las virtu-
des de las producciones artesanales, se visita el laborato-
rio, la sala de aromas y se accede a la sala de catas. Todo
comienza en la sala de audiovisuales con un video infroduc-
torio y culmina en el acogedor Wine Bar con multitud de re-
ferencias que se pueden comprar en fienda junto a ofros
productos gastrondémicos de la provincia de Teruel.

Las experiencias incluyen visitas, maridajes de vinos y
tapas, catas, eventos privados con posibilidad de contratar
un cdferin externo y reuniones de empresa, entre ofros.

En definitiva, se trafa de “potenciar la cultura del vino” y
dar valor afiadido a un producto de calidad “con disfrute y
moderacién’, explica Javier Azuara, propietario de la bode-

Dominio Maestrazgo estd decidida a convertirse en un

n
o

/——/

www.dominiomaestrazgo.com

Diario«.@eruel
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JAVIER AZUARA TOMA UN VINO

i

N EL WINE BAR

ga, quien recuerda que enfre semana las instalaciones es-
tan abiertas para tienda, mientras que las visitas hay que re-
servarlas siempre (feléfono 625 12 59 61).

Ritual de calidad

En Dominio Maestrazgo, el proceso de vinificacién es un ri-
fo que sigue pautas fijas, desde la seleccién manual de las
uvas en los mejores pagos de la comarca hasta que el vino
sale de la sala de crianza en barrica para ser embotellado.
Con dos décadas de historia, la bodega de Alcorisa se eri-
ge como referente de los vinos aragoneses de calidad.

En las estanterias del Wine Bar se puede encontrar ca-
da una de las siete referencias que produce la bodega. Se
trata de los fintos Santolea, Syrah, Dominio Maestrazgo,
Rex Deus; los blancos Garnacha Blanca y Garnacha Blan-
ca Roble; y el rosado Garnacha. Unos vinos que son fruto
de los paisajes que envuelven las vifias, con toques de car-
bon, almendro, arcilla, cal y aceitunas del terreno.

p’uwéw revewa:

97886 0642 - 625125961
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CUARTA JORNADA ENOLOGICA EN RUBIELOS DE MORA

PARTICIPANTES EN ANTERIORESJORNADAS

Rubvinos mima
las bodegas
familiares

La Jornada Enoldgica sera el 20 y

21 de julio en Rubielos de Mora

na: el préximo 20y 21 de julio, Rubielos de Mora vol-

verd a albergar el encuentro enolégico que ya supone
uno de los grandes referentes del sector. El evento busca im-
pulsar a las bodegas familiares en el sector Horeca y la dis-
tribucion, reuniendo a productores, restauradores y amantes
del vino en un entorno tnico de la Comarca Gudaravalam-
bre.

El domingo 20 de julio, la feria abrird sus puertas al po-
blico en el patio del Ayuntamiento de Rubielos de Mora,
donde se podré disfrutar de vinos elaborados con mimo,
apostando por un cultivo sostenible y variedades autocto-
nas. los asistentes podran descubrir vinos de diferentes re-
giones, participar en catas y conocer la historia detras de
cada botella.

La cita del lunes 21 estard enfocada en el sector profe-
sional, trasladéndose a la ermita de los Martires de Rubie-
los de Mora. Este espacio serd el punfo de encuentro para
productores, distribuidores y hosteleros, facilitando la cone-
xién comercial y nuevas oportunidades de negocio.

En ediciones anteriores, la feria ha contado con bode-
gas de distintas regiones espariolas e incluso internaciona-
les, atrayendo a productores de Aragén, La Rioja, Castilla-
Lla Mancha, Asturias y la Comunidad Valenciana, ademds
de paises como ltalia, Francia o Alemania. De hecho, mu-
chas de las bodegas participantes han logrado introducirse
en restaurantes y distribuidores de la zona gracias a la cita.

Desde su primera edicién, Rubvinos ha crecido en parti-
cipacién y reconocimiento. Cada afio, més visitantes y pro-
fesionales se suman a esfa jornada, lo que ha conseguido
que el evento esté marcado en el calendario enologico de
la provincia de Teruel como una de las paradas obligatorias
para los amantes de este sector. Ademds, cada edicion la
feria infenta evolucionar. Es por ello que este afio los organi-
zadores quieren ligar el vino con su mejor aliado: la gastro-
nomia, afadiendo algunas pildoras relacionadas con esta
disciplina en formato de ponencias, mesa redonda o faller
de cocina, de las que se informard proximamente.

Para participar en Rubvinos, los interesados pueden ins-
cribirse previamente a través del correo electrénico de la or
ganizacién: feriarubvinos@gmail.com.

|_ a IV edicion de Rubvinos ya estd a la vuelta de la esqui-

20 y 21 de julio de 2023

4a JORNADA ENOLOGICA DOMINGD 20 de julio por la tarde

en Rubielos de Mora Feria abierta al piblico
Lugar: Patio del Ayuntamiento de Rubielos de Mora

LUNES 21 DE JULID por la maniana '
Jornada para el sector profesional
u In 68 Lugar: Ermita de los Martires de Rubielos de Mora

Y también, ponencias y talleres gastrongmicos

24 XXIV FERIA DEL VINO

Diario«.@eruel



CATAS

DIVERTUS 18

Venta D'Aubert
Variedades

44% Garnacha Tinta, 44%
Syrah, 10% Monastrell,

2% Cabernet Sauvignon

Nota de cata

Vino tinto potente y lleno de
vida. Es una versién moderna
de un cldsico vino
mediterrdneo, que busca tanto
luminosidad como frutosidad.

En nariz, se revelan de

inmediato frutos del bosque ongmis

VdA

maduros, junto con hierbas
aromdticas silvestres. En boca,
una primera impresién frutal y
prominente se suaviza hacia
un cuerpo medio,

lisoy revitalizante.
Elaboracion

Crianza de 36 meses en
barricas de roble francés.

LA CLOTA

Mas de Torubio
Variedades

70% Garnacha Peluda, 20%
Merloty 10% Cabernet
Sauvignon.

Nota de cafa

Color rojo cereza, ribete
granate. Aroma a frutas rojas,
especias y sutiles tostados.
Suave, equilibrado, final largo
y persistente. Servir a 16°C.
Elaboracion

Fermentacién por separado de

)

LACI OTA

con proteina de origen vegetal B

cada variedad y crianza
durante 12 meses en barricas
de roble francés. Clarificacion

y filtrado muy suave con
placas de celulosa para
eliminar posibles particulas en

suspension.

Diario«.@eruel

SOLO 200 2023

Venia D'Aubert
Variedades
50 % Garnacha Blanca, 50 %
Viognier
Nota de cata
Vino blanco equilibrado. A
través de su luminosidad y
profundidad, trasciende la
fruta primaria hacia un final
largoy pulido. En nariz, resalta
su cardcter ceroso y mineral,
sutilmente acompafado por
frutas tropicales y de hueso. En
boca es elegante, con cuerpoy
fresco, que persiste en todos los
rincones del paladar
Elaboracién

200
-

Prensado directo. Cada
variedad fermenta por
separado en depdsitos de
acero inoxidable. La mezcla se
realiza un mes antes del
embotellado.

LO POU BLANCO

Mas de Torubio
Variedades
100% Garnacha Blanca.
Nota de cafa
Color amarillo dorado con
reflejos verdes. Aromas de
frutas blancas y notas
florales. En segundo plano
se perciben aromas
aportados por la barrica. En
boca es untuoso,con
volumeny de largo
postgusto.
Elaboracion
Fermentado en barricas de
roble francés de 300 litros
de capacidad. Posterior
crianza en la misma barrica
durante 6 meses con
battonage semanales. Ligero
filtrado con placas de
celulosa'y posterior
embotellado.
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CATAS

TINTO CELTIS AUSTRALIS CRIANZA

Crial
Variedades

Garnacha Tinta 100%

Nota de cafa

Posee un color rojo rubi limpio
y brillante. Destacan aromas
de fruta negra, compota de
ciruela, pimienta, especias
complejas, notas de cedro, y
con una parte mineral algo
marcada. De sabor: entrada
amable, amplio en boca, largo
y persistente con taninos dulces
y redondos, con recuerdos a

los matices encontrados en

nariz.

REX DEUS

Dominio Maestrazgo
Variedades

85 % Garnacha'y 15 % Syrah
Nota de cata

Cereza rubi, borde cobrizo,
brillante. Complejos e infensos
aromas de frutos rojos,
confitura de cirvelas, buenas
maderas, balsdmicos y
especias. Frutoso, envolventes
notas de tabaco inglés y fina
reduccién. Buena estructura,
amplio, suave, sabroso,
potente, jugoso, redondo y
paso arménico, largo y muy
persistente. Fruta y roble bien
fundidos, especiado, regaliz.
Elaboracién

24 meses en barricas nuevas

de roble francés de Allier.
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BLANCO CELTIS AUSTRALIS CRIANZA

Crial
Variedades

Garnacha blanca 100%

Nota de cafa

Posee un color amarillo dorado
muy elegante y brillante.
Aroma con notas que
recuerdan a la fruta blanca
madura, tostados muy sutiles y
recuerdos minerales y un foque
a frutos secos. Sabor con
entrada potente, fruta blanca
madura, equilibrio entre la
madera y la frescura. Elegante,

con volumen, sedosoy

untuoso.

ELS COSTUMS NEGRE
Les Vinyes del Convent

Variedades
Garnacha alta 100%
Nota de cata
Color ciruela, aromdticamente
infenso y complejo, notas a
fruta madura y especias de
olor. El paso en boca es
redondo y meloso con un final
largo y sabroso.
Elaboracion
Después de la seleccién de la
uva se transporta a los
depésitos de acero inoxidable
para su fermentacién.
Envejecido durante 3 meses

en fudres de 5.000 litros.

Diario«.@eruel



CATAS

SENGLAR

Mas de Llucia
Variedades

Carifiena 100%

Nota de cafa

Limpio y brillante, de capa
media y color purpura. En fase
olfativa presenta aroma franco,
complejo e intenso a fruta
negra madura con notas
florales y ligeramente
balsdmico. Entrada en boca
fluida con ligera astringencia
madura, que va

incrementando su potencia

aromdtica segin avanza su WT]HAL :
S DE LLUCIA
permanencia en boca. Largo

final balsédmico, con marcada

y prolongada retronasal.

Elaboracion SENGLAR
24 meses de crianza en
barrica de roble francés.
RACONS
Salvador lledé
Variedades

Garnacha finta

Nota de cata

Vino de capa alta color rojo
picota con fonos purpura .
Aroma infenso y muy frutal.
Destacan notas de frutas rojas
(moras y frambuesas) y los
tonos especiados (canela,
pimienta, regaliz) tipicos de
una garnacha de calidad.
Compatibiliza el cardcter
mediterrdneo fradicional con
textura en boca de un tinto
actual.

Elaboracién

4 meses en barrica de roble y

3 meses en posicién

horizontal en botella
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DUNA BRUT NATURE RESERVA

Bayod Borrds
Variedades
Xarelloy Chardonnay con
Tuber Melanosporum
Nota de cafa
Color amarillo pélido y
limpido. En nariz: intensidad
aromdtica media, con un
primer impacto de fruta blanca
madura y piel de limén
acompafiado de notas de
bolleria suaves. En boca llama
la atencién su amplitud y
textura cremosa del carbénico,
que se ha integrado de forma
que al primer sorbo llena
nuestra boca sin ser invasivo.
Buena acidez y frescor, sin ser
estridente.
Elaboracion
Fermentacién por el método
tradicional del champenoise
a temperatura bajay
constante. Crianza minima
de 24 meses.

GATELL BRUT NATURE GRAN RESERVA

Bayod Borréis
Variedodes
Chardonnay, Macabeo,
Xarello y Parellada
Nota de cata
Se presenta limpido y de color
amarillo pajizo de intensidad
media con reflejos dorados. En
nariz ofrece una gran
complejidad aromdtica, las lias
le confieren aromas que nos
recuerda a las galletas y a
pasteleria, con profundos
matices de manzana
compotada y notas de frutos
secos tostados y mazapdn. En
boca es voluminoso, seco, con
una burbuja muy fina que nos
da una textura cremosa .
Elaboracion
Fermentacién por el método
tradicional del champenoise a
temperatura baja y constante .
Crianza minima de 30 meses.
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MERCADO MEDIEVAL

Cretas regresa
a su pasado
medieval

, . . / .
Artesania e historia daran vida al
pueblo los dias 12 y 13 de abril
E en el tiempo y sumergirse de lleno en la época medie-
val. Durante el fin de semana del 12y 13 de abril,
sus calles empedradas se llenardn de color, misica y un
gran ambiente con la XIX edicién del Mercado Medieval.
Este afio, el evento contard con Q0 puestos de productos ar-
tesanos, respefando asf el récord del afio pasado. Se po-
dré encontrar desde alimentacion hasta bisuterfa y oficios
tradicionales, ademds de una amplia programacion de es-
pectaculos durante los dos dias.

El mercado volverd a brillar por su gran autenticidad y el
encanto de su enforno. Los productos que se ofrecen en los
expositores son de “gran calidad”, ya sean de alimentacion
o bisuteria, guardando de esta forma su indole entre los
mercados con esta ambientacion.

Para garantizar su esencia, los organizadores cuidan
mucho la seleccién de los puestos participantes. Este afio,
el mercado contaré con 90 paradas, entre las que habra
puestos de embutidos, quesos, pan, reposteria fradicional,
miel, cerémica, cuero, vidrio, forja y mucho més. También
estardn presentes algunas asociaciones locales, como el
grupo de mujeres que elaboran jabones artesanos con re-
cetas tradicionales y que cada afo destinan lo recaudado
a una causa solidaria. Esta feria, ademds de funcionar co-
mo escaparate para el frabajo de los artesanos, sirve tam-
bién para difundir y mantener vivas técnicas tradicionales

que, de ofro modo, podrian perderse. Ademds, este afio se
suma una nueva figura: la de un escribano medieval, que

| casco antiguo de Cretas se prepara para retroceder

20 ACTOS

FORMAN PARTE DE LA PROGRAMA-
CION DE LA FERIA MEDIEVAL ENTRE
EL SABADOY EL DOMINGO
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L l\
ASPECTO DE LA PLAZA DURANTE LA FERIA MEDIEVAL

RONDAS MUSICALES EN LA PLAZA DE CRETAS

mostrard a los visitantes cémo se redactaban documentos
hace siglosy les permitiré llevar su nombre escrito con la ca-
ligrafia de la época.

Sin duda, uno de los actos mdas representativos serd la
recreacion del entierro del inquisidor Cristébal Garcia Me-
dina, figura clave en la historia de Cretas. Este espectéculo
ya se ha converfido en un clasico dentro de la feria y este
afio promete ser ain mdés impactante. El evento, que se ce-
lebrard el domingo @ las 13:00 horas, frata de una puesta
en escena Unica en la que participan actores, misicos vy la
coral de Cretas, y que cada afio afrae a numerosos visitan-
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UN ARTESANO JOYERO REALIZA UNA PIEZA IN SITU

tes. La representaciéon comienza en la plaza de la iglesia,
donde la comitiva funebre parte desde la casa parroquial
en direccion a los Jardines de la Corona de Aragédn, donde
se encuentra el antiguo cementerio medieval. Alli se ha re-
cuperado un sarcéfago de piedra que, hasfa hace poco,
habia sido utilizado como abrevadero para el ganado en
la Font de les Aixetes. Gracias a la labor de investigacion y
conservacion llevada a cabo por la Asociacion Medievo
de Crefas, la pieza fue restaurada hace unos afios y coloca-
da en un lugar destacado dentro de la zona ajardinada. Es-
ta recreacion historica, ya esperada entre los visitantes, ha

Diario«@eruel

11:00 h. Ronda Artistas del Medievo.

12:00 h. Pregén ‘Bienvenidos a Crefas’ e inicio del
mercado.

13:00 h. Pasacalles interactivo ‘SaltaSoga’.

17:00 h. Taller de collage botdnico a cargo de Bruixa
Tintérea en la plaza de Espafia.

17:30 h. Pasacalles ‘Despiertasiesta’.

18:30 h. Pasacalles interactivo ‘Los Juglares'.

19:30 h. Espectdculo itinerante ‘Magia de las Estrellas’.
22:00 h. Cena popular en el pabellén polideportivo.

A continuacién discomévil a cargo de la Asociacién
Gente Joven.

11:00 h. Reapertura del Mercado Medieval con am-
bientacién musical ‘El amanecer’.

11:30 a 13:30 h. La mafiana infantil.

11:30 a 12:00 h. Animacién ‘Verdades y mentiras’.
12:00 h. Ronda musical por el mercado.

12:30 a 13:30 h. Espacio con juegos del Medievo.
13:00 h. Recreacién del Entierro del Inquisidor de Cre-
tas Cristébal Garcia Medina con actuacién de la coral
de Cretas, en la plaza de la Sefioria, actual plaza del
Carmen. Acompaiiados por los msicos Sali50 .

17:30 h. Pasacalles ‘Medievo Mégico”.

18:00 h. Ambientacién musical.

18:30 h. Espectdculo Circo Castillo.

19:00 h. Clausura del Mercado Medieval con espectd-
culo de despedida a los visitantes y mercaderes.

ido evolucionando con los afios: “El afio pasado ya lo am-
pliamos un poco y tuvo mucho éxito. Este afio hemos recopi-
lado mas datos histéricos y seguimos mejorandolo”, cuenta
Asun Llerda, presidenta de la Asociacion Medievo de Cre-
tas.

Este personaje, que vivio en el siglo XVI, ejercié como
notario y fasador de mercancias y ganado en la zona, ade-
mds de contar con el reconocimiento de la Corte del Justicia
de Aragén. Tras su fallecimiento en 1587, fue enterrado en
la localidad, un hecho documentado en antiguos manuscri-
tos que serdn leidos durante la representacion.

Ademds de los puestos y la recreacién del entierro, el
mercado medieval de Cretas contard con una completa
programacion de actividades para todas las edades. Des-
de pasacalles cada hora del sébado, animaciones y teatro
infantil, pasando por musica en directo y espectéculos de
magia, cada media hora el domingo, hasta la clausura ese
mismo dia a las 19:00 horas con un espectédculo de despe-
dida. Es por ello que la feria promete entretenimiento sin
pausa durante todo el fin de semana.
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EXPOSITORES Y UBICACION DE LAS MUESTRAS

Recorrido

Mercado Medieval .

EXPOSITORES:

AYUNTAMIENTO DE
CRETAS / QUERETES

/|

FERIA DEL

Polideportivo
2

19 bodegas, tres puestos de tapas y uno de hosteleria y restauracion (hotel Torre del Marqués/restaurante Atalaia del Tastavins)

+ SIFFER WINES DE CORBERA D'EBRE (TARRAGONA)

+ MAS DE LLUCIA WINE STATE DE MONROYO (TERUEL)
+ BODEGAS CRIAL DE LLEDO (TERUEL)

+ COOP. DEL CAMPO SAN PEDRO DE CRETAS (TERUEL)
+ MAS DE TORUBIO DE CRETAS (TERUEL)

+ VENTA D’AUBERT DE CRETAS (TERUEL)

+IGNACIO GUALLART DE ALCANIZ (TERUEL)

+ DOMINIO MAESTRAZGO DE ALCORISA (TERUEL)

+ VINOS PEDRAVOLTA DE NONASPE (ZARAGOZA)

+ ECOVITRES DE VILALBA DELS ARCS (TARRAGONA)

+ SAT SERRA DE CAVALLS DE PINELL (TARRAGONA)

+ VINUMMEDIA DE ZARAGOZA (ZARAGOZA)

+ LARRE DE VILLANUEVA DE GALLEGO (ZARAGOZA)

+ VITICOLA LA COSTALENA DE MAELLA (ZARAGOZA)

+ BAYOD BORRAS DE FORNOLES (TERUEL)

+ A MARU DE CRETAS (TERUEL)

+ BODEGA SALVADOR LLEDO (TERUEL)

+ VINOS TABERNER AMADO DE NONASPE (ZARAGOZA)
+ VINOS DANICA DE BATEA (TARRAGONA)

BODEGAS QUE PARTICIPAN POR PRIMERA VEZ:
+ LARRE

+ VINUMMEDIA

+ AMARU
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