Diario« @ eruel




'M{CM

Turismo Diputacion

lllllllllllll

Descubre el significado de estas palabras en

sienteteruel.es

Ven a la provincia de Teruel.
Haz de tu destino pendiente
el preferente.




Indice

reportajes

entrevistas

4y5 La IGP, més cerca que nunca
6 Las diferentes categorias dentro de la IGP
7 Trufas cultivadas y envasadas en Teruel
8y9 Organismo de control y pliego de condiciones
10 Mycotour, un proyecto para vertebrar la oferta
11 La Trufa de Teruel conquista Nueva York
12y 13 A la cabeza de Espaiia en exportacién

14y 15 Educacién reglada para formarse en truficultura
16 Curso de la UVT sobre Truficultura Préctica
18 Repelentes para el ‘Leiodes cinnamomeus’
19 Estudio de campo con nematodos enfomopatégenos
20 Gestidn inteligente para regar en tiempos de sequia
28 Magnatum made in Spain
29 XXl Fitruf / 20.000 personas interesadas en la trufa
30 XXII Fitruf / Los concursos
31 XXII Fitruf / Tapas a 3 euros

32y 33 XXII Fitruf / Plano y mapa para no perderse

34 XXII Fitruf / El programa de la edicién 2023
35 El regadio funcionard en primavera
36 El perro trufero en la Ley de Bienestar Animal
37 2Qué valoramos de una trufa?
40 Envases comestibles para conservar trufa

41 Teruel, ala cabeza en produccién de trufa ecolégica
42y 43 Que no te den gato por trufa

66 Un cuento para acercar la trufa a los nifios

7 DE DICIEMBRE DE 2023

22 Angel Samper, consejero de Agricultura
23 Joaquin Juste, presidente de la DPT
24 Daniel Brito, presidente de Atruter
26 Estefania Dofate, alcaldesa de Sarrién
27 José Luis Alvir, presidente de GudarJavalambre
empresas
38y 39 Alcald Gestores
44y 45 Manijares de la Tierra
46y 47 Truficas del Rio Pilas
48y 49 Orgdnica de Sustratos
50y 51 Turbatruf
52y 53 Inotruf
54y55 Cultivos Forestales y Micolégicos
56y 57 ID Forest
58y 59 Micologia Forestal Aplicada
60y 61 Gramoflor
62y 63 Pozos Sondega Edito
64y 65 Aiguambient Solucions Diario de Teruel

Direccién
Chema Lépez Juderias

Coordinacion
M. Cruz Aguilar

Disefio y maquetacion
Begofia Plumed

Comercial de publicidad
Marta Astudillo




REPORTAJE / PASO DE GIGANTE PARA LOGRAR EL DISTINTIVO DE CALIDAD

La IGP, mds cerca que nunca

Los pioneros que empezaron en las décadas de los 60y los 70 a buscar trufa en Sarrién. Bykofoio / Anionio Garcia

La Indicacion Geogréfica Protegida Trufa (IGP)
de Teruel estd mucho mds cerca de ser una rea-
lidad. El Boletin Oficial de Aragén publico el
30 de octubre la solicitud de registro de la IGP,
que “cumple las condiciones para continuar su
framitacion” y este paso supone darle publici-
dad a la solicitud y al pliego de condiciones,
que ya estd elaborado. La de Tervel serd la pri-
mera frufa de Espafia que cuenta con una IGP
y la primera en el mundo en tener un distintivo
que acredite su calidad.

Una vez pasen los dos meses de informa-
cién piblica, se iniciard el procedimiento na-
cional de oposicién, que supone elevarlo al
Ministerio de Agricultura, desde donde pasard

5

de abril de 2022

se presenté la solicitud

en el registro y el pasa-

do 30 de octubre sali6
en el BOA que cumple

las condiciones

Indicacién G rifica Protegida $
Vino B ajo Aragén

de 12 1LG.P. Vino Bajo Aragdn

Vinos de Calidad, vinos para descubrir

Variedades de cepas adaptadas al terreno: Garnacha Blanca, Garnacha Tinta,
Cabernet- Sauvignon, Chardonnay, Derechero, Macabeo, Mazuela, Merlot, Syrah

y Tempranillo.

a la Unién Europea, de quien depende la
aprobacién definitiva. Desde la Asociacion de
Recolectores y Cultivadores de Trufa de la Pro-
vincia de Teruel [Atruter) aseguran que la publi-
cacién en el BOA es un “paso decisivo” puesto
que es en el Gobierno de Aragon donde los
técnicos valoran el pliego de condiciones y lo
hacen con un elevado grado de exigencia. El
presidente de Afruter, Daniel Brito, destaca lo
"gran profesionalidad” del personal técnico
del drea de Innovacién y Promocion Alimenta-
ria y comenta que superar ese filtro era el obs-
téculo mas diffcil.

En cuanto a lo que va a significar, Brito se
muestra contundente: “Supone corroborar la

www.igpvinobajoaragon.es

:{.’.Dipulacién de Teruel
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de ser una realidad

trazabilidad y calidad de nuestra trufa, algo
que se lleva haciendo afos”, dice. Ademds,
asegura que se frafa de un “premio” para los
que empezaron con la bisqueda y el cultivo
porque “se crefa que esfa zona estaba muerta
y con la frufa'y el empuije de nuestros anfeceso-
res, las nuevas generaciones podemos vivir”.

Este sello es una forma de mostrar que se
frafa de trufas recolectadas en la provincia de
Teruel, ya que muchas de ellas hasfa ahora se
efiquetaban en Francia como del Perigord. Es
un gran paso para poner a Tervel en el mapa
de la dlta gastronomia.

Para que las trufas cuenten con el sello de
la IGP se deben de cumplir unos requisitos por
parte de los productores. El presidente de Atru-

fer plantea que estas condiciones no suponen
“alterar nada, sélo es cuestién de seguir traba-
iando igual”, detalla. Eso si, habra que hacer
un control de las parcelas vy el producto final,
para garantizar que lo que se vende es “trufa
negra de Tervel y de la méxima calidad”. Este
sello supondré una garantia para el consumi-
dor final que asf sabrd, segun Daniel Brito,
"que estd comprando producto de primerisima

calidad".

Solicitud justificada

La Asociacién de Recolectores y Cultivadores
de Trufa presenté la solicitud de registro de la
IGP Trufa Negra de Teruel el 5 de abril de
2022y, como aparece publicado en el BOA,

FANDOS

FORESTAL & JARDIN
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El selecto club
de los mejores

Con la obtencion de la IGP la
Trufa de Teruel se suma a ofros
productos de la provincia que
cuentan con sello de calidad,
como el Jamén de Teruel, el
Melocotén de Calandary el
Aceite de Oliva del Bajo Ara-
gon, fodos ellos con Denomi-
nacién de Origen. Por ofro la-
do estén los vinos de las zonas
del Jiloca'y Bajo Aragén, la
Carne de Cerdoy el Ternasco
de Aragon, todos ellos recono-
cidos como IGP.

"se ha comprobado que la solicitud estd justifi-
cada y cumple las condiciones para continuar
su framitacion, por lo que procede darle publi-
cidad e iniciar un procedimiento nacional de
oposicion”.

Se frata de una framitacién en la que Atru-
fer lleva mas de dos afios frabajandoy, de for-
ma paralela a la redaccién del proyecto para
su solicitud, han estado formando a los partici-
pantes de un Panel de Cata de Trufa Negra
para esfablecer en un futuro los pertinentes
controles de calidad. Ademds, se formard un
Consejo Regulador de la IGP que estard inte-
grado por diferentes representantes del sector.

Por ofro lado, Daniel Brito argumenta que
en todo esfe proceso han confado con la cola-
boracién econémica de diferentes institucio-
nes, desde la Diputacién de Tervel al Gobier
no de Espaiiay, por su puesto, el Gobierno de
Aragén, cuyo asesoramiento fécnico ha sido
fundamental.




Las trufas tendrdn forma redondeada o globosa y se tendrd en cuenta tanto el tamafio como los dafios que presenten en el peridio. Bykofoio / A. Garcia

Cxtra, Primera y Pequena

la trufa serd de la especie Tuber melanospo-
rum y procederd de planfaciones situadas en
la provincia de Teruel e inscritas en el registro
del 6rgano de gestién de la IGP. Para asegu-
rar la calidad y el origen del producto habra
un sistema de control y certificacién que go-
rantizard la frazabilidad en las sucesivas fo-
ses, desde el cultivo a la comercializacion.

Se plantea tres categorias para la frufa en-
fera, que serd Extra, cuando tenga més de
20 gramos y presente forma redondeada o
globosa, consistencia firme en todos los pun-
tos y peridio uniforme. la categoria Primera
incluye aquellas trufas que fengan un peridio
dafiado en un tercio de su superficie y consis-
tencia firme. Atendiendo al peso se diferen-
cian las siguientes menciones, Primera mayor
de 20 gramos, para aquellas que pesen

bla ck truff les

Viveros y servicios agricolas

H‘-'ZC'U>’

Tres categorias
tendrd la trufa con
sello de la IGP

Las trufas dentro de la
IGP se cafegorizardn
en funcion del peso,
que oscilara entre los
5 gramos y los mds
de 20 gramos.

mas, y Primera menor de 20 gramos, que se-
ran aquellas de entre 10y 20 gramos. Por Gl
fimo, la categoria Pequefia serd también de
forma redondeada o globosa, consistencia
firme, peridio uniforme y un peso de entre 5y
10 gramos.

Venta en trozos
El pliego de condiciones publicado por el
Cobiemo de Aragén confempla la venta de
frozos, que son frufas cuyo peridio estd dafa-
do en mds de un fercio de su superficie y se
corrige mediante un corfe limpio, quedando
una trufa en trozo saneada, de consistencia
firme y un peso minimo de 10 gramos.

Los truficultores, las explotaciones y los co-
mercializadores deberdn estar inscritos en los
registros del érgano de gestion.

Venta de plantas micorrizadas certificadas y sustratos especlales para plantac:on.
Prestacion de asesoramiento para cultivos y servicios para transformacion de fincas.

C/ Aragéon 9, 2° izq. 44460 Sarrién (Teruel) / info@black-truffles.com / black-truffles.com / +34 626 780 515
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° . La Trufa negra de Teruel que reciba el sello de

la Indicacién Geogréfica Protegida (IGP) se-

O C I O re C O 9 | O y ré de la especie Tuber melanosporum vitt. y

/ cultivada, recolectada, calificada y envaso-

da en la provincia de Teruel. Asf se recoge en

el pliego de condiciones que ha publicado el

e n \/O S O O e n e r U e Cobierno de Aragén durante el periodo de
exposicion publica de la solicitud de la IGP.

Las piezas que se extraigan de los montes

y campos se comercializardn en fresco, enfe-

ras o en trozos y esfardn “maduras y sanas en

el momento de la recoleccién, libre de parasi-

fos y de sus ataques”, segin el documento

que se dio a conocer el 30 de octubre.

El medio fisico condiciona

El pliego detalla de forma pormenorizada las
condiciones que debe de tener la Trufa negra
de Teruel y planfea que sus caracteristicas es-
tan totalmente condicionadas por el medio
geogrdfico en el que se producen.

Los suelos de la provincia de Teruel, cali-
zos y pedregosos; su clima particular, vera-
nos corfos vy frescos e inviernos con nevadas
frecuentes; la orografia y altitud del territorio,
y su cercania al mar Mediterréneo han favo-
recido el desarrollo de cualidades en la trufa
turolense, que son muy valoradas por los con-
sumidores, segin se argumenta en el pliego

. 8 o o W : : de condiciones publicado por el Gobiermno
Un grupo de truficultoras y empresarias de la trufa, en una finca de carrascas. Bykofoio / A Garcia de Aragén.

Todo sobre
la trufa... ..y el

rufiturismo
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REPORTAJE / PASO DE GIGANTE PARA LOGRAR EL DISTINTIVO DE CALIDAD

15

de marzo

es la fecha en la que
concluye la campaiia,
pero la IGP podrd
adaptarla en funcién de la
sifuacion meteoroldgica

El trufero y truficultor Daniel Bertolin, oliendo

una trufa. Bykofoto / Antonio Garcia Campos con truferas ya en plena produccién en Sarrién

El organismo de control y cerfificacion evalua-
14 el sistema de autocontrol de los producto-
res y de los comercializadores para verificar
el cumplimiento del pliego de condiciones.
Asi, enla fase de produccion, se controlard el
cultivo y el mantenimiento del mismo, asf co-
mo la recoleccién de la trufa y las declaracio-
nes de produccién realizadas. En la fase de
comercializacién se confrolard la frazabili-
dad de las partidas de trufa, verificandose
que retnen fodas las caracterfsticas y requisi-
fos exigidos por el presente pliego de condi-
ciones.

Sélo se envasardn y saldrén al mercado
al amparo de la Indicacién Geogréfica Prote-
gida, las trufas que superen los controles esta-
blecidos a lo largo de todo el proceso. El pro-

TRUFA

EN MANO

# E| sabor mas preciado de la tiera »

Un organismo de control y
certificacién estricto que
ofrecerd total garantia

En lo fae de comercializacion se controlard la
frazabilidad de todas las partidas, verificando que
relnen fodas las caracteristicas y requisitos exigidos

EC

I NG ENIERIA
A MBI ENTA AL

ECM ofrece un servicio integral y personalizado
en todo el proceso de la puesta en marcha de
una plantacion trufera.

ECM Ingenieria Ambiental S.L.

T.656 682 807 /979 74 1006
www.ecmingenieriaombiental.com
info@ecmingeniericambiental.com

CONECTAMOS CONTIGO DE
PRINCIPIO A FIN:

1. DISENO Y REPLANTEO DE PLANTACIONES

2. GESTION DE SUBVENCIONES

3. IMPLANTACION DE LA TRUFERA

4. CUIDADO Y MANTENIMIENTO DE LA PLANTACION
5.RECOLECCION Y COMERCIALIZACION
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ducfo se presentard provisto del distinfivo pro-
pio de la IGP.

Una vez ferminada la campaiia, los pro-
ducfores presentardn una declaracién de pro-
duccién, detallando para cada parcela ins-
crita la recoleccién obtenida en kilogramos,
asi como los comercializadores de destino.

Para contar con personas formadas capa-
ces de certificar las trufas que lleven la etique-
ta de la Indicacién Geogrdfica Protegida
[IGP), la Asociacién de Recolectores y Culti-
vadores de Trufa de Teruel, Atruter, estd for-
mando a un panel de cata de frufa negra. Se-
ran profesionales adiestrados para determi-
nar las cualidades organolépticas de las pie-
zas, de cara a ofrecer una garantia absoluta
al consumidor final.

Ce'-;las y lotes regalo para empresas

wmrErED>D=-ImQO wor

PLIEGO DE CONDICIONES

Se venderd siempre en fresco y con un efiquetado especifico

la Trufa negra de Teruel se comercializard con ese nombre, en frescoy
enfera o en trozos. El etiquetado deberd contener los siguientes elemen-
tos: Indicacién Geogréfica Protegida o IGP Trufa negra de Teruel, logoti-
poy denominacién de venta junto a la categoria del producto. Llevaran
la efiqueta de garantia numerada, que es la que expide el drgano de
control.

Aroma azufrado, a oliva negra, queso azul o frutos secos

El valor de una frufa lo da el aroma, que asocia a olores cotidianos de
ofros alimentos. Los descriptores principales son azufrado, oliva negra,
queso azuly, como complementarios, champifién, animal-cuero, patata
cocida, mantequilla o queso azul. Un mismo ejemplar puede fenerlos fo-
dos, pero la percepcion cambia segin su intensidad y la maduracion de
cada pieza.

El conocimiento que da la experiencia, gran valor de Teruel

El cultivo de la trufa se fundamenta en el conocimiento y la desfreza que
les ha proporcionado la experiencia a los truficuliores y comercializado-
res de Teruel y que se ha transmitido entre las diferentes generaciones. La
fruficultura estd tan integrada en la vida de los turolenses que se han in-
corporado vocablos especificos, como “quemado”, “chapa” o “canifa-

do”.

Se almacenardn refrigeradas a entre 2°Cy 8°C

La trufa deberd se conservada tras la recoleccién en cémaras frigorificas
aentre 2°Cy 8°C por un periodo méximo de 7 dias. En la empresa co-
mercializadora deberdn serlavadas o cepilladas por métodos no agre-
sivos y, a continuacion, se hard el canifado de la frufa para conocer si
estd madura. El canifado es un corte de una lémina para comprobar el
esfado inferior.

La IGP podrd adaptar el periodo de recoleccién

la recoleccion de la trufa serd entre el 15 de noviembrey el 15 de mar-
zo, y el érgano de gestién de la IGP podrd ampliar o reducir este perio-
do de recoleccién por la estacionalidad o las condiciones mefeorolégi-
cas que afecten a la maduracion de la trufa. Se realizard con perros
adiestrados y extrayéndola de la tierra con un machete.

Embutic ] za, producto in de truft y pistachos

W)
4"_* Embutidos de cerdo seleccién
h de trufas, setas y pistachos

7 particulares, con envio a toda Espaifia /
Ak £ L-— _4‘
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(7 U e I REPORTAJE / UN PROYECTO PARA VERTEBRAR LA OFERTA TRUFITURISTICA

J4 Cenerar riqueza a través de la llegada de tu-

yC O 1-0 U r O C O m O ristas atraidos por la frufa es el principal obje-
fivo de Mycotour, un proyecto en el que parti-

cipa la provincia de Teruel y que esté destina-

S O C O rl e e | m é S \/O rl O d O y (rﬂi;é]qveﬁebror la oferta trufituristica y micotu-

La primera de las acciones previstas es co-
. o ordinar a todos los fruficultores que ofrecen
m e O r G rt I O O O TrU O servicios turisticos a fravés de una plataforma,
| Mycotour.es, que confard con aplicaciones
informdticas para facilitar al usuario tanto
participar en las experiencias, de campo vy
¢ i TUORE ¥* . gastronémicas, como conocer femas vinculo-
i’ = dos a la micologia, como los parques micolé-
gicos para la recoleccién de sefas.
Se va a crear una red de restaurantes es-
h pecializados en micologia'y frufay que serdn
4 laboratorios para las innovaciones gastrond-
micas lideradas por los cocineros y con el
apoyo de los investigadores.
Una de las acciones mas imporfantes se
llevard a cabo en 2024 en la provincia de
Teruel y serd un evento infernacional que com-
binard una parte gastronémica y ofra orienta-
da hacia la comunicacién, para mejorar esa
| promocién del uso y consumo de frufa que re-
sulta tan necesaria para el sector.

Ademdés, Mycotour contempla la creacion
de un relato comunicativo y material audiovi-
sual para difundir el territorio furolense a nivel
nacional e infernacional. El objetivo es aseso-
rar a las empresas en esta materia, segin in-
dica el impulsor del proyecto y asesor cientfifi-
co, Fernando Martinez Pefia.

En el proyecto estan presentes entida-
des de Aragén, Castilla y leén, Catalufiay
Pais Vasco Se frata de una iniciativa para
la creacién de propuestas turisticas alterna-
fivas, que ponga en valor el territorio local,
rural y forestal que incorporan a pequefias
empresas locales mediante un enfoque in-
novador e integrador de la oferta micoturfs-
tica. De Mycotour forma parte la Diputa-
cion de Tervel y cuentan con la coordina-
cion de la Fundacion de Innovacion y
Transferencia Agroalimentaria, Fita, con la
asesoria cientifica del Cita (Centro de In-

- . novacion y Tecnologia Agroalimentaria de
El cocinero turolense Rubén Cataldn durante una demostracién en Soria. Soria Gasfronomica Aragén).

finty
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LA PROMOCION / TRUFFORUM, EL FORO PARA HABLAR DEL HONGO EN TODO EL MUNDO

Operacion NY

la Trufa de Teruel
encandila a los
cocineros americanos

la Trufa negra de Teruel se coded en marzo
de este afio con los que serdn los mejores co-
cineros de Estados Unidos durante una jorna-
da gastronémica celebrada en las aulas del
Culinary Institute of America {ICA|. Estados
Unidos es el séptimo pats en volumen de ex-
portacién de frufa desde Teruel v el interés
que genera el hongo quedd patente durante
la jornada desarrollada en el marco de Truffo-
rum, el evenfo internacional para difundir la
trufa organizado por el Instituto Europeo de
Micologia [EMI con sus siglas en inglés) y del
que forma parte la Diputacién de Teruel.

The Culinary Institute of America es la prin-
cipal institucion gastronémica de América y
tiene sedes en Nueva York, Texas, California
y Singapur. En ellas se forman los principales
cocineros a nivel infernacional. Hasta alli via-
i¢ el presidente de la Asociacién de Recolec-
tores y Cultivadores de Trufa de Teruel, Atruter,
Daniel Brito, que hablé de porqué se cria Tu-
ber melanosporum en los montes de Teruel y
tfombién de los aromas que caracterizan el
producto.

Ademdas, el ingeniero de Monfes v trufi-
cultor Ricardo Forcadell hablé del cultivo y la
recoleccion de trufas, procesos costosos ya
que requieren muchos afios para obfener las
primeras piezas y también para obtenerlas
del subsuelo una a una. El director del Institu-
to Europeo de Micologia e investigador del
Centro de Investigacion y Tecnologia Agroa-
limentaria de Aragén (Cita), Fernando Marti-
nez Pefia, también acompaiié al grupo en
un viaje fofalmente necesario para eliminar

TRUFATER

Los truficultores turolenses y responsables de Trufforum, durante su visita en marzo a Nueva York

algunos de los mitos que hay sobre este pro-
ducto.

Estados Unidos es el séptimo pafs del
mundo en volumen de exportacién de la frufa
de Tervel y hasta allf se llevé Tuber melanos-
porum en 2022 por valor de 97.880 euros,
una cifra inferior a la de 2021, cuando as-
cendié a 103.790 euros. En la primera par
te de la campafia de 2023 se llevaron trufas

a EE.UU. por valor de 51.670 euros. En los
Ultimos afos el volumen de trufa comercializa-
da en esfe pafs ha caido ya que las cifras pre-
vias a la pandemia eran muy superiores, con
735.560 euros exportados en 2019. La in-
formaciéon procede de Datacomex, la web
de la secretaria de Estado de Comercio de
estadisticas de comercio exterior de mercan-
cias de Espaiia.

BRISVAUNRIPA

MICOIRIRZ/AD7A

DE CALIDAD
=

:[a]

Av. Ibainez Martin, S/N Mora de Rubielos, Teruel —> 678 033 064 — pablo@trufater.com — trufater.com E
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TRUFA NEGRA: DE TERUEL AL MUNDO

CIFRAS COMPARATIVAS DE EXPORTACION DE TRUFA EN LA PROVINCIA
*L0S DATOS DE 2023 CORRESPONDEN SOLO HASTA EL MES DE MAYO

HISTORICO DE EXPORTACIONES DE TRUFA EN LA COMUNIDAD DE ARAGON (Cifras en miles de euros)

% DE TERUEL
ANO | TERUEL | HUESCA | ZARAGOZA | ARAGON | SOBRE ARAGON
2002 449,79 306,61 756,39 59,5%
2003 288,37 259,31 547,68 4,7%
2004 443,26 407,25 850,51 52,1%
2005 434,60 2,74 456,34 95,2%
2006 298,50 163,62 462,12 64,6%
2007 269,91 498,97 768,88 35,1%
2008 220,90 419,67 640,57 34,5%
2009 0,02 469,18 469,20 0% §
2010 467,07 45,23 512,30 91,2%
wn | s;a | 3702 902,58 58,9% 4k
2012 888,85 262,49 1.151,34 77,2% §
2013 892,82 498,48 1.387,30 64,3% - :L[SEUSE(LA Lol
2014 | 151811 | 466,11 1.983,50 76,5% —
2015 | 2.38540 | 1.182,89 3.568,29 66,8% | _
2016 | 3.259,82 | 1.227,55 1,73 4.486,01 72,6% g =
2017 | 5.871,53 | 1.930,35 88,60 7.890,48 74,4% 8‘5888.668
2018 | 4.87192 | 1.780,43 235,66 6.880,89 70,8%
2019 | 8.588,65 | 2.030,61 170,81 10.783,25 19,6% | = 32595‘8”
2020 | 8.668,14 | 1.360,03 328,36 | 10.35573 83,7% =
2021 | 1277516 | 2.327,83 126,58 | 15.225,57 83,9%
22 | 17432 | 345 158 | 21.046 BN | | e oo 0 e pilks) = > i
023" | 10474 1.609 5,46 12410 8% | 0 2002‘2003‘2004‘2005‘2006‘2007‘2008‘2009‘20]0‘20]I‘2012‘20]3‘2014‘2015‘26]6‘20]7‘20]8‘20]9‘2020‘202]‘2022‘2’023‘
PRINCIPALES PAiSES DE EXPORTACION DE TRUFA DE TERUEL (Cifras en miles de euros)
PAiS 2019 2020 2021 2022 2023* | PAiS 2019 2020 2021 2022 2023*
1° Francia 4.515,32 4.150,40 5.834,60 8.247,28 6.426,53 | 6° Bélgica 168,05 98,44 151,95 282,67 299,45
2 ltalia 2.393.2 313141 5.356,91 6.918,62 2.892,02 | 7°EEUU. 735,56 150,77 103,79 97,68 51,65
3’ Dinamarca - 225,35 212,85 651,55 281,01 J 8° Suecia 91,18 71,43 9473 84,43 62,23
4 Alemania 64,62 76,71 339,19 464,28 246,58 | 9" Singapur 0,60 14,19 65,86 31,65
5° Reino Unido 504,23 505,20 380,94 336,59 249,57 § 10°Suiza 57,13 76,15 27,59 6413 23,53

PROVINCIAS DE ESPANA QUE MAS TRUFA EXPORTAN (Cifras en miles de euros)

PROVINCIA 2019 | % TOTAL 2020 | % TOTAL 2021 | %TOTAL 2022 % TOTAL 2023* % TOTAL
1. Teruel 8.581,82 41,86% 8.667,34 474 12.771,16 49,6 17.432 46,8 10.497 479
2. Lleida 3.983,75 19,43% 3.636,75 19,89 515117 22,16 8.239 22,13 3.590 16,4
3. Valencia 2.649,64 12,92% 1.855,37 10,14 1.689,40 6,5 2.402 6,45 3.037 139
4.Tarragona 2.567,05 12,52% 2.028,46 11,09 1.820,36 7

5. Huesca 2.030,61 9,9% 1.360,03 743 2.327,83 8,96 3.455 9,28 1.609 13
TOTAL ESPANA 20.499,89 18.282,65 25.976,89 37.217 21.870

FUENITE: Datacomex (web de la secretaria de Estado de Comercio de estadisticas de comercio exterior de mercancias de Espafia) INFOGRAFIA: Radl Martin Diario..@eruel
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EL SECTOR, EN CIFRAS / A LA CABEZA DE LA EXPORTACION

Las cifras econémicas de exportacion de trufa
en la primera parte de 2023 son muy simila-
res alas de 2022. la cifra de facturacién de
frufa hasta mayo se sitda en 10,47 millones
de euros, mienfras que en la primera parte de
2022 fue de 10,72 millones. Los datos los
ofrece de forma piblica Datacomex, la pagi-
na web de la Secrefaria de Estodo de Comer-
cio de estadisticas de comercio exterior de
mercancias de Espaiia, con cifras generadas
por el Departamento de Aduanas e Impuestos
Especiales de la Agencia Tributaria.
El dato es econémicoy no hace referencia
a los toneladas vendidas, que posiblemente
en 2023 hayan sido muchas menos, pero la
escasez propicié un incremento de precios,
de ahi el similar resultado entre ambos perio-
‘ - 0 _ dos. De hecho, Francia compro durante estos
it : . 4 primeros meses de 2023 trufa por el mismo
. | o t — valor que en fodo 2022.
La trufa negra de Teruel durante las jornadas que se realizaron en el Culinary Institute of America En 2022 las empresas turolenses conti-
nuaron su linea de ascenso al vender al ex-
tranjero Tuber melanosporum por valor de
e L 17, 4 millones de euros, una cifra que supera
O m I 1-0 e O TrU O en un 36% la alcanzada en 2021 (12,7 mi-
llones de euros). La cifra total de exportacién
~ | . para el conjunto de Espafia fue de 37,2 mi-
p q o Huesca, conun 9,28% en ese afio 2022.
o Tervel exportd en 2022 casi el 47% del
ext rO n | e ro S O e e Te r U e total de la trufa que sale de las fronteras espa-

~

O O | llones de euros. Muy por detrés de Teruel es-
tan Lleida con el 22,13% de la exportacion,

fiolas y esa cifra es previsible que se manten-

go e incluso que aumente a corto plazo con

la incorporacion de las nuevas mil hectéreas

Pese a que 2023 fue un afo malo en cuanto @ de regadio. En el conjunio de Aragon, ¢l
. . ;. ) 83% del tofal de exportaciéon de Tuber melo-
produccién, las cifras econdmicas de los primeros nosporum sale de Tervel. Se fata de fufa co

mercializada desde Teruel y la cifra no tiene

meses del afio son similares a las logradas en 2022 s conssponder con el ofal recolectado,

Irufa negra fresca

de calidad y méxima frescura
que llegara a tu casa

en perfecto estado

A NATURAL

Envios 24 - 48 h.
Precio Competitivo

AT RS
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c U e I REPORTAJE / EL SECTOR AVANZA EN SU PROFESIONALIZACION
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Titulo oficial para ser truticultor

El proximo mes de enero el CPIFP de San Blas comenzard a impartir el
orimer médulo de Recoleccion de trutas v setas financiado por el Inaem

El presidente de Atruter y la directora de San Blas, en la finca experimental que tiene el centro

El Centro Poblico Integrado de Formacién Profe-
sional (CPIFP) y Centro de Referencia Nacional
(CRN) en Gestién Ambiental de San Blas serd
un referente en formacién en materia de fruficul
tura al impartir la primera titulacién oficial de Es-
pafia en esta materia. Comenzard las clases a
partir del préximo mes de enero con varios mé-
dulos para la obtencién del Certificado de Pro-
fesionalidad de nivel 2 de Técnico de Produc-
cién y Recoleccion de Sefas y Trufas. Se frafa

de un fitulo de técnico auxiliar que equivale a
Educacion Secundaria Obligatoria ([ESO) y
que fiene los mismos efectos profesionales que
el que se obtiene al cursar una Formacion Profe-
sional de grado medio.

Los primeros médulos se impartirdn como
Formacién para el Empleo a través del Institu-
fo Aragonés de Empleo (Inaem). Habra un to-
tal de 15 plazas gratuitas para los médulos
de Recoleccion de setas vy frufas, de 150 ho-

ras y que se impartird a partir de enero; Mico-
rrizacién y plantas micorrizados (120 horas)
en marzoy Mecanizacién e insfalacién Agra-
ria en Truficuliura, que serd de 120 horasy se
podrd cursar a partir de septiembre.

El certificado completo es de 760 horas,
por lo que en el curso 2024-25 se oferfardn
el resto de los médulos, que seran: Cultivo in-
fensivo de sefas saprofitas y Control fitosanita-
rio, ambos de 120 horas, y Cultivo intensivo
de hongos saprobios y micorricicos, de 90
horas. Los que deseen obtener el certificado
completo deben realizar, ademas, 40 horas
de précticas.Para poder llevarlo a cabo, el
CPIFP de San Blas vy la Asociaciéon de Reco-
lectores y Cultivadores de Trufa de Teruel,
Alruter, firmaron el pasado 9 de noviembre un
acuerdo de colaboracién que supondrd que
los profesionales del sector que estén debida-
mente acreditados, podran impartir forma-
cion al alumnado. Ademés, las empresas re-
cibirén a alumnos para realizar practicas y
los profesionales del secfor podran optar a la
acreditacién de competencias y obtener asf
una titulacién mediante la justificacion de su
experiencia laboral. La conclusion de cada
uno de los médulos supondrd la obtenciéon
del certificado correspondiente y la directora
del CPIFP San Blas y CRN en Gestién Am-
biental, Lina Soler, argumenta que se pueden
cursar de forma independiente.

la nueva formacién ha generado unas im-
porfantes espectativas en el sector puesto
que, como asegura el presente de Alruter, Da-
niel Brito, ahora es dificil cubrir las plazas pa-
ra trabajar en campo y vivero porque la gen-
fe no tiene formacién alguna: "Proceden de
ofros secfores y les tienes que ensefiar y amol-
dar a las necesidades”, especifica.

Diario«.@eruel
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El Centro Publico Infegrado de Formacion Pro-
fesional y Centro de Referencia Nacional en
Cestion Ambiental de San Blas ofrecerd tam-
bién formacién en Adiestramiento de base vy
educacién canina. Se frafa de un certificado
de profesionalidad de nivel 2 que es el prime-
1o que existe en Espaiia sobre el tfema y que
comenzard a impartirse en esfe curso escolar
2023-2024.

Se trata de un campo en el que hay una
gran demanda, sobre fodo en el secfor de la
fruficultura, @ quien estd principalmente dirigi-
do, aunque pueden participar en él personas
ajenas al sector. los cuatro médulos que se
ofertardn en este curso, y que se podrdn cur-
sar de manera independiente, son Técnicas
de adiestramiento de base aplicadas a pe-
rro; Modificacién de conductas no deseadas
en perros; Cuidados higiénicos aplicados a
perros y Primeros auxilios aplicados a perros.
Se impartira en las propias instalaciones del
centro y constard de 340 horas de teoria y
40 de practica.

La directora del Centro Publico Integrado
de Formacién Profesional San Blas-Centro de
Referencia Nacional en Gestién Ambiental,
Lina Soler, detallé que los docentes seran los
mayores expertos en adiestramienfo canino
del &mbito nacional. Ademds, planted que se
% . ofertarén los médulos en funcién de la de-
Ao por Atruter manda del alumnado.

Lina Soler argumenté que se trata de for-
° . macién orientada especificamente al sector
Ad -I- d de la truficultura, donde Tervel ha sido pione-
I e S rq O re S CO n | n OS ra en diversos aspectos y ahora lo serd tam-
bién en materia educativa.
e 7/ La previsién es que participen tanto en es-
CO n O r m O C | O n O VO O O fa formacién de Adiestramiento canino como
en la especifica de Produccion y recoleccion
. de sefas y trufas personas interesadas en el
sector y procedentes de diferentes puntos del
pO r Ed U CO C | O n territorio nacional donde el cultivo es emer-
gente.
) El certificado de profesionalidad de nivel
El centro turolense serd pionero en impartir este tipo 2 es unfitulo de écnico auxliar que equivale
o, o a Educacién Secundaria Obligatoria (ESO) y
de formacién especifica para educadores de perros'y  que fiene los mismos efectos profesionales

que el que se obtiene al cursar una Formacién

ademas estard especialmente dirigido a la truficultura Pefesional de grado medio

FERRETERIA
TERUEL

. “

- i n.
Un truficultor, con su perro, en un curso de adiestramiento impartido este mismo a

Vallados para fincas truferas

Pastores eléctricos y
herramientas de jardineria
y poda

Estufas de leAa y pellets

Cuesta del Carrajete, 4 + TERUEL . La Pinada, 1+ MORA DE RUBIELOS
T 978 617 903 www.ferreteriateruel.com T 978 807 132
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(7 U e I REPORTAJE / IX EDICION DEL CURSO DE TRUFICULTURA PRACTICA

La Universidad se
acerca al campo

las clases tedricas se llevardn a cabo en el salén de actos de la sede de Gidar-Javalambre

Entre los dias 12y 16 de febrero de 2024 se
levard a cabo la IX edicion del Curso de Trufi-
cultura Practica organizada por la Universi-
dad de Verano de Teruelfundacion Antonio
Gargallo. Las sesiones tedricas se realizardn,
como es habitual, en Mora de Rubielos e in-
cluird ponencias técnicas y visitas de campo
y de vivero en localidades cercanas. Cuentan
con la colaboracion del Centro de Investiga-
cién y Tecnologia Agroalimentaria de Ara-

CENTRO CLiN!CO/\{‘C'- terinario
Q WLV S3 l. LCOS

gon, Cifa, y de la Asociacion de Recolectores
y Cultivadores de Trufa de Teruel, Atruter.

las plazas seran 50, al igual que en las
anteriores ediciones, y el plozo de inscripcion
se abrird a lo largo del mes de diciembre,
aunque la directora del curso, Maria Martin,
adelanté que, como en los pasados afios,
hay un gran inferés por tomar parte.

Una de las principales novedades de la
actividad es que se amplia de cuatro a cinco

Clinica Veterinaria
Tienda especializada
Peluqueria para mascostas

€/ La Calera, 1. 44003 - Teruvel WWW.animalicos.com
Telf.: 978 08 67 40
URGENCIAS: 675 45 84 10

dias a demanda del propio alumnado, que
querfa dosificar mejor la gran cantidad de in-
formacion que se recibe durante las sesiones.
Entre las ponencias que se impartirén hay
una dedicada a la inversién que requiere una
plantacién trufera, un aspecto muy a tener en
cuenfa puesfo que pasan enfre siete y diez
afios desde que se plantan las carrascas has-
fa que se obtienen los primeros frufos y es im-
porfante que el fruficultor sepa los gasfos que
tendré que asumir sin recibir durante mucho
tiempo nada a cambio. Otro de los temas que
se analizardn es cémo afecta la nueva ley de
Bienestar Animal a los perros fruferos y, ade-
mds se abordardn ofros femas vinculado al
cuidado de estos animales, tan importantes
para las empresas de recolecciéon de trufa.

Transferencia al sector

la directora del Curso de Truficultura Practica
hizo hincapié en la “transferencia al sector”
que supone esta actividad y detallé que mien-
tras que los estudios cientificos tardan una
media de 25 afios en llegar hasta el campo,
pero en Mora se estd revertiendo esa fenden-
cia. "las charlas se adaptan a las necesido-
des y los fruficuliores conocen los resuliados
de nuestras investigaciones de forma parcial
antes de que estén publicados”, aseguré.
Ademds, indicod que enfre los ponentes, ade-
mas de investigadores, hay profesionales del
sector, fanfo que trabajan en el campo como
empresas de diversos ambitos pero siempre
vinculadas a la trufa.

Ofro de los aspectos que destacd Martin
es que el curso propicia un “clima perfecto de
confianza” para que los participantes solucio-
nen todas sus dudas, bien sea a través de los
investigadores o por el contacto con ofros tru-
ficultores.

Queso madurado

de leche trufada

Formatos
de 0,5Kg., 1kg., 3 kgs.

Yy en cunas

TIf: 978 771 062 / 649 452 648
quesoshontanar@gmail.com

Camino La Solana, s/n
Aguilar del Alfambra (Teruel)
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EL TRATAMIENTO ESTIMULANTE Y ACONDICIONADOR DE SUELOS
QUE TE GARANTIZA UNA ALTA PRODUCCION Y CALIDAD DE LA TRUFA

PROGRAMA DE FERTILIZACION INTEGRAL PARA EL CULTIVO DE LA TRUFA

DURANTE LOS 3 PRIMEROS ANOS
EHSQH_ Bioestimulante natural y
{ o activador rizosférico con protector
\ Superwatlon de los principios activos

(Er1SOlL ¢ MICROQUEL MICROQUEL
N N Mix AMIN

Renovation
Regenerador edafico Mix de micronutrientes protegidos Calcio activo y complejado
que activa la rizosfera para la prevencion y correccion con doble efecto, bioestimula
y estimula el desarrollo radicular de carencias y refuerza de los tejidos vegetales
ABRIL MAYO JUNIO JuLio AGOSTO SEPTIEMBRE

£ EFISOIL RENOVATION EFISOIL RENOVATION EFISOIL RENOVATION
% DOSIS: 5 KG/HA DOSIS: 2.5 KG/HA DOSIS: 2.5 KG/HA
MICROQUEL MIX MICROQUEL MIX MICROQUEL MIX
DOSIS: 5 KG/HA DOSIS: 2.5 KG/HA DOSIS: 2.5 KG/HA

Para la realizacion de los nidos se recomienda la aplicacién del sustrato BIO-ORGANIA para Truficultura.

*Estas dosis y productos son orientativos y deben de ser ajustados en funcién de la fertilidad del suelo.

(i) mis INFORMACION FERTINAGRO

Consulta a nuestro Servicio Técnico tu PFI personalizado:
info@fertinagro.es - Tel.: 976 46 02 16 REROVIE
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(7 U e I LAS INVESTIGACIONES / PROYECTO COLEOPTE

Aceites aromdticos con los que
repeler al danino escarabajo

Daniel Tapia, Azucena Gonzélez Colomay Maria Fe Andrés, en el laboratorio en Madrid

El control del Leiodes cinnamomeus es una de
las grandes preocupaciones de los truficulto-
res'y por eso los investigadores frabajan en lo
que se denomina un control infegrado, que es
abordar el problema desde diferentes estrate-
gias para, entre fodas, limitar su actividad.
Uno de los proyectos més innovadores lo
estd desarrollando Azucena Gonzdlez Colo-
ma, Jefa del Grupo de Bioplaguicidas del Ins-
fituto de Ciencias Agrarias del CSIC, en el
marco del proyecto ColeopTe, que dirige Ser
gio Sanchez desde el Cenfro de Investiga-
cion y Tecnologia Agroalimentaria de Aro-
gén, Cita. Gonzdlez Coloma estd al frente
del equipo que busca crear una barrera a fro-

vés del aroma que repela a las hembras de
leiodes, que son las que, afraidas por el aro-
ma de la trufa, depositan sus larvas en ellas.
"Tenemos ya unos aceites que sabemos
que fienen efeclos repelentes muy importan-
tes” sobre el escarabajo, dice la investigado-
ra, quien precisa que se frata de aceites de
origen boténico y naturales, extraidos de
planfas aromatico-medicinales que se culfivan
en el Cita gracias al frabajo de Juliana Nava-
ro, del departamento de Ciencia Vegetal.
"la idea es confundir al leiodes y crear una
barrera con aromas que fengan un efecio re-
pelente para que no defecten la trufa o lo ha-
gan en menor medida’, argumenta la investi-

ColeopTe, el
proyecto marco
que abarca todos

Tanto esta investigacion de la
Universitat Autdnoma de Bar-
celona sobre nematodos ento-
mopatégenos como la que se
centra en desarrollar aceites
aromaticos para repeler al es-
carabajo de la frufa, forman
parte del proyecto ColeopTe,
que tiene a Sergio Sénchez,
del Cita, como investigador
principal y cuenta con
127.000 euros de financia-
cién del Fondo de Inversiones
para Teruel. Ahora se ha solici-
tado un proyecto Life con el
obijetivo de disponer de mas
fondos para poder lanzar a
gran escala la investigacion y
comprobar su eficacia real en
las parcelas.

gadora del CSIC. Gonzdlez Coloma tiene
una extensa frayectoria en el sector de los bio-
plagicidas.

En las proximas semanas Daniel Tapio,
becario predoctoral, se desplazard hasta las
instalaciones del Cita para realizar las prue-
bas con planta y constatar que no afecta al
micelio antes de iniciar la fase de campo. Jun-
to a Gonzdlez Coloma y Tapia colabora tam-
bién la investigadora Marfa Fe Andrés.

©

PREVENCION CADENA
DEL FRIO Y PROTECCION SL

(>

www.pcpweb.es

Distribuidor oficial de
cajas isotérmicas para

670887574 -6890019 10

Caija gris + caja exterior

ECO1

ENVIO DE TRUFAS

Caija porexpdn

Caija porexpdn y
Etiqueta de temperatura
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~ 4 los investigadores de la Universitat Autdno-

n O n O m O S pO rO ma de Barcelona (UAB) continuardn este afo
con la investigacién en semicampo de la

o efectividad de los nematodos enfomopaté-

b | | -I- | d d genos para matar al leiodes cinnamomeus.

CO rro O ro r O e O I G El afio pasado se realizaron ya las pruebas
de campo, pero la escasez de trufa hizo que

no se pudieran recabar datos estadistica-

e OS n e m O 1'0 O S mente significativos, segin explica el respon-
sable del proyecto, Fernando Garcia del Pi-

no. la pésima cosecha incluso en las fincas

la escasa produccién de la camparia 2022-23 ha  de regadio impidic la toma de suficientes

] ] datos y este afio se va a repetir la aplicacion
obligado a repetir el muestreo para la toma de datos  delos nematodos.

En la anterior campaia se seleccionaron
unas 70 unidades experimentales de dos fin-
cas diferentes, mientras que este afio la mues-
fra se ha ampliado a 200 unidades de tfres
campos diferentes, con el objetivo de obtener
ya unos resultados que permitan establecer
conclusiones, segin dice Garcia del Pino.

Este proceso de semicampo consiste en la
aplicacion del producto en la parcela en si-
tuacién totalmente confrolada para evitar inje-
rencias externas. El proyecto de investigacién
se inicid hace ya algunos afios v el primer pa-
so fue aislar las cepas de nematodos de Te-
ruel y analizar cuél era la més letal con el es-
carabajo. Esfos gusanos microscopicos para-
sitan en insecfos, alimentados de ellos y son
habituales en agricultura para el control de
plagas. Junto a Garcia del Pino en el proyecto
estd el doctorando de la UAB, Ivan Julia, que
se ha ocupado del frabajo de campo.

Para ampliar el proyecto y aplicarlo ya a
grandes superficies de cara a demostrar la
efectividad real de los nematodos, se ha soli-
citado un proyecio life que permitira dejar lis-
to el producto para dar el salio a la comercia-
lizacién a través de empresa especializadas.

N & Ay AT

&, durante la toma de muestras esta campaiia en Teruel

POLIGONO EL REAL. C/ CARRASCA, 27. SARRION 978 78 01 72

TALLERES
SARRION

talleressarrion@redrenault.es

—

= ASIA

- TODAS LAS
ACENCIA DE SERVICIO DE GRUA
SEGUROS 24H MARCAS
L3
Alllanz J. Carlos Vicente Monferrer, Mantenimiento, post-venta,
< = Te atenderemos en el v
agente autorizado de Allianz Seguros. 429 25 21 70 revisiones, lavado,
vicente.monferrer@allianzmed.es ’ accesorios y mucho mas.
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(7 U e I LAS INVESTIGACIONES / OPTIMIZACION DELRIEGO

Gestion inteligente para
regar en tiempos de sequia

El Cita desarrolla el proyecto Watertrut, que relaciona humedad
del suelo y de la atméstera con produccion y en breve tendrd resultados

r

El inves'i.igodorJoséjovier Pegueroy la trabo]odoro

Watertruf es el nombre de un proyecto para

conocer la relacion entre la humedad del sue-
lo y de la atmésfera y relacionarla con la pro-
duccién de trufa. El andlisis prefende estable-
cer la necesidad de riego que tienen las enci-
nas para optimizar la produccién de trufa me-

diante el empleo de nuevas fecnologias.

Al frente del proyecto estd José Javier Pe-

guero, investigador del Centro de Innovacion

y Tecnologia Agroalimentaria de Aragén (Ci-
fa)y se inici6 en abril del afio 2022 con la fo-

LATIENDA PROFESIONAL DE LA CONSTRUCCION

20

-l -

de Mytruff Ana Conejos, fomando mediciones

BigMat | v..ue
 S— [ —

g

ma de los primeros datos. Junto a él frabajan
Domingo Sancho Knapik y Fernando Marti-
nez Pefiay para realizar el estudio se han ins-
talado sensores que miden la temperatura y
reflectancia de la copa, asi como indicade-
res de la acfividad fofosintética del arbol en
fres sectores diferentes de una misma finca.
En cada uno de ellos hay una frecuencia de
riego diferente, cada 7, 14y 21 dias y las
conclusiones se obtendran una vez analizo-
dos los datos recabados de los sensores e in-

tegrados con los pardmetros climaticos como
precipitacion y sequia atmosférica. “lo que
buscamos es saber cémo se correlaciona el
esfado fisiolégico del drbol con la cantidad
de trufa” que se obtiene de él, concreta Pe-
guero, quien confia en tener las primeras con-
clusiones en enero o febrero.

Esta iniciativa cuenta con financiacion del
Ministerio de Industria, Comercio y Turismo y
la Unién Europea y tiene como entidades be-
neficiarias al Clusfer para Uso Eficiente del
Agua a Zinnae, Arateck, Electronics y la em-
presa furolense Mytruff.

Tuberlinks

Por ofro lado, José Javier Peguero y Fernando
Martinez Pefia participan junfo a Juan Pedro
Ferrio en ofro proyecto que busca profundizar
en el funcionamiento fisiolégico de las espe-
cies hospedadas de trufa a fravés del andlisis
del impacto de la sequia en el suelo y en la
atméstera vy las limitaciones nutricionales del
arbol.

La encina, al igual que ofros drboles tipi-
cos del Mediterréneo, no realiza la fotosinte-
sis puesto que cierra los esfomas para ahorrar
agua. Es un mecanismo muy comin y el pro-
yecto pretende responder, dice Peguero,
"hasta que punto estos cambios afectan a la
frufa”. Este proyecto, que esté a punto de
echar a andar, se denomina Tuberlinks vy esté
intfegrado en ofro llamado Tuberocak, financio-
do por la Agencia Estatal de Investigacion
(AEI)y la Union Europea.

iiDistribuidor de sustrato
GRAMOFLOR para

Teruel y provincia!!

PROFI-
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Venta del Aire (Albentosa)
Q78 785 816
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c U e | ENTREVISTA ANGEL SAMPER Consejero de Agricultura, Ganaderia y Alimentacién del Gobierno de Aragén

"La truta de Teruel debe ocupar el
orimer plano que le corresponde”

"Vamos a estudiar junto con el departfamento de Medio Ambiente la
posibilidad de cambiar las hectéreas forestales de trufa a agricolas”

Angel Samper es el consejero de Agricultura,
Ganaderia y Alimentacion del Gobiemno de
Aragén. Aunque hace apenas unos meses
que ha sido nombrado, ya ha estado en Sa-
rmién para fomar contacto con el sector.

-La trufa de Teruel estd en proceso de
convertirse en la primera en Espafia y el
mundo en contar con un sello de calidad.
2Qué cree que va a suponer esto para la
provinciay para el territorio?

-la gran calidad de la trufa negra de Te-
ruel siempre ha sido considerada por los ex-
perfos de todo el mundo. La suma del recono-
cimiento de su sello de calidad certifica el tro-
bajo vy el desarrollo que en esta provincia se
le ha dado a la truficultura durante décadas.
Los pioneros en la “caza” de trufa se sentirian
muy orgullosos de todo el potencial agroali-
mentario que legaron a sus familias. Con la
IGP llegard mayor volumen de inversién para
el sector.

-Uno de los problemas de la trufa turolen-
se es que la mayor parte se exporta y se co-
mercializa como trufa francesa. 3La IGP ayu-
daré a darle prestigio y visibilidad?

-Sin ninguna duda que asf serd. Al igual
que ofros productos, como el Jamén de Teruel
o el Melocotdn de Calanda, la trufa de esta
provincia llegard ahora ol mercado con una
identificacién que dard valor a su origen. Los
primeros en reconocer esfa fierra como de al-
ta calidad en trufa fueron los franceses, el re-
corrido ha sido largo, pero en este momento,
el hongo que nace bajo las encinas turolen-
ses, debe llamarse por su nombre, ocupar el
primer plano que le corresponde.

-La trufa es un cultivo incipiente, de ape-
nas un cuarto de siglo, en el que la investiga-
cién es fundamental. 3Se va a seguir traba-
jando desde el Cita en atender a las deman-
das del sector en materia de investigacién?

-El Cita y sus investigadores van a tener un
importante papel en el departamento de Agri-
cultura, Ganaderia y Alimentacion. Como
vengo frasladando desde mi primera inferven-
cién en las Cortes de Aragédn, tenemos un
centro de invesfigacion con enorme prestigio
fuera de la comunidad y debemos potenciar
mds su frabajo. Acercar la farea de los investi-
gadores al secfor es uno de nuestros obijeti-
vos. Desde el Cita se esfd frabajando con la
frufa desde hace varios afios y exisfen varios
proyectos de investigacién referidos a ella co-

i
5 ' s ’ ey =4
Samper, en una finca de Sarrién en noviembre

o

mo INnovation in Truffle cultivation preservA-
fion, proCessing and wild truffle resources
management INTACT) sobre frufas silvesfres y
cultivadas. Otro que se denomina “Hacia
una comunidad de montafa fransfronteriza
resistente al clima en los Pirineos” que aborda
los cambios en el clima en zonas fruficolas
del Pirineo; el proyecto “Funcionamiento fisio-
légico de las quercineas hospedadoras colo-
nizadas por frufa, impacto de las limitaciones
hidricas y nutricionales (Tuberlink)”; “"Desve-

lando el papel de los factores ambientales en
la calidad de la trufa negra: hacia la gestion
de la calidad de la trufa en campo (Bouquet]”
y ofros més en los que se estudian envases
para frufas o la organizacién, valorizacién y
promocién de la trufa negra de Aragén.

-Hay problemas para arrancar carrascas
ya improductivas en las fincas que estan de-
claradas como forestales. 3Habria posibili-
dad de cambiarlas a agricolas para poder
renovar asi este cultivo?

Vamos a estudiar con el departomento de
Medio Ambiente esta posibilidad. Nuestra
labor es intentarlo porque estd justificado. No
disminuye la superficie arbérea, sino que au-
menta.

-En su visita a Teruel hablo de la creacién
de una Mesa de la Trufa. 3En que consistiré?2

-Desde el Gobierno de Aragén vamos a li-
derar con todas las organizaciones fruferas
un grupo de trabajo sobre la trufa a nivel na-
cional. No hay que olvidar que se produce
aquf el 80% de la trufa mundial.

-El sector de la trufa es uno de los mas
punteros de la provincia. 3Es un ejemplo de
cémo fijar poblacién en el territorio a través
de la agricultura?

-Sin ninguna duda, la apuesta de las fami-
lias que quedaron en estos pueblos para se-
guir recogiendo frufa silvestre y més tarde in-
vestigar desarrollando plantaciones de trufa,
hizo que no se vaciasen pueblos como Sa-
rmién. En una tierra pedregosa donde el culti-
vo de cualquier ofro vegetal es tarea ardua,
el descubrimiento de su potencial bajo las raf-
ces de las encinas fue el primer paso para el
desarrollo de hoy, de una industria agroali-
mentaria que fija poblacién y que va atrayen-
do a nuevos trabajodores.

-Uno de los proyectos mds importantes
que se estdn desarrollando en la zona de Sa-
rrién es el regadio, que cuenta con el impul-
so del Gobierno de Aragén. sQué cree que
va a suponer para el sector?

-Aportard un gran desarrollo para todos
aquellos que han apostado por vivir y fraba-
jar en sus pueblos dedicandose al cultivo del
oro negro. Ayudar a la climatologia con las
balsas que se han construido y aprovechar el
agua de los manantiales que en esta zona
son numerosos, regulard las cosechas. De es-
fa manera las grandes inversiones realizadas
verdn un pronfo resultado.
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ENTREVISTA / JOAQUIN JUSTE Presidente de la Diputacién de Teruel

Joaquin Juste, en su despacho de la Diputacién de Teruel. Bykofoto / Anfonio Garcia

"la IGP garantiza la
calidad vy da confianza
al consumidor final”

"Es importante que los jovenes que quieran trabajar
o emprender en el sector de la truficultura cuenten
con una formacion reglada como la de San Blas”

Joaquin Juste es el presidente de la Diputacion

de Teruel desde el pasado mes de julio y un

gran conocedor del sector agrario.

-3Qué objetivos se ha fijado la Diputacién

para los préximos afios en materia de trufa?
Vomos a infentar llegar lo mds lejos posi-

ble con todos los productos de calidad que

Diario.@eruel

fenemos, seguir frabajando con su promo-
cién acudiendo a todas los ferias y eventos
posibles, porque prestigia nuestra provincia.
-La trufa es un sector puntero que fija po-
blacién. 3Cémo se puede impulsar atn més?
-GudarJavalambre es un gran ejemplo, en
este caso con la frufa, porque Sarrién es uno de

los pueblos que ha crecido en poblacion, es
un municipio que se estd desarrollando gracias
a la trufa. En cuanto a la produccién estamos
muy bien'y el tema de los regadios ha supuesto
una importante mejora en ese aspecto. Quizd
nos falia conseguir un poco mds ese valor afic-
dido de la fransformacion, dar ese paso. Nues-
fra trufa se vende mucho en Francia, ltalia y en
ofros sitios, pero hay que infentar que se frans-
forme més aqui, para sacar més de rendimien-
foy crear nuevos puestos de frabajo.

-3Habria que exportar el modelo de Gu-
dar-Javalambre a ofras zonas turolenses?

-Casi todas las comarcas estén en esfos
momentos haciendo algo de trufa, no eviden-
tfemente al nivel de Gudarjavalambre, pero se
estd infenfando y se esfén trabajando las fie-
rras. La altura condiciona el cultivo, pero todos
aquellos que deciden emprender con la trufa
fienen un gran futuro.

-En Espafia sigue siendo un producto que
se conoce y consume poco. sHay que seguir
insistiendo en la promocién?

-Aunque se va generalizando un poco el
consumo, porque ahora cada vez enconfro-
mos mds productos frufados, hay que seguir
frabajando porque la produccién aumenta y
el mercado fiene que crecer fambién en la
misma direccion. Sitenemos mucha produc-
cién, pero no hay consumo al final colapsare-
mos el mercado con lo cual se necesita inver
fir mucho en educaciény en promocion.

-Se ha avanzado mucho este Gltimo afio
en la obtencién de la Indicacién Geogréfica
protegida 3Qué cree que va a suponer?

-la marca Trufa Negra de Teruel ya estaba
registrada y tiene un prestigio, pero la IGP va
a marcar un anfes 'y un después de cara al ex-
ferior porque garantiza esa calidad y da con-
fianza al consumidor final y eso es lo mas im-
portante para un producto agroalimentario.

-A partir de enero habrd un Certificado
de Profesionalidad sobre trufa en el CPIFP de
San Blas. 3Es necesaria esa profesionaliza-
cién del sector?

-En casi todo es fundamental conocer lo
que haces vy las herramientas para hacerlo,
pero en esfe caso mds porque fe enfrentas a
un cultivo con muchas incégnitas. En la zona
de Sarrién tienen mucha experiencia y han
ido avanzando a base de prueba-error. Esa
experiencia es lo que nos ha llevado al pun-
to en el que estamos y podemos trasladar
esa informacién para que los que empiezan
no caigan en los mismos errores. Es impor
fanfisimo que los j6venes que quieran em-
prender o trabajar en este drea puedan cur-
sar ese certificado de profesionalizadas y
salgan de ahfya formados.

-La mitad de la trufa que se exporta en
Espafia sale de empresas radicadas en la
provincia de Teruel. 3Ayuda la trufa a crear
la marca Teruel 2

-Yo estoy seguro de que da prestigio a Te-
ruel porque estamos hablando de un produc-
fo de calidad que puede competir en todos
los mercados con ofras frufas de ofros paises
y hacerlo con mucho éxito.
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(7 U e I ENTREVISTA / DANIEL BRITO, PRESIDENTE DE ATRUTER

"la IGP refrendard que Teruel
es sindnimo de calidad”

"Contar con personas formadas, con un titulo homologado, es muy
importante porque ahora hay mucha falta de mano de obra”

Daniel Brito es el presidente de la Asociacion
de Recolectores y Cultivadores de Trufa de Te-
ruel, Atruter, desde el afio 2021. La agrupa-
cién ha dado en este dltimo afio varios pasos
muy relevantes tanto en materia de formacién
como en la consecucién de una Indicacion
Ceogrdfica Protegida.

“Tras un arduo trabaijo, la Indicacién Ge-
ogréfica Protegida es casi una realidad.

-Siendo opfimistas, efectivamente, no sa-
bemos qué puede pasar porque fodavia de-
be de pasar por el Ministerio de Agricultura y
por la Union Europea, pero en principio pare-
ce que si.

-3Qué va a suponer para el sector?

Refrendar que Teruel es sinénimo de cali-
dad, de buen hacer, pero también que es si-
nonimo de cantidad en la produccién, por-
que somos los mayores productores.

-3Esta IGP serd una garantia para el con-
sumidor?

-La gente ya sabe que comprar frufa de Te-
ruel es sinénimo de calidad, pero ahora lo va
a acreditar la Unién Europea. Es la méxima
garantia que puedes tener en Europa de calr-
dad y de que comprar lo que quieres com-
prar, que en este caso es Tuber melanospo-
rum.

-En 2024 se pondrd en marcha el riego
de casi mil hectdreas truferas. 3En qué afec-
tard a los mercados?

No es un proyecto de Atruter, pero esto-
mos en muy buena sinfonia, estamos colabo-
rando y muy unidos. El riego va a ser un es-
paldarazo muy bueno porque vamos a ase-
gurar la produccién, ahora tenemos mucho
mercado abierfo, y aunque queda mucho por
abrir, fenemos la garantia de que lo vamos a
poder abasfecer.

-3Estén trabajando desde Atruter en
abrir nuevos mercados?

Claro, nuestra produccion es grande y
nuestra cuenta pendiente es promocionamos,
hemos estado en la escuela de cocina mds
importante de Espafia, que es el Basque Culi-
nary Center, fambién en Nueva York y fodo
ello nos ayuda a impulsamnos. Ahora ademds
el riego nos va a garantizar que vamos a te-
ner frufa para abastecer las peficiones de
nuestros clientes.

-3Consumir més trufa en Espafia sigue
siendo una asignatura pendiente?

-Se estan dando pasos, pero son muy pe-

quefios, se nota una evolucion, la gente lo co-
noce mucho més, las redes sociales ayudan
a difundir, pero todavia nos queda mucho. la
ventaja es que es muy fécil acceder a cual
quier producto de cualquier parte del mundo.

-Han firmado un acuerdo con el CPIFP de
San Blas para impartir dos certificados de
profesionalidad, uno sobre truficultura y ofro
de adiestramiento de perro vinculado a la
recoleccién de trufa. 3Es un paso importante
para lograr la profesionalizacién del sector?

Teniendo gente formada es mas fécil que
las cosas salgan mejor, con esto lo que quere-
mos es que la genfe que ha nacido en una fo-
milia frufera y ha mamado el sector desde pe-
quefo pueda obtener una acreditacién profe-
sional, fambién a que se forme gente que no
fiene nada que ver con el secfor y pueda vivir
de la truficultura.

-3Hay demanda de profesionales2

-Si, tenemos el problema de la falta de
gente y ademés no encontramos profesiona-
les porque no hay gente acreditada, los trufi-
cutroes han aprendido de su experiencia, del
ensayo error y la gente que se quiera formar
ahora sf tendré una formacién homologada.

-5Cémo han recibido la noticia los em-
presarios¢

-Para las empresas seré bueno porque
hasta ahora han tenido que formar a sus fra-
bajadores ellos mismos, ahora es una forma
de poder recurrir a un sitio para que ese tra-
bajodor fenga unos conocimientos al menos
bésicos, unas pequefias nociones.

-5Qué obijetivos tiene fijados Atruter a
medio plazo?

-Sobre fodo la promocién, es un sector
muy pequerio y el mundo es muy grande, y
fambién el tema de la investigacién, que no
debe dejar de lado al truficultor.
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e U e I ENTREVISTA / ESTEFANIA DONATE Alcaldesa de Sarrién

"Fitrut es un referente
no sélo nacional,
sino europeo y mundial”

"La trufa ha posicionado a la provincia de forma
relevante IGP ayudaré a potenciar una marca
que fodos los resfaurantes querrén tener en sus cartas”

La alcaldesa de Sarrién, Estefania Dofate, en una finca de carrascas con una trufa en sus manos

Estefania Dofiate es la alcaldesa de Sarrién
desde el pasado mes de junio, aunque ya tie-
ne experiencia municipal puesto que ha sido
concejala durante los Gltimos cuatro afios.
-3Qué previsiones tienen para la XXII
edicién de Fitrufy qué novedades hay?
Esperamos que sea igual de exitosa que
hasta ahora, incluso un poco mds. En cuanto
a la organizacion, no hay grandes cambios,
pero si hemos intentado pulir alguna cosa. Es-
fe afio va a haber demostraciones de maqui-

naria y la subasta de la frufa de mayor peso y
calidad se va a hacer el sébado al mediodia,
para que haya mas gente y el jurado explica-
14 qué es lo que ha valorado de esas piezas.

-Cuando Sarrién empezé con Fitruf no
habia ofro evento en Espafia monogrdfico
de trufa. 3Ha cambiado mucho el sector en
este tiempo?

-El sector ha cambiado bastante y ahora
hay mds ferias relafivas a esto, lo que pasa es
que Fitruf sigue siendo un referente para to-

dos, no solo nacional sino europeo y mun-
dial.

-El préximo afio se va a regar el millar
de hectéreas truferas incluidas en el pro-
yecto de regadio social. 3Qué supondra?

Va a suponer que mucha gente que no po-
dia coger trufa pueda recogerla gracias al es-
fuerzo que se ha hecho la comunidad de re-
gantes y de ofras instituciones. Es un secfor re-
levante para que el pueblo sea lo que es, para
que haya crecido, porque es un lugar cémodo
para vivir y la gente se ha podido quedar
aqui, para el pueblo serd muy relevante.

-La promocién siempre ha sido una de
las tareas pendientes de la trufa negra en
Espafia. ;Queda camino por recorrer?

El problema que tenemos con la promo-
cién es que no hay un ente para ello. Lla ob-
fencion de la IGP, que el ayuntamiento res-
palda absolutamente, puede ser un buen pa-
raguas para un sector que estd fodavia en
pafales, faltan muchas empresas de las que
llevan a cabo la elaboracién del producto, la
venta a restaurantes.... Asf como en ofros sec-
fores, como el jamén, estd claro quién es el
productor, el manipulador... y se unen en de-
ferminados puntos, aquf no estd fodo tan cla-
roy fodavia queda mucho por desarrollar.

-3Qué impulso dard a la trufa de Teruel
contar con esa IGP?

Hace poco vimos en redes sociales una
charla que habia fenido Jose Andrés con un
periodista especializado en gastronomia 'y se
hablaba de los alfos niveles a los que esté la
frufa en Tervel, la trufa ha posicionado a la
provincia de forma muy relevante, la IGP im-
pulsard atn mdés al sector, ayudard o poten-
ciar la marca. Los resfaurantes querrdn tener-
la en sus cartas y las empresas contar con
esas frufas marcadas con la IGP y que se vo-
loren.

-3Cudndo abrird Tuber Universum?@

-Espero que abramos este proximo ario,
no hemos parado de trabajar al respecto
desde el afio pasado para estas fechas,
cuando ya se hablaba de la inminente aper-
tura, pero por problemas burocrdticos no se
ha podido, antes de que acabe la camparia
confiamos en que esté abierfo.

-Sarrién, un pueblo eminentemente tru-
fero, tiene por primera vez una alcaldesa
vinculada al sector. 3En qué se va a notar
esa experiencia en la politica municipal2

Desde la humildad aportaré lo que esté
en mi mano, si que es verdad que para orgo-
nizar Fitruf tener la experiencia de haber par
ficipado puede ayudar a intentar mejorarlo.
Por ofro lado, v sin perjudicar que ofras em-
presas puedan implantarse aquf, somos
conscientes de lo que ha supuesto la trufa po-
ra sarrién, hay que estar con el sector. La gen-
fe viene a Sarrién por la frufa o por las fortifi-
caciones defensivas de la guerra civil, esos
son los temas que los afraen'y, una vez estén
aqui, hay que intentar que hagan muchas
mas cosas, pero el desarrollo furistico es en
base a esfos dos factores y es la frufa la que
afrae incluso flujo internacional de visitantes.
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ENTREVISTA / JOSE LUIS ALVIR Presidente de la Comarca de Gadaravalambre

José Luis Alvir, presidente de la Comarca de GidarJavalambre, en la sede de Mora de Rubielos

"Todos los restaurantes
v bares tendriamos que
ofrecer tapas con truta”

"Debemos invertir en publicidad para promocionarla
infernacionalmente, pero también atesorar su
reputacion y origen, garantizando sus cualidades”

José Luis Alvir es el presidente de la Comarca
de Gudarjavalambre desde julio de este afio
2023 y afronta el cargo con mucho inferés
por impulsar la agroalimentacién y el turismo.
-3Qué peso tiene la frufa en la comarca?
-La trufa, junto con el turismo, es uno de los
principales pilares econémicos de la comar-
ca. Cada dia estén surgiendo mds empresas
que se dedican a elaborar productos con  fru-
fa, como los quesos, embutidos, conservas,
aceites, etc. Esfo hace que cada vez se ex
ploten mas hectdreas para su culfivo y, por lo
fanto, se generen mds puestos de trabajo di-
recfos e indirectos no solo en el sector agrico-
la, sino también en el de la alimentacién o la
investigacion entre ofros. Mantener estos culti-
vos precisa de mano de obra para los regadf-
os, personal para el control de plagas, siste-

Diario.@eruel

mas de vigilancia, movimiento de fierra. .. Pe-
ro la propia explotacién de este hongo como
materia y reclamo gastronémico atrae fanfo a
grandes empresas y marcas de la alimenta-
cién como a pequerios nuevos empresarios
que frasladan al medio rural su negocio de
produccién.

-3Cree que habria que promocionar més
las actividades vinculadas al trufiturismo?

-Por supuesto. Tenemos una comarca muy
vinculada al turismo, y no sélo al gastronémi-
co. Comprar "experiencias” esté de moda.
Cada vez mads la gente viene buscando un
enforno diferente al que acostumbra en las
grandes ciudades. La amplitud del paisaje, la
agricultura y lo ganaderia, el costumbrismo
y/ o los anfiguos oficios cada vez son mas di-
ficiles de encontrar en las capitales. Todos los

bares y restaurantes tendriamos que ofrecer
fapas y productos elaborados con trufa. Pero
el turista ya no se contenta sélo con deleitarse
con un plato elaborado con trufa, si no que
quiere participar en el proceso, tener la expe-
riencia completa. Por ello también se pueden
organizar jornadas de elaboracion y degus-
facién donde puedan participar en la produc-
cién acompaiada con una propuesta gastro-
némica. Tenemos que saber aprovechar las
sinergias enfre sectores y maridar la trufa con
quesos, vinos o embutidos que también tene-
mos en la comarca.

-5Qué apoyo presta la comarca a los
productores?

-Esta nueva corporacion comarcal se ha
configurado hace poco tiempo, pero nuestra
idea es trabajar codo con codo con la Aso-
ciacion de Truficultores para promover ain
mas los beneficios que puede otorgarnos a
fodos la trufa. Colaboramos con Fitruf y, per-
sonalmente, creo que falla mds promocién de
la trufa. Espero que con el espiritu entusiasta
que caracteriza a esta nueva formacién con-
sigamos nuevos hifos que nos permitan cada
vez proponernos mefas mas ambiciosas que
beneficien a fodos los sectores.

-En Gudar-Javalambre se produce el
90% de la trufa de Espafia. 3Ayuda la trufa a
poner la comarca en el mapa?

-Nuestra comarca y sobre todo Sarrién
son muy conocidas nacional e infernacional-
mente gracias a la trufa, incluso me atreveria
a decir que alcanzamos a producir también
el 90% de las plantas micorrizadas del mun-
do. Cuando se habla de la trufa es preciso
hablar de nuestra comarcay de Sarrién.

-3Qué va a suponer contar con la IGP?

-Los sellos de calidad siempre son buenos.
No sélo debemos invertir en publicidad y mér-
quefin para que nuestro producto salga de la
comarca y sea conocido a nivel nacional e in-
fernacional, fambién tenemos que esforzarmos
en atesorar su reputacion y origen garantizan-
do asf sus cualidades dentro y fuera de nuestra
comarca. La IGP nos posiciona en el mundo.
Recordemos que no es solo la calidad de la
frufa la que nos caracteriza, sino que son nues-
fras fierras los que oforgan estas peculiarida-
des al producio que el consumidor cada vez
valora més. Con esfe sello delimitamos su ca-
récter, lo circunscribimos a nosotros.

-3Considera que la apertura de Tuber
Universum ayudaré a diversificar el turismo
en la comarca?

-Estoy seguro de que si. Este centro de in-
ferprefacion de la frufa generard un flujo de
visitantes fodo el afio que supondrd un impor
fante estimulo para el turismo de la zona, es-
pecialmente el trufiturismo. Esto también ayu-
dard a promover la trufa y su produccién, au-
mentando su inferés para la investigacién v el
desarrollo. Somos una comarca privilegiada;
fenemos que aprovechar y diversificar nuesfra
oferta y recursos, desde las estaciones de es-
qui, las sedes de Dinopolis, Galdctica y el
Observatorio Astrofisico de Javalambre o
nuestro rico patrimonio, culturay paisaije.
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AS INVESTIGACIONES / PRUEBAS DE MICORRIZACION DE TRUFA DEL PIAMONTE EN CATALUNA

Magnatum ‘made in" Spain

Toma de muestras de ‘Tuber magnatum’ para los

andlisis de laboratorio. Micofora

-

En Espana las primeras plantas con micorrizas
de esta especie estardn disponibles en el ano 2025

Cultivar Tuber magnatum sigue siendo un
enigma, pero al menos ya es posible adquirir
planta micorrizada con esta especie de frufa.
la empresa Micofora, Micologia Forestal y
Aplicada, que tiene su laboratorio en Barcelo-
na, ya ha logrado producir planta en el vivero
con garantfas. Hace un afio que la puso en
campo, aunque es demasiado pronto para
saber si en las raices de esos robles —que es la
especie sobre la que ha micorrizado- se cria-
¢ la trufa més cara del mundo.

El responsable de la empresa, el investi-
gador Marcos Morcillo, sefiala que Micofora
dispone de un laboratorio propio de ADN
que permite garantizar que la planta estd mi-
corrizada correctamente y también cuentan
con herramientas tecnolégicas para hacer el
seguimiento del micelio en el campo. Precisa-
mente destaca que esfe seguimienfo en cam-

po es mas complejo que el de Tuber melanos-

porum puesto que no es suficiente con un and-
lisis de las raices ya que, en muchos casos, el
micelio de Tuber magnatum crece enddfito,
es decir, en el interior de las raices del arbol
huésped. Morcillo estd esperanzado con las

m=ZCUo)>
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nuevas vias que abre el cultivo de la trufa del
Piamonte y recalca que muchas zonas de Es-
pafia pueden ser susceptibles de que se crfe
por las condiciones de temperatura v alfitud,
ya que el riego es un pardmetro controlable.

No obstante, reconoce que se trata de una
fase arriesgada puesto que "o tnico que pode-
mos garantizar es una p|onto correctamente mi-
corrizada”, dice. Se reproduce igual que la ne-
gra y requiere aportes de esporas puesto que
necesita de los dos sexos. El responsable de
Micofora plantea que todo el conocimiento
que se ha adquirido a lo largo de las mas de
fres décadas de cultivo de la frufa de inviemno
se puede aplicar a la denominada trufa del Pia-
monte, pero precisa que, por ahora, el porcen-
faje de éxito en una finca experimental de culfi-
vo de Francia es de sélo un 9% de los drboles.

"El hecho de que no se sepa cultivar nos
frenaba para lanzar un producio en el que lle-
vamos afos trabajando, pero la demanda es
cada vez mas fuerte”, especifica. Por eso, a
lo largo de 2024 comenzardn a recoger los
primeros pedidos para servir las planfas a sus
clientes ya en el afio 2025.

Los condicionantes de la trufa mds cara del mundo

Tuber magnatum fructifica en suelos arcillosos y con suficiente agua
fodo el afio. Se cria a entre Oy 800 metros de altitud y se localiza
principalmente en el norte y centro de lialia, pero fambién en Croa-
cia, Hungria, varias regiones de los Balcanes, sureste de Francia,
Suiza, Siciliay Grecia, todas hasta 40° latitud norte. En el vivero de
Micofora han usado Quercus pubescens como arbol huésped.

& Automatismo, bombeos yfertlllzauon -
é Diserio de balsas de riegoy cisternas ﬂeX|bIes -
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La Feria Internacional de la Trufa de Sarrién, Fi-
fruf, se celebrard este afio enfre el 8 y el 10 de
diciembre v los organizadores confian en reci-
bir en tomo a 20.000 personas. Entre las prin-
cipales novedades para esta XXl edicién esté
una demostracién de maquinaria agricola'y la
celebracion de la subasta de las trufas gana-
doras del concurso de calidad y peso a las
13:00 horas del sébado, de forma que pue-
dan pujar todos los visitantes de la muestra.

Fitruf contard con un total de 43 exposito-
res enfre los que hay empresas de diferentes
sectores pero todas ellas relacionadas con la
fruficultura. Asf, hay vendedores de maquina-
ria, especialistas en riego, adiesfradores ca-
ninos, asesores ambientales y técnicos para
asesorar antes de poner una plantacién, em-
presas de perforacién de pozos o viveros.

Pero ademds, la feria es el lugar ideal po-
ra encontrar productos frufados y hay mucha
empresas procedentes de varios puntos de Es-
pafia que ofrecen desde embutidos y quesos
a licores, patés o todo tipo de condimentos.
Asi mismo, los que se estén iniciando en la
busqueda de trufas pueden encontrar allf fo-
do tipo de herramientas, como machetes o
zurrones.

Una veintena de ferias en toda Espafia

Ademds de ser una muestra que atrae a fodo
aquel que quiere conocer el mundo de la tru-
fa desde un punfo de vista profesional, tam-
bién es el lugar ideal para degustar produc-
fos y fapas con frufa, tanto en el propio recin-

to ferial como en los establecimientos de la
zona.

Sarrién se adelanté en la celebracion de una
Feria Internacional de la Trufa, Fitruf, en el
afio 2001. Fueron pioneros con una muestra

monogrdfica sobre un producto précticamen-
te desconocido en el pafs. Ahora, 22 edicio-

nes después -que serian 23 si no se hubiera

cancelado la de 2020 a causa de la pande-

mia—, Fitruf sigue siendo la muestra decana

Fitruf es el mejor lugar para aprender todos los secrefos sobre la trufa. Bykofoio / Antenio Garcia

W

dv_

tanto por el nimero de expositores como por
la gran afluencia de visitantes. Sin embargo,
ahora hay en toro a una veinfena de ferias
en tomo a la trufa en lugares tan variopintos
como Cataluiia —donde hay fres muestras de
gran relevancio—, Soria, Cuenca o la Comu-
nidad Valenciana. En la provincia de Teruel
hay ofra exposicion, ademds de la de So-
mién, que se celebra en Torre de las Arcas y
estd dedicada a la frufa de secano.

“LA EXCELENCIA NO PROVIENE DE LA CASUALIDAD,
SINO DELTRABAJO Y DE ACOMPANARSE DE LOS MEJORES PROFESIONALES”

FORTICH es una firma comprometida con ofrecer el mejor servicio en gestion empresarial y patrimonial,

especializada en el Sector Agrario, y en especial en la produccion y comercializacion de trufa,
tanto para personas fisicas como sociedades.

Nuestro objetivo es ayudarle a optimizar, definir procesos y que nuestro cliente obtenga la maxima
rentabilidad posible, aportando |a mayor tranquilidad y seguridad para él, a través del seguimiento,
actualizacion y adaptacion constante, fijando las pautas a seguir para cumplir constantemente
con la legislacion vigente y evitar sanciones y multas.

FORTICH ASESORES, SL C/ Coldn, 82 - 49 Izq. Valencia - Teléfonos: 963 8170 36 (Abel Saus) / 625 37 97 14 (Juan Fortich) - contabilidad@fortichasesores.com
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c U e I XXIl EDICION DE FITRUF / ACTIVIDADES DE A FERIA

La Feria Internacional de la Trufa, Fitruf,

O n C U rSOS TO e reS ofrece en Sarrién diversas actividades vincu-

/ ladas a la trufa, como talleres, catas o confe-

° rencias con las dltimas investigaciones en tor

'I' d fr 'I' r no al cultivo y las peculiaridades que lo rode-

y CO O S pO rO I S U G an. También habrd una charlo destinada a

conocer los aspectos culinarios de Tuber me-

lanosporum'y seré impartida por las infegran-

e te S O rO n e rO tes de la Asociacion de Mujeres de Sarrion.

Una de las novedades de este afio ser¢ la

exhibicién de maquinaria aplicada ala trufa,

un sector que no ha parado de crecer en los
Gltimos afios por la mayor demanda.

Este afio se hard el maridaje de vino y fru-
fa a cargo de Radl Igual. El sumiller interna-
cional que hablard de cudles son los caldos
que mejor casan con los plafos elaborados
con trufa. Ademés, desde el Panel de Cata
de Atruter habrd un faller de cata donde los
participantes conocerdn los diferentes y ricos
matices aromdticos que tiene la Trufa Negra
de Tervel. las exhibiciones de busqueda de
trufa con perro y los concursos, tanfo infantiles
como de adulios, son una de las propuestas
que mds publico concentra cada afio.

los truferos podran presentar sus mejores
piezas a los concursos de calidad y tamario y
las trufas ganadoras se subastarén pablica-

- : mente el sébado a las 13:00 horas. El dinero
i - )\ recaudado se destinard a la Asociacion Es-
Cata de trufa realizada en 2022 y dirigida por integrantes del Panel de Cata de Atruter. Bykoforo pafiola Contra el Cancer.

RotoFrom Ry et Vibro-Cultivador lateral
Escarificador lateral. Simple y robusto. Es la herramienta ideal para
Penetra en el suelo y lo airea sin arrancar las raices. arrancar la hierba, descomprimir y airear el suelo.

Desbrozadora integral uIverizador de riego y Espora Distribuidor de sustrato

Desplazada sobre el quemado, y entre Brazo plegable y dirigido por caja de mando Abre un surco limpio con un disco lateral,
los arboles con su satélite inter-cepa eléctrico en la cabina del tractor. el sustrato es distribuido por caja de mando
que pasa sobre la manguera de riego. eléctrico desde el puesto de conduccion.

(@) +34 6.36.34.84.84 (© ihsane@froment-sas.fr (&) www.froment-sas.fr  (©) Autonomia Aragonesa, 49 - 44460 SARRION
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XXII EDICION DE FITRUF / PROPUESTAS GASTRONOMICAS AL ALCANCE DE TODOS

Mas de 20 kilos de truta para

miles de TOpOS a

La barra de la Asociacion de Mujeres de So-
mién es, junfo con la de la Comisién de Fies-
fas, los puntos de visita obligada para todos
aquellos que quieren llevarse de Fitruf en la
boca el gusto a Tuber melanosporum. Ambas
agrupaciones llevan semanas preparando fo-
da la materia prima para poder servir tapas
de cocina casera como croquetas, albéndi-
gos o huevos fritos con frufa rallada por enci-
ma, que son sin duda uno de los platos estre-
lla de la muestra infernacional. El coste de las
fapas es de 3 euros y por un euro mds ofrecen
bebida, unos precios populares para que na-
die se vaya de la feria sin haber degustado
alguna delicia con trufa.

la presidenta de la Asociacién de Muje-
res de Sarrién, Isabel Sanchez, explica que
ademés de las 15 personas que componen

por ejemplo, la masa de las croquetas, de la
que este afio han hecho 15 kilos mas porque
en 2022 enseguida se quedaron sin esfa fa-
pa. También han hecho la pasta de los cre-
pes, que es una de las nuevas propuestas de
este afio, o de las albéndigas, ofro clésico
que tiene una muy buena acogida entre los vi-
sitantes. Otra de las fapas nuevas serd una
espiral de queso trufado y salmén.

Varios turnos durante la muestra

Ademas de los preparativos previos, las dos
barras necesitan mucho personal para poder
hacer las tapas que se realizan en el momen-
to, como los huevos fritos (para los que la
Asociacion de Mujeres han comprado 200
docenas), y fambién para atender en la ba-
rma. En este senfido Isabel Sénchez apunta
la junta directiva, han contado con ofras 30 que la mitad de sus 150 asociadas participa-
mujeres voluntarios que se han sumado a los ran en alguno de los tres turnos por cada jor-
preparafivos. Entre fodas ellas ya tienen lista,  La barra de las tapas de Fitruf 2022 nada que se han establecido.
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XXII EDICION DE FITRUF / MAPA'Y PLANOS PARA NO PERDERSE EN LA FERIA

Plano

. Pabelléon 1
stands y degustacion

. Pabellén 2
stands y degustacion

Pabellén 3
stands y barra

Campo
exhibiciones

Si
quieres pasar por esto,

uiiza ] Pack &
Leiodelt®

ENCUENTRANOS . r Escanea el cédigo QR para
E E visitar nuestra web.

+34 977 05 38 34 -

info@probodeltcom

¢/Rin, 2 Polind.'Criola

43870 Amposta, Tarragona

Siguenos en nuestras
E redes sociales.

L £1G]in
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emipesdg

+ Transformacion de
fincas agricolas

+ Trituracién de superficies

+ Incorporacién de nueva
Zanjadora para zanjas de
hasta 1 m de profundidad
y 40 cm de ancho

Teléfono 978 80 00 13
www.emipesa.es

ESPECIALIDAD EN JAMONES,
EMBUTIDOS CASEROS
Y TRUFADOS

ESPECIALIZADOS EN EMBUTIDOS
TRUFADOS

« Mortadela Trufada

« Morca Trufado

- Sobrasada Trufada

- Paté de Campaiia Trufado

- Longaniza de Aragdn Trufada

- Fuet y Longaniza Trufadas

EMBUTIDO FRESCO Y CURADO
- Salchichas Trufadas

- Giiefias Trufadas

- Longaniza Trufada

- Chorizo Trufado

www.embutidostrufadosdesarrion.com
T.978 78[] 017 = emhutidostr'ufadus@hutmail.com
C/ JOAQUIN COSTA, 15 SARRION (TERUEL)

EDUCADOR EMOCIONA_L
Curso on-line "
Aprende a adiestrar _
atuperro desde
casayaturitmo

- Biisqueda y deteccion
- Adiestramiento profesional r
- Grahaciones paso a paso d
desde cero en la hiisqueda
y deteccion de trufa

CGarlos Rives 687534 038 - info@riveseducadorcanine.comn - www.riveseducadorcanino.com
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REGALALE UNA SUSCRIPCION

978 617 086

suscripciones@diariodeteruel.net
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XXI1 EDICION FITRUF 2023

10:00 horas Recinto ferial. Apertura del recinto ferial al publico en
general

12:00 horas Anexo recinto ferial. Exhibicién de maquinaria agr-
cola en el campo anexo al recinto ferial

13:00 horas Recinto Ferial. Inauguracion Oficial de la Feria de la
Trufa (Fitruf 2023)

16:00 horas Recinto Ferial. Inicio del plazo de inscripcion alos
concursos de perros fruferos en las categorias adulto e infantil (hasta
14 afos). Plazas limitadas

16:30 horas Anexo recinto ferial. Exhibicién de maquinaria agri-
cola en el campo anexo al recinto ferial

17:00 horas Recinto Ferial. XX Concurso de gastronomia. Presenta-
cién de platos frufados. En el Stand del Ayuntamiento

2 categorias: Nivel Amateur [in sifu) y Nivel Restauracion [previa ins-
cripcion).

17:30 horas Recinto Ferial. Degustacion de platos trufados por el
jurado y calificacién de la misma'y posterior exhibicién de los platos
trufados al publico en general.

19:00 horas Recinto Ferial. Maridaije de vinos y frufa [cata abierta
al publico en general) a cargo de Radl Igual Ibafiez, mejor sumiller de
Espaiia 2010 y 2021. Candidato espariol a mejor sumiller del mun-
do (Tokio 201 3], mejor sumiller de Europa (San Remo 2013)

20:00 horas Recinto Ferial. Cierre del recinto ferial

10:00 horas Recinto ferial. Apertura del recinto ferial al publico en
general

10:00 horas Edificio multiusos. Conferencia Los nematodos, un
método natural para el control del escarabajo de la trufa'y seguro para
tu produccién. A cargo de Fernando Garcia del Pino, doctor en cien-
cias Biologicas y profesor de la Universidad Auténoma de Barcelona.
Sala Clara Campoamor, edificio Multiusos ¢/ Molino, 8. Plazas limi-
tadas (preferencia inscripcién en web) - Pausa café

12:00 horas Edificio multiusos. Conferencia jTenemos frufal gy
ahora qué? Nuevos desafios en el cultivo de frufa.

A cargo de Herminia de la Varga Responsable de proyectos de investi-
gacioén en Fertinagro Biotech.

Sala Clara Campoamor, edificio Multiusos ¢/ Moalino, 8.

12:00 horas Recinto ferial. Fin de plazo de recepcién de trufas al
XVIl concurso de la trufa de mas pesoy de mayor calidad. A continua-
cion valoracion del jurado en directo en el escenario del pabellon 1

12:30 horas Campo anexo recinto ferial. IX Concurso Infantil de
perros truferos, en el campo anexo al recinto ferial.

13:30 horas Recinto ferial. Subasta de las trufas ganadoras del
XVIl concurso de la trufa de mayor calidad. El dinero recaudado ira
destinado a la AECC.

16:30 horas Campo anexo recinto ferial. Exhibicion de busqueda
de trufa con perros, a cargo de Sergi Barrios.

18:00 horas Edificio multiusos. Charla divulgativa Usos Culinarios
de la Trufa. Imparte Asociacion de Mujeres de Sarrién. Lugar: Salén
Actos. Edificio Multiusos C/ Molino, 8.

20:00 horas Recinto ferial. Cierre del recinto ferial.

22:00 horas Recinto ferial. Cena de degustacion de platos trufa-
dos en el Hotel Atalaya (Calle San Roque, s/n Sarrién).

10:00 horas Recinto ferial. Apertura del recinio ferial al poblico en
general.

10:30 horas Edificio multiusos. Taller de cata de frufa a cargo del
Panel de Cata. Sala Clara Campoamor, edificio Multiusos ¢/ Molino, 8.

11:30 horas Campo anexo recinto ferial. Presentacion y XX| Con-
curso de perros fruferos categoria de adultos en el campo anexo al re-
cinto ferial.

14:00 horas Recinto Ferial. Entrega de premios de los diferentes
concursos y seguidamente acto de clausura.

16:00 horas Recinto Ferial. Cierre del recinto ferial
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REPORTAJE / CASI MIL HECTAREAS TRUFERAS SERAN DE REGADIO EN 2024 e I

4 e 4 La nueva red de regadio para las fincas trufe-

O n U eVO re | r | CO eSTO ras llegard a partir de la primavera a un fotal

de 960 hectéreas de 220 propiefarios dife-

rentes. Se trata de un importante impulso pa-

b ra la zona de Gudarjavalambre, donde el

e n p rU e O S pO rO reg O r cultivo y comercializacion de Tuber melanos-

porum suponen un pilar econémico funda-

. mental del que viven miles de familias de for

TO O O e n r I m O Ve ra ma directa o indirecta. Se calcula que creard

un total de 96 empleos, uno por cada 100

hectdreas de riego y ayudard a dar estabili-

dad a un sector que, con la consecucién de

la Indicacion Geogrdfica Protegida (IGP) lo

necesitard mds que nunca para poder abas-
tecer la demanda de los mercados.

La inversién ha sido fuerte, de unos 18 mi-
llones de euros de los que los truficultores po-
gardn unos 11.800 euros por hectdrea. Una
tercera parte de esa inversién, 6,67 millones,
han sido aportados por el Gobierno de Ara-
gon mientras que el resto lo han sufragado los
fruficuliores. Para reducir los costes del agua,
ahora estan ultimando un proyecto que su-
pondrd la colocacion de placas solares flo-
fantes en las dos balsas que sumaran una po-
fencia de TMWV.

Las pruebas de presién de agua en las fu-
berfas se estan llevando a cabo. la idea es
terminar las obras este mismo afio y comen-
zar a regar a finales del primer trimestre, en
En la imagen, la balsa de mayor tamafio para riego, donde prevén instalar placas solares flotantes primavera, cuando concluya la campaia.

ale

TRUFAS & CO

COMERCIALIZAMOS TRUFA NEGRA
PARA QUE TU PRODUCTO LLEGUE A BUENAS MANOS

Si eres truficultor v te interesa contar con nosotros para
gue te ayudemos a comercializar tu cosecha, contactanos en:

T.+34978 781 232 C/ Rio Guadalaviar, 3 (frente al Pabellon polideportivo)

donate@trufasandcompany.com 44460, Sarrion, Teruel
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e U e I REPORTAJE / INQUIETUD EN EL SECTOR POR LOS CAMBIOS EN LA NORMATIVA

Lo nueva ley de Bienestar Animal no supone
i | fect : :

- e | o de |

anueva i€y no drecia e

aparece citada en la nueva norma, aunque

deben inclui los dedicad

a los perros truteros al S
fido concreto profesional o laboral.

° | d b o E'l émbip (Iie op\jcocién de la ley, segin

ser animales de fraba|o gz e s e

Profesional de Veterinarios de Teruel, sdlo in-

. . cluye a los perros de compaiia. Quedan ex-

La nueva norma de Bienestar Ani mO' no hOC@ cluidos los de caza y también los utilizados en
referencia explicita a los canes utilizados para actividades especificas, como *las deportivas
y los pastores y guardas de ganado”. La nor

ruficultura, pero si a los perros que prestan un servicio  maiiva contempla a los perros dedicados o

"actividades profesionales”, y aunque detalla
que se refieren sobre todo a los perros que
dan un servicio a las personas, como los uili-
zados en rescates, ferapias o las Fuerzas Ar
madas, también deben incluirse ahi a los de
los truferos.

Martinez argumenta que desde los Cole-
gios Profesionales se ha solicitado que se in-
cluya al perro trufero en la ley de forma espe-
cifica, aunque “se da por enfendido que es
un perro de frabaijo, por lo que queda exclui-
do también” del émbito de aplicacion de la
ley v, por ello, la nueva ley de Bienestar Ani-
mal no implica ningtn cambio para ellos,
puesfo que ya era obligatorio tener chip de
identificacién y estar vacunados.

Si deberdn confar ademds con un seguro,
pero esfo serd cuando el Real Decreto que le-
gisla la nueva norma sea aprobado por el nue-
vo Consejo de Ministros, ya que cuando entré
envigor laley, en el mes de septiembre, el Go-
bierno de Espafia estaba en funciones. Marivi
Martinez reconoce que "hay varios flecos que
se desconocen”y cifa precisamente el seguro.

Desde el Consejo General de Veterina-
rios, que es el que acoge a los de diferentes
provincias, fambién han solicitado que el mi-
crochip incluya un apartado especifico en el
que figure que el perro es frufero, un dato que
ahora se incluye en el apartado de observa-
ciones. De esta forma, dice Martinez, seria el

v 2N R D 8 b AR T N ) h ¢ 21 veferinario el que confirme esa acfividad pro-
Un perro rasca el suelo para sacar una trufa en una plantacién de Sarrién. Bykofoio / Antonio Garcia fesional del perro.

SELECCION Y PREPARACION %
DE PERROS TRUFEROS

Los perros se entregan educados, socializados,
y listos para trabajar al maximo nivel.
Se incluyen 2 dias de adaptacion a la plantacion

UNITAT CANINA
«DETECCIO y @ su nuevo entorno.

-gi Barrios

N SERGIO BARRIOS
- = Tel. 665.379.187

e
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LAS INVESTIGACIONES / LOS ATRIBUTOS e I

. 4 Qué atributos son los que valora de una frufa
U e es O q U e el consumidor, el productor o los comerciali-

8 zadores es uno de los aspectos que atenderd
el proyecto Bouquet, Desvelando el papel de

| d 'I' ]( 8 los factores ambientales en la calidad de la
VO O rO m O S e U n O rU O . frufa negra: hacia la gestién de la calidad de
la trufa en campo. Pedro Marco dirige al
equipo de investigadores del Centro de Inno-
vacion y Tecnologia Alimentaria de Aragédn
(Cita) que trabajan en él. Ademds, también
ahondard sobre cémo afectan factores am-
bienfales, como la sequia o el frio, en el aro-
ma de la trufa, o qué repercusion tiene la pre-
sencia de leiodes en esos valores aromadticos
y en la salud alimentaria del consumidor.

Ofro de los temas que se tratard es como
se defiende la trufa de los ataques de Leiodes
cinnamomeus desde un punto de vista mefo-
bélico y genético, desde los denominados
marcadores bioquimicos, que es un aspecto
que, como apunta Pedro Marco, “no se ha es-
tudiado nunca” y defalla que en algunas pie-
zas se observan ataques de leiodes ya “cura-
dos”. Saber cémo afecta al aroma desde un
punto de vista analftico permitird hacerse una
idea de a dénde destinar esa trufa, matiza el
investigador. Los frabajos se han iniciado re-
cienfemente y perfenecen a la convocatoria
de Proyectos de Generacion de Conocimien-
fo 2022 de la Agencia Estatal de Investiga-
cién del Ministerio de Ciencia e Innovacion.

Diciembre-
2023
Sarrion

XXl

FERIA MONOGRAFICA
DE LA TRUFA
NEGRA

FERIA
r INFERNACIONAL
DE LA TRUFA
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LAS EMPRESAS / ALCALA GESTORES

AlLCaLy TS

GESTORES

Elisa'y Santos Alcald, en su gestoria, que esté situada en pleno centro histérico de la capital turolense

Compatibilizar dos
actividades a nivel
fiscal es factible

No hay ningn proble-
ma por tener ingresos
por truficultura ademas
—— deltrabajo habitudl,
solo hay que saber
coémo declararlo

m=2ZCUoD>
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Asesoramiento

fiscal

~ara la truta

al alcance de todos

Santos v Elisa Alcald son gestores v truficultores con
una amplia experiencia en ambos campos

Alcalé Gestores tiene una gran experiencia
en el asesoramiento de truficultores puesto
que a su amplia frayectoria laboral en el cam-
po de la asesoria fiscal se suma que también
son truficuliores, por lo que estén al dia de fo-
das las cuestiones referentes al sector.

Santos y Elisa Alcald estan ahora al frente
de una empresa en la que siguen la estela de
su padre, Antonio Alcald, que fue quien les
fransmiti¢ dos de sus grandes pasiones como
gestor y fruficulior. Son jovenes, experimenta-
dos y con muchas ganas de trabajar, y el prin-
cipal consejo que lanzan a sus potenciales
clientes es que no duden en acudir a un ex-
perto para que les asesore sobre femas fisca-
les a la hora de llevar a cabo una plantacién
frufera.

El momento ideal para acudir al gesfor es
"en el momento en el que tienes la idea”, co-
menta Santos Alcald puesto que, aiiade Eli-
sa, lo primero que hay que tener en cuenta es
la titularidad de la tierra sobre la que se van a
plantar esas carrascas. Asi, para poder darte
de alta como joven agricultor en el régimen
especial agrario debes tener la finca a tu
nombre, bien en propiedad o arrendada. Por
ofro lado, destacan que puede ser peligroso
plantar carrascas en una finca que no va a
nuestro nombre, aunque sea familiar, puesto
que en unos afios, cuando las encinas ya son
productivas, ese campo se ha revalorizado
sustancialmente.

Hacer las cosas bien desde el principio
evita muchos problemas y, sobre todo, es im-
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portante de cara a beneficiarse de todas las
ayudas o ventajas que ofrece la Administra-
cién en forma de reducciones, deducciones o
amortizaciones de capital.

Alcalé Gestores animan a los jévenes que
estan empezando en el seclor a que resuel
van todas sus dudas como forma de evitar
muchos problemas futuros y, sobre todo, para
fomar las decisiones correctas. Las principa-
les dudas que les plantean son temas vincula-
dos a las inversiones o si los gastos que aca-
rrea la plantacién son amortizables. También
hay inquietudes en torno a las diferentes for-
mas de facturar en funcion del destino de la
frufa, si es a una Sociedad Llimitada espafio-
la, @ un auténomo o viaja a la Unién Europea
o fuera de ella.

Alcald Gestores aseguran que no hay nin-
gun problema en compatibilizar la trufa con
cualquier ofra actividad laboral, sea por
cuenta propia o ajena, y se ponen a ellos mis-
mos como ejemplo de gesfores y truficuliores.
"Es tofalmente compatible, no existe ningin
problema fiscal siempre que se hagan las co-
sas bien”, argumentan.

Los hermanos Alcalé aseguran que el sec-
for ha crecido mucho en los dltimos afios y ha
fenido una buena evolucién. Esa imagen de
la trufa como un mercado sumergido estd fo-
tolmente superada y ahora todas las transac-
ciones se mueven dentro de la legalidad. “la

% i 2 5

Santos Alcald, cogiendo trufas en su plantacién ayudado por sus perros

gente quiere hacer las cosas bien y ademds
los compradores lo exigen”, argumenta Elisa
Alcald.

Ademds, destacan que se frata de una ac-
tividad por la que muchos emprendedores del
medio rural han optado como forma de ga-
narse la vida. En este sentido, especifican
que mucha gente que comienza con la trufi-
cultura como una aficién de fines de semana
acaba convirtiéndola en su trabajo habitual o

ALCALA

GESTORES

en una segunda actividad de gran importan-
cia tanto por la economia que genera como
por las alegrias que producen.

Entre sus clientes fienen tanfo a grandes
sociedades de fruficuliores como a personas
que estén empezando y todavia no han reco-
gido sus primeros kilos, pero ya saben como
justificar las inversiones y qué hacer en cues-
tiones fiscales una vez vendan sus primeras
frufas.

QA
(.

Joaquin Arnau 20, Entlo. Dcha
978 601 474
648405158 ®

alcalagestores@alcalagestores.com

www.alcalagestores.com

FISCAL ¢+ CONTABLE ¢ LABORAL ¢ MERCANTIL ¢ JURIDICO ¢+ PERMUTAS
HERENCIAS Y DONACIONES ¢ SEGREGACIONES ¢ TRAMITES NOTARIALES

GESTORIA ADMINISTRATIVA (Trafico, transportes, licencias, agricultura)

SERVICIOS Y SOLUCIONES EFICACES
A MEDIDA PARA CADA TRUFICULTOR

¢+ Asesoramiento y estudio personalizado

¢ Evaluacion de riesgos

¢+ Ayuda en la toma de decisiones
+ Aplicacion de deducciones y ventajas fiscales

¢+ Optimizacién de recursos
+ Fiscalidad clara

;Nosotros también
somos truficultores!

Mas de 65 aN0OS prestando

servicio en la ciudad de Teruel
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c U e I LA INVESTIGACION / ALARGAR LA VIDA UTIL, UNA NECESIDAD PARA EL SECTOR

La trufa es un producto de temporada y la me-
jor forma de consumirlo es en fresco. Sin em-

n VG S e C O n S O O r bargo, como hongo que es, su durabilidad es
escasa y apenas se mantiene en perfecto es-
tado mas allé de una semana o diez dia, y
siempre refrigerada.

m n r m Actualmente, la forma de conservarla més
tiempo, hasta unas tres semanas, es en enva-
ses con aimosfera modificada, que hace que
la trufa respire menos y, por fanto, se deterio-

El Cita trabaja en optimizar un recubrimiento que @ ms lentamente. En ef ofio 2021 varios in
) L ) vestigadores del Cenfro de Innovacion y Tec-
permita conservar el hongo més tiempo y ademés nologia Agroalimentaria de Aragén (Citc] por
. fenfaron un envase comestible capaz de igua-

ObSOFbO aromas para Ofrecer un p|US O' COHSUmldor lar ese periodo de conservacién pero, ade-

mds, se frata de un recubrimiento comestible
que absorbe, sin debilitarlo, el aroma de la
trufa. El ingeniero agrénomo y doctor en fec-
nologia de los alimentos Jaime Gonzdlez
Buesa estd al frente del proyecto de investigar-
cién que ahora se ha iniciado y que busca
perfeccionar esa recefa para que el envase
fenga mayor capacidad de absorber el aro-
ma de la trufa'y, ala vez, alargue su vida il
més alld de esas tres semanas que ya se
habian logrado con la atmésfera modificada.

Cuentan con presupuesto del Ministerio
de Ciencia e Innovacién, que ha incluido la
propuesta en la convocatoria de Proyectos de
Generacién de Conocimiento 2022.

El producio con el que estan frabajando
es un hidrogel que tiene aspecto de gelatina
y se solidifica una vez aplicado. Entre las ven-
fojas que presenta, ademds de que Gonzé-
lez Buesa confia en aumentar el periodo de
conservacion, estd que es comestible y absor
be el aroma de la trufa que contiene, que no
pierde ninguna de sus cualidades organolép-
ficas. Ademds, resulia mds econémico y sen-
cillo de utilizar que los envases de atmosfera
modificada que, pese a alargar la vida de la
trufa apenas son utilizados por los comerciali-
zadores.

El investigador confia en optimizar, a tra-
vés de este proyecto, fodavia mas las venta-
jas que aporta a la conservacion de la trufa
este envoltorio que, ademds, es transparente
y permite apreciar el producto que contiene
en su inferior.

- Investigacion, analisis y

mejora
v 57 = - Planta de calidad
VIVEROS - Asesoramiento y

SATURNINO GARGALLO z‘i:(g);llirsrliento de planta-

Q 689 227381 f Viveros Saturnino Gargallo

Siguenos en: . . Zucaina, Castellon - Resultados 6Ptim05
@ 669110 428 : @viverossaturninogargallo
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EVOLUCION / 200 HECTAREAS TIENEN EL CERTIFICADO ACTUALMENTE

Tervel acapara el 90% de
la produccién ecolégica
de truta en Aragén

la provincia de Teruel esté a la cabeza de la  centaje elevado puesto que en superficie las
produccion de frufa ecolégica en Aragén,  hectéreas dedicadas a Tuber melanosporum
con un total de 200 de las 223 hectdreas [un  orgdnica apenas constituyen un 0,09% sobre
89%) que en la actualidad hay en produc- el fofal.
cién. Estén en manos de 19 operadores, 14 La obtencion del certificado en ecolégico
de ellos turolenses. Sin embargo, la ciffa se  requiere una tramitacién que controla los pro-
ampliard sustancialmente a corto plazo en el ductos que se utilizan para el abonado; los
conjunto de la Comunidad Auténoma, donde  plaguicidas, que estén prohibidos en la finca
hay casi 500 hectdreas més que estén en  yen los linderos, y los aportes que se realizan
proceso de obtencion de los trémites. los da- @ los nidos, que deben hacerse con sustrato
tos proceden del Comité Aragonés de Agri-  también certificado. No se exige la utilizo-
cultura Ecolégica'y se difundieron en el Curso  cién de plantones ecolégicos puesto que ac-
de Truficultura Préctica que se celebré en fe-  tualmente no hay ningin vivero que los pro-
brero en Mora de Rubielos, organizado por  duzca.
la Universidad de Verano de Teruel (UVT)-Fun- Cualquier finca, independientemente de
dacién Antonio Gargallo. la edad de las carrascas o robles, puede de- . i
De los 1.680 operadores en ecoldgico  dicarse a agricultura ecoldgica, aunque para e 3 " pos I
que hay en Aragén un 4,5% (78 en total) son  ello deben pasar los fres afios que se exigen  EREEETEEETE A :
productores de frufa, lo que supone un por-  para la reconversion. Finca de Cella en proceso de certificacién

Ecotrufa Sarridn, S.L.

www.ecotrufa.com | info@ecotrufa.com
T.609 706 445 e 605 673 366 g
44424 La Escaleruela - Sarrion (Teruel) v

asa

los

r}f_r,u.'. 'ﬂ_ i
T. 609 706 445 44424 La Escaleruela - Sarrion (Teruel)
www.casarurallostruferos.es sl ) SRR
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c U e I LAS INVESTIGACIONES / EL AROMA

Que no te den
gato por frufo

Un estudio pone en evidencia la falta de rigor en el
etiquetado de los productos frufados en Espania

No se engafien. No hay ningin producto fru-
fado fabricado a nivel industrial que huela a
Tuber melanosporum vy los que se venden en
los supermercados y se supone que fienen
aroma de trufa llevan un compuesfo, denomi-
nado Bis{Mefiltio}-metano, que recuerda al
aroma de Tuber magnatum, que nada fiene
que ver con la frufa negra de Tervel. Ademds,
se usa en canfidades tan grandes que, aun-
que no hay ningin estudio que lo refrende,
suele causar efectos negativos en la digestion
de las personas que lo consumen.

Un estudio del Centro de Investigacion vy
Tecnologia Agroalimentaria de Aragén (Cital
ha analizado 52 productos de todo fipo para
conocer qué especie llevan, en qué cantidad
y si confienen aroma aiadido. “Ninguno de
los productos superaba el 5% de contenido
de trufa, contemplando cualquier especie,
pero la mayoria tenia menos del 1% y algu-
nos presentaban un confenido del 0,0007%
y, aun asf, llevaban la imagen de una frufa en
la efiqueta”. En cuanto a las especies, las més

utilizadas son, con mucha distancia, Tuber in-

dicum'y Tuber aestivum, que son las mds eco-
némicas.

la investigadora del Cita y responsable
del estudio, Eva Tejedor, recalca la importan-
cia que fiene leer la letra pequefia del efique-
tado para saber qué especie lleva realmente
el producfo. En Espafia hay un vacio legal y
muchos productos que tienen la denomina-

200

moléculas

voldtiles tiene la frufa
negray el ser humano
es capaz de defectar

30 de ellas

cién de trufados muestran la imagen de una
especie que no coincide con la que realmen-
fe lleva —y ademds en un porcentaije infimo en
la mayor parte de los casos—.

En cuanto al aroma, el Bis-(Metiltio}-meta-

no es un compuesto exclusivo de Tuber mag-

natum, que no se ha enconfrado en ninguna
ofra especie de frufa. “Se describe como alié-
ceo”, explica Tejedor, para aiadir que se tra-
fa de un aroma a ajo y azufrado. Muchos
consumidores lo asocian erréneamente con
la trufa negra, cuyo aroma no se parece en

nada. Tejedor precisa que Tuber melanospo-

rum tiene mas de 200 moléculas voldtiles de
las que el ser humano defecta 30 compues-
fos. Los aromas que infenfan sustituir el aroma
de la trufa negra utilizan uno o dos, "son mez-
clas sencillas porque cuantos més compues-
tos afiades mds encareces el aroma”, dice.

la investigadora recalca que se frafa de
un aroma “que no imita la frufa negra” y no
debe asociarse con ella. Las cantidades afia-
didas de ese Bis-|metiltio]Metano son entre
100 y 500 veces superiores a las que fiene
la especie magnatum, que si lo contiene: “Es-
t& tan concentrado que puede fener hasta
efectos negativos en la digestién”, apunta
Eva Tejedor.

El estudio, que se realizé en el afio 2020,
incluyé el andlisis de la oferta de productos
trufados en los lineales del supermercado.
Una vez en el laboratorio el objetivo era por
un lado defectar el aroma afiadido, algo que
se llevd a cabo a través de un panel entrena-
do y mediante cromatografia de gases, vy
comprobar qué especie de trufa llevaba me-
diante microscopia, andlisis de ADN y cro-
mafografia de gases.

WWW.TRUFICULTURATECNICA.COM

TRUFICULTURA TECNICA ||

JORNADAS FORMATIVAS TRUFICULTURA

TALLERES / CURSOS DE MICROSCOPIA

DA info@truficulturatecnica.com

. 650 206 264 /657 520 648

CONTROL DE CALIDAD DE PLANTA MICORRIZADA DE VIVERO

CONTROL DEL ESTADO DE MICORRIZACION EN PLANTACIONES

' laboratorio en El Toro (Castellén)
' laboratorio en Aras de los Olmos (Valencia)
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El Bis-(Metiltio)-
Metano sélo estd en
“Tuber magnatum’

Es el aroma que se
asocia ala frufa, pero
s6lo a la magnatum,
porque la melanospo-
rum no lo contiene 'y
su aroma es fotalmen-
te distinto

m=2ZCvo9>
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Muestras extraidas de los productos para realizar la cromatografia de gases. Eva Tejedor

La tesis de Eva Tejedor sobre trufa,

premiada en Madrid i
La tesis doctoral de Eva Tejedor recibié un accésit en el Pre- TYA'IngﬁgL
mio Talento y Tecnologia del Ayuntamiento de Madrid. Ce-
lia objetivo de los premios, destinados a fesis doctorales
presentadas en la Comunidad de Madrid, es conectar la
universidad con la industria y los negocios mediante la apli-
i:cocic'm practica de los resultados de la investigacion cienti-
ica.

La tesis de Tejedor lleva por titulo Disefio de metodologi-
as novedosas para obtener extractos con valor afiadido co-
mo potenciadores aromdticos e ingredientes funcionales
para la revalorizacién de la trufa y fue defendida en la Co-
munidad de Madrid, aunque se realizd en Aragén. Fue una
de las 14 premiadas en la convocatoria de 2023, ala que  EvaTejedor (derecha) con una de las integrantes del jurado madrilefio
optaron 239 candidaturas.

tedecom

SEGURIDAD, DOMOTICA E INCENDIOS

ACCEDEATU
EXPLOTACION DESDE TU
MOVIL EN CUALQUIER
MOMENTO

Camaras de seguridad sin necesidad de electricidad
Techologia de analitica de video inteligente
Avisos inmediatos al cliente y a la Policia

L, 978602088 P4 info.tedecom@gmail.com @ Pol. Los Hostales. Nave 18 & www.tedecom.net
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LAS EMPRESAS / MANJARES DE LA TIERRA

Cuando el amor por la tierra
estd por encima de todo

La conservera de Sarrion cumple 20 anos en los que ha destacado por
su arraigio al ferritorio y por un crecimiento continuado y exponencial
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Maniares de la Tierra es un buen ejemplo de
apuesta por el territorio. Este 2023 cumplen
dos décadas de andadura en las que se han
convertido en un referenfe para el sector y en
modelo de cémo desde un pequeiio pueblo
de Teruel se puede comercializar a cualquier
parte del mundo.

Su crecimiento ha sido exponencial, pero
siempre han dejodo clara su apuesta por el
terriforio, donde esfa empresa sigue arraiga-
da, como las raices de las carrascas en las
que se forman las frufas, pese a los proble-
mas de logistica a los que se enfrentan a dio-
rio. El acceso a los canales de distribucién di-
ficulta su frabajo cofidiano v les lleva a tener
que desplazarse, por ejemplo, hasta los aero-
puertos para poder enviar sus productos al ex-
tranjero.

Precisamente, Manjares de la Tierra reci-
bié el Premio Empresa Aragén de CEOE en la
categoria de Contribucién al Medio Rural por
ese inferés decidido por seguir frabajando en
la comarca de Gudarjavalambre, epicentro
de la produccién de trufa del mundo.

La apertura de la tienda en la ploza de Es-
pafia de Sarrién fue ofro hito en la trayectoria

Ion

&

Los trabajadores de Manjares de la Tierra, en la nueva nave que tienen en el poligono de Sarrién

LU
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1.000

metros

cuadrados tiene la
nave que fiene la con-
servera en el poligono
industrial de Sarrion

de la empresa, ya que supuso que la capifal
de la trufa tuviera un lugar, en pleno casco ur-
bano de la poblacion, donde comprar trufa
en femporada y productos trufados durante fo-
do el afo. Mds que buscar la rentabilidad, el
objetivo de la conservera era poner en valor

esa cercania al consumidor a fravés de un
punto de contacto.

El obrador de apenas 100 metros cua-
drados, en el que lavaron sus primeras frufas
en el centro de Sarrién, se quedd pequedio y
el afio pasado estrenaron una nave de
1.000 metros cuadrados en el poligono in-
dustrial de la localidad. El volumen de nego-
cio que ahora manejan lo exige y alli cuen-
fan con un espacio dotado con maquinaria
puntera y diferentes zonas para trabajar la
trufa en sucio, en limpio o los productos ya
elaborados.

Las fundadoras de Manijares de la Tierra
fueron pioneras en crear valor aficdido en el
ferritorio, pero el equipo ha demostrado, @
lo largo de dos décadas de trayectoria, su
capacidad de innovacién. Asi, su catdlogo
de productos se amplia constantemente con
nuevas propuestas para sorprender a sus
clientes de siempre y afraer a nuevos consu-
midores. También destacan en la forma de
comunicar sobre trufa, aprovechando las
nuevas fendencias del mercado del marque-
fing para dar a conocer el producto. la cam-
paia de este afio ha puesto el foco en el
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campo para mostrar al consumidor, de for-
ma divertida y llevada al extremo, el cuido-
do que los productores hacen fanfo de las
carrascas como de los perros, su frascenden-
tal herramienta de frabaijo.

Premio Aragén Exteriro

El pasado mes de octubre Manjares de la
Tierra fue reconocida por su innovacién y
excelencia a la hora de exportar con el Pre-
mio Arex 2023. El jurado destaco su “deci-
dida apuesta por los mercados internacio-
nales y su constante busqueda de la inno-
vacién en sus productos y procesos. Los
premios Arex suponen un reconocimiento a
las buenas précticas de las empresas ga-
nadoras en el ambito de la internacionali-
zacion.

El proyecto “Conocer para Creer” es
con el que afronté la empresa turolense su
internacionalizacién y su plan de accién se
basa en la creacion de un universo de mar-
ca comprensible para el cliente [que inclu-
ye envases afractivos y sostenibles), la co-
municacién via canales digitales con men-
sajes especificos para cada segmento ob-
jefivo, vy la atraccién de potenciales clientes
a su base de operaciones en Sarrién, don-
de se abrié un showroom'y se puso en valor
el entorno vy el fascinante proceso de bus-
queda de la trufa.

TRUFA
NEGRAY

PRODUCTOS

Yemas con ‘Tuber melanosporum’

| Yemas con

Trufa Negra-
| Tuber melanosporum

Muchas veces se asocia la trufa rallada sobre una yema de huevo frito y en
Manijares de la Tierra proponen ahora saborearla también sobre las otras
yemas, las dulces, que fambién estan elaboradas con huevo, un alimento
que por su cardcter graso absorbe muy bien el aroma de Tuber melanospo-
rum. La propuesta son unas coéitos con 12 yemas en las que el dulce tradi-

cional fiene un sutil toque a frufa negra.

Crema de queso
Tuber melanosporum

1
|

3 |
Condimento a base de
aceite de oliva
y trufa negra Tuber melanosporum

TRUFADOS

VISITANOS EN NUESTRA TIENDA
DE SARRION (PLAZA DE ESPANA)

O COMPRA A TRAVES DE

NUESTRA TIENDA ONLINE:
MANJARESDELATIERRA.COM

dela

MANJARES
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LAS EMPRESAS / TRUFICAS DEL RIO PILAS

&

Dos de los socios de Truficas, la empresa especializada en productos de trufa, en la Masia junto al Rio Pilas. josé Espallargas

24

propuestas

D
A
T
o

han lanzado al merca-
do bajo la marca de
Truficas y con un disefio
innovador

Productos con trufa
100% melanosporum,
sin aromas afadidos

Su experiencia en la hosteleria les ha demostrado el
gran desconocimiento que hay sobre la elaboracion
de alimentos a partir del diamante negro turolense

Truficas es la nueva marca de productos con fru-
fa que se ha creado en Mora de Rubielos, co-
razén de Gudaravalambre, principal zona
productora de Tuber melanosporum vitt. del
mundo. El equipo lo integran varias personas
con experiencia en el campo del cultivo y la re-
coleccion de trufay fambién de la hosteleria . El
resultado son un fotal del 24 productos con la
garantia de que lo que contienen es Tuber me-
lanosporum vitt., sin ningdn aroma afadido.

Truficas tiene su laboratorio de pruebas y
creatividad en Mora de Rubielos y la parcela
de cultivo, de la que obtienen la principal ma-
feria prima de sus productos, es la masia en
las inmediaciones del Rio Pilas, que da nom-
bre a la empresa. Alli han puesto en marcha
diversos procesos de 1+D porque su objefivo,
fransmitir al cliente final esa sensacién de dis-
frutar de la trufa con la mayor infensidad posi-
ble, esta claro desde el comienzo.

Ademas, el largo proceso de investiga-
cién sobre los productos ha obtenido impor-
tantes resultados no sélo en el sabor, sino tam-
bién en la conservacién, y alguna de sus pro-
puestas, como los quesos de untar o las per-
las de trufa, tienen una fecha de caducidad
de fres afios desde el momento del envasado
y, ademds, no necesitan refrigeracion.

la idea partié porque en su experiencia
de 35 afios en la hostelerfa han constatado el
gran desconocimiento que hay en torno al
producfo. Muchos consumidores asocian Tu-
ber melanosporum vitt. con el aroma proce-
dente de Tuber magnatum, que estd presente
en la mayor parte de los alimentos frufados
de carécter industrial. Ellos han infroducido
en el mercado una linea de productos donde
la Trufa Negra de Teruel se combinara con
ofros alimentos, aportandoles su exclusivi-
dad, pero sin eclipsarlos. “Intentamos que ha-
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ya una sintonfa y convivencia enfre ambos”,
especifica Juan Carlos Escuder, que es uno
de los socios de la empresa.

Todo ello se ha materializado en la crea-
cién de diversas gamas de productos entre
los que hay condimentos, como sal o sazona-
dores; ofros denominados Para chuparse los
dedos, en los que se pueden encontrar lémi-
nas de frufa negro, delicias de champifién,
queso curado de oveja con v sin brandy, en-
fre ofros. Una de las propuestas mas innova-
doras son unas perlas con frufa que explofan
en la boca. Su nicleo interior es liquido y de-
ja en el paladar un intenso sabor a Tuber me-
lanosporum vitt.. Se ha planteado como un
acompaiamienfo muy decorativo para todo
fipo de platos, desde carpaccios a ensala-
das. Otra gama estd dedicada a las Delicias
para unfar, entre las que hay crema de queso
con frufa negra de Teruel, margarina con fru-
fa, salsa tartufata o queso azul.

Los lamineros también tiene su hueco en
Truficas con una gama de trufas de chocolate
con frufa negra de Teruel, en las que el nicleo
es de nata y brandi, ambos con su trufa negra;
chocolate negro con frufa negra y escamas de
sal o mermelada de cebolla. Y para complefar
el men, ofrecen foda una gama de bebidas
espirituosas de Truficas para hacer todavia
mds especial el momento del combinado. Sus
propuestas son ginebra con frufa negra en dife-

RO
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Perlas de trufa, con todo el sabor de ‘Tuber melanosporum’. José Espallargas

renfes formatos, y vodka y brandy fambién con
Tuber melanosporum vitt.

La Feria Fitruf de Sarrion de este 2023 se-
14 el estreno oficial de estos productos en Te-
ruel, aunque Juan Carlos Escuder recalca que
detras hay fres afios de trabajo y pequefias in-
cursiones en ofras ferias agroalimentarias de
diferentes lugares.

El objetivo de Truficas es mantener el
consumo de la frufa, a través de sus 24

®o

)
)
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z
>
>

TRUFICAS

DEL RiO PILAS

“Tesoro escondido de la naturaleza”

WWW.TRUFICAS.COM
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propuestas culinarias, durante todo el
afio. Ademds de unas propuestas diferen-
tes, el packaging presenta un disefio fotal-
mente novedoso y muy vinculado al territo-
rio. Asf, el envase pretende ser un home-
naje a Mora de Rubielos y Gidarjavalam-
bre, a su rico patrimonio natural y cultural,
pero también a sus gentes, y fodos esos
elementos aparecen representados en el
packing.




LA EMPRESA / ORGANICA DE SUSTRATOS

Orgdnica de sustratos apuesta por la sostenibilidad y comodidad con los Big bales

80°C
es la temperatura
a la que se esterilizan
los sustratos para dejarlos

libres de hongos patége-
nos y malas hierbas

48

Embalaijes iddneos
oara un sustrato
mucho mds sostenible

la empresa comercializa el sustrato para nidos
en Big bales de 3,5 metros cibicos, Big bags

de 2,3 metros clbicos y sacos de 70 litros

Orgadnica de sustratos, la empresa especiali-
zada en sustratos, incluidos los de la trufa,
vuelve un afio més a Fifruf para poder com-
partir con sus clientes y demds visitantes a la
misma sus productos para nidos de frufa con
gama de sustrartos Tubermax ®

Ademdés de sus embalajes de gran tama-
fio que abaratan cosfes y hacen mas sosteni-
ble el fransporte como son los Big Bales, unas
balas con capacidad para entre 3 'y 4 metros
cubicos que suponen un ahorro de plasticos y
comodidad en el transporte, también ponen
a disposicion sus productos mediante sacos
de 70 litros y Big bags.

En la naturaleza la frufa encuentra ciertos
impedimentos a la hora de crecer como la
compactaciéon del suelo, asi como también
las piedras que deforman su tamafio, crecien-
do trufas mas iregulares y con mas mufiones
que las relegan a un mercado de segunda
clase. De esta forma al utilizar los sustratos Tu-
bermax®, se facilita su crecimiento y una for-
ma mas regular y, por fanto, mucho més co-

mercial para el consumidor final el cual permi-
fe obtener un plus de valor aiiadido en la tru-
fa, por tanto permite dirigirse a un mercado
Premium.

Libre de hongos

Estos sustratos estén libres de hongos, paté-
genos y malas hierbas gracias a la esteriliza-
cién a los que se someten enfre los 75°C y
80°C de acuerdo con el proceso de fabrica-
cién y gestién de la materia prima en fabrica
de acuerdo con los pardmetros de calidad fi-
jados.

En particular, la apuesta de Orgénica
de sustratos es por productos con bajo con-
tenido en fésforo v sin la mezcla de coco.
Esfo es asi puesto que, segin se ha com-
probado, ambos componentes favorecen
un desarrollo desmesurado de las raices de
la carrasca hecho que hace que al micelio
“se le escape de las manos” la raiz y, por
tanto, no facilita la formaciéon de la micorri-
za.
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Tres soluciones diferentes que se
adaptan a las variadas necesidades

Tubermax® Hydro: es la opcién més completa, la cual lleva un extra
de abono organico respecto a Tubermax® Terra, arcilla granulada y
micronizada asf como un hidrogel de base potdsica [retenedor de
agual, inocuo, biodegradable y con una duracion de més de un afio
durante el cual puede absorbery liberar agua innumerables veces.
Cracias a él permite distanciar més los periodos entre riegos con su
consiguiente ahorro.

Tubermax® Terra: sustrato especial para Truficultura el cual lleva un
abono orgénico alto en potasio para facilitar el crecimiento de la fru-
fay ayudar a pasar las temporadas de clima extremo ya sea verano
o invierno. La arcillo granulada y micronizada permite aumentar la
CIC del sustrato, asi como la retencién de agua.

A la carta: disponemos de una alta experiencia en la elabora-
cién de sustratos personalizados para nuestros clientes y podemos fa-
bricar alternativas mezclando coco, vermiculita, turba negra, etcéte-
ra, fotalmente adaptados a las particularidades de cualquier planta-
cion.

En Orgdnica de sustratos estén encantados con la aceptacion de
su producto, la cual va directamente relacionada con la obtencién
de grandes rendimientos de produccién en los nidos donde se aplica
sus sustratos Tubermax®

Orgédnica de sustratos sigue teniendo un almacén de distribucion
en Sarrién para dar un mejor servicio a sus clientes asi como también
en Huesca. Siguen sirviendo traileres completos, pero también se po-
drd servir palés y sacos sueltos de Tubermax asf como Perlita y Vermi-
culita,

INSUMOS PARA
AGRICULTURA ECOLOGICA

SUSTRATOS
PARA NIDOS DE

TRUFA

NEGRA

Organica' _
de sustratos 7% 981 518 704
@ @ @ m,Sacos -sig ba]es} @ www.odes.es

-
GRAMULADA PERLITA DE AGUA PATOGENOS = I n fO @ Od es-es
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LAS EMPRESAS / TURBATRUF

Recreacién del aspecto que tendrd la nueva nave de Turbatruf en el poligono de Sarrién, un espacio comercial al servicio del truficultor

Amplia experiencia para uno
atencién integral al truticultor

la compaiiia abrird una nave comercial en Sarrién donde ofrecerd
todo tipo de productos v herramientas especificas para el sector

Luis Rozalén Escriche se ha criado enfre co-
rrascas y ahora estd al frente de Turbatruf, un
negocio especializado en afender diferentes
aspectos de la truficultura, desde el riego, ol
cultivo y, sobre todo, la compra venta de tru-
fa. Su empresa es referente entre los mayoris-
fas ya que compra a los pequefios y media-
nos productores para, después, comerciali-
zar con esa frufa, ya seleccionada y diferen-
ciada por clases, entre clientes de todo el
mundo.

Turbatruf es una empresa que en unos me-
ses confard con una gran nave de mas de 600
metros cuadrados ubicada en el poligono in-
dustrial de Sarrién y dedicada a fodo tipo de
productos y herramientas vinculadas a la frufi-
cultura. Sus gesfores podrén ofrecer al cliente
asesoramiento sobre un sector que llevan en las
venas, puesto que los padres de Luis Rozalén
Escriche fueron pioneros tanto en la recoleccion
de trufa silvestre como en la realizacion de culti-
vos a partir de encinas micorrizados.

El espacio comercial serd el primero de
Espaia dedicado exclusivamente a la Trufi-
cultura y se encuentra muy cerca del Centro
de Interpretacién Tuber Universum, en Sa-

600

metros

cuadrados tendrd la
nueva nave que

Turbatruf abrird en el
poligono de Sarrién

mién, muy cerca de la salida de la A23, lo
que facilitard sin duda su localizacién. Cuen-
fa con fres plantas en las que serd posible ad-
quirir desde sustratos a machetes pasando
por un producto especifico para acabar con
el escarabajo de la trufa o alimentos trufados.

Pero ademés de la compra-venta de trufa,
Turbatruf tiene una linea de sustratos que se
adaptan a las diferentes necesidades del sue-
lo. Asi, Turbatruf Normal se utiliza par las fin-
cas de carrascas y robles dotadas con riego
mientras que el producto Premium es aconse-
jable para aquellos campos de secano pues-
fo que tiene una mayor capacidad y refen-
cién de agua.

Estos sustratos son los ufilizados para la re-
alizacion de los pozos, que Rozalén aconse-
ja desde el cuarto o quinto afio de cultivo,
siempre anfes de que empiecen a formarse
las primeras trufas bajo las carrascas. Se reo-
lizan en afios alternos y favorecen tanto el cre-
cimiento de las frufas como que sean de for-
ma més redondeada. El aroma de la frufa no
depende de su forma, pero la realidad es
que las mds redonda son las que mejor aco-
gida tienen en el mercado.
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LAS EMPRESAS / TURBATRUF ( U e I

Si hay un problema que quita el suefio a los

N emd tr U f S | me | or g | | q d O iculores, ese es sin duda el Leiodes cinnar

momeus, un escarabajo que pone sus huevos
en las trufas y sus larvas se alimentan del hon-

en e| cCampo para aca b(] [ Eorteio: oy lovonio o olgunes

podredumbre. Por eso, desde Tubertruf, em-

| . d | . d presa con gran tradicion trufera y truﬁcultorg
con el temido leiodes i e e

ducir la presencia del leiodes.

~, . . El producto se compone de nematodos
la compania de Sarrién ofrece soluciones para enfomopatgencs, que parasiian en offos i
frenar al escarabajo mediante la utilizacién de sectos hasta producirles la muere. Se frafa de

un compuesto que se comercializa en formato
unos nematodos que se aplican mediante el riego de nematodosy se disirbuye a fraves del ie-

go. Sus resultados estdn totalmente contrasta-
dos, ya que su uso durante al menos dos cam-
pafas se fraduce en una reduccion de hasta
un 60% de los escarabajos presentes en las
plantaciones.

Los dafios por leiodes deprecian la frufa,
puesto que sus frayectorias hacen que el hon-
go pierda valor en el mercado. Ademds, en
ocasiones las larvas llegan a estropear total-
mente la frufa y las que presentan alguna fro-
yectoria se estropean mds répidamente.

Los Leiodes cinnamomeus son un insecto

Nematruf

para's] b bl habitual en la naturaleza, pero se ha con-

vertido en plaga debido al incremento de
la superficie de cultivo de la trufa. Para que
su eficacia sea més efectiva serfa interesan-
fe que se hiciera frenfe a la plaga en las di-
ferentes plantaciones y no de forma aisla-
da.

Los resultados que Turbatruf estd logrando
en el campo estén respaldados por las inves-
figaciones que se estan llevando a cabo a ni-
vel cientifico. En este sentido hay estudios
abiertos sobre la capacidad de los nemato-
dos enfomopatdégenos para acabar con el
leiodes cinnamomeus, un insecto en cuyo in-
ferior se intfroducen hasta matarlo en un plazo
Luis Rozalén y Sara Pulido, junto a la nave que estdn construyendo en el poligono de Sarrién de enfre dos y tres dias.

e |

v : i ¥

Lot L i

Los nematodos enfomopatégenos que parasitan en el ‘Leiodes cinnamomeus' se distribuyen cémodamente a través del riego
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LAS EMPRESAS / INOTRUF

"Bl sector debe evolucionar hacio
o profesionalizacién méxima”

1" . .. . , . ./
Seguir la trazabilidad es muy importante, ademds la legislacion nos
obliga, en el vivero controlamos y verificamos todos los lotes de plantas”

Simona Dofiate, con una planta de Inotruf en un campo de carrascas. Bykofolo / Antonio Garcia

Simona Doriate es la administradora general
de la empresa Inotruf, que lleva casi tres déca-
das al servicio de la truficultura. Los viveristas
fueron pioneros en la micorrizacién y en su
amplia trayectoria han sido testigos de la evo-
lucion de un sector que ha crecido exponen-
cialmente en la provincia de Teruel.

-Inotruf lleva 28 afios en el sector del vive-
rismo especializado en truficultura. 3Cémo
ha cambiado el sector en estos afios?

-El sector ha ido experimentando muchos
cambios a lo largo de los afios, sobre todo
debido a que hemos pasado de que no se co-
nociera la trufa ni el cultivo de la trufa, hace
ya algo més de 30 afios, a recolectar las pri-
meras trufas procedentes de plantaciones y
empezar, a partir de ese momenfo, a impulsar
la economia de las provincias mas desfavore-
cidas gracias a este sector.

-La empresa se ha ido adaptando a la

truficultura. 3Han evolucionado las deman-
das de los clientes?

La empresa ha crecido y se ha adaptado
a los tiempos, pero sigue manteniendo su
esencia de innovacién, seriedad y atencion
al cliente. El cliente es mas exigente porque
el mercado ha hecho que asi sea, pero
nosofros seguimos siendo los mismos y nues-
fros clientes lo saben.

-5Tienen clientela fiel2

Tenemos clientela que lleva con nosotros
28 afios, desde que empezamos, pero fodos
los afios llegan clientes nuevos. Existe una
gran competencia en el sector y ello nos hace
no dormimos en los laureles.

-3Hasta dénde han viajado las plantas
de Inotruf?

Hasta donde nos lo ha permitido la legis-
lacion de los pafses importadores, Rusia qui-
zés sea el pals mas lejano. Si la legislacién
no fuera tan estricta en la importacién de ve-
getales en algunos paises, yo creo que prdcti-
camente estariamos en fodos los confinentes
del mundo.

-Inotruf es una empresa caracterizada
por sus rigurosos controles de calidad. 3En
qué consisten?

-En seguir una trazabilidad que es muy im-
portante y que ademds la legislacion nos obli-
ga a ello, en confrolar internamente todos los
lotes de plantas que salen al mercado, en ve-
rificar que lo que hacemos lo hacemos bien y
para ello seguimos contando en nuestro equi-
po con Juan M? Estrada, que es el impulsor de
la truficultura en nuestro pas.

-Hace unos afios ampliaron y moderni-
zaron sus instalaciones, scon qué objetivo?

-Con el objetivo de poder atender la de-
manda de fodos nuestros clienfes y de mejo-
rar en todos los aspectos, calidad de planta,
vaciados fongicos e innovacioén, entre ofros.

-Ahora realizan también trabajos agrico-
las en temas como la plantacién de las ca-
rrascas. 3Qué ofrecen a su clientela?

-la plantacién llave en mano, un servicio
esmerado en dicha plantacién, desde la pre-
paracién del terreno, pasando por realizar la
plantacién de los érboles, hasta los trabajos
culturales como es el enfrecavado de las mis-
mas y los pases de cultivador necesarios, sin
olvidaros del asesoramiento que dia a dia
damos a nuestros clientes. Tenemos un equipo
humano que estd perfectamente cualificado
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para elloy que tienen una amplia experiencia
en el sector.

-Hace algunos afios el perfil del truficultor
era una persona que buscaba un comple-
mento a su economia familiar, ;ahora es un
sector mucho mds profesionalizado?

-Si hablamos del sector, si, es un sector
mucho mas profesionalizado, pero si quito-
mos a los profesionales del mismo, seguimos
en la misma ténica de hace varios afios, el
perfil sigue siendo la persona que busca un
complemento a su economia familiar.

-Una de las tareas pendientes es el incre-
mento de consumo de trufa en Espaiia.
3Cree que se estd avanzando en este tema? -

-Si, claro creo que desde el parén que tu-
vimos en el mundo por la pandemia de la Co-
vid-19, ha habido un incremento en la de-
manda en cuanto al consumo de frufa en Es-
pafia y creo que cada afio se acerca a nue-
vos consumidores.

-3Hacia dénde cree que tiene que evolu-
cionar el sector?

-A la profesionalizacién méxima, a la se-
riedad y a conseguir que se investigue en pro-
fundidad muchos ambitos de la fruficultura
que aln se desconocen, no nos podemos
quedar con lo que ya tenemos. Somos mu-
chos los que hemos luchado para que este
sector esté donde estd ahora, en algo mas de
30 afios se le ha dado la vuelta al mundo de

No nos podemos quedar
estancados en
investigacion, hay que
trabajar para ver lo que
ocurre en nuestras
plantaciones

la trufa y no nos podemos olvidar de que,
gracias a ello, tenemos trufa en Espaiia 'y, por
ende, en el mundo, pero si frabajamos sin se-
riedad y sin profesionalidad el sector se cae-
14y todo el frabajo que se ha realizado se ira
con ello. Y si no se realizan investigaciones
de lo que ahora ocurre en nuestras plantacio-
nes y nos quedamos estancados en investiga-
ciones que ya se llevan realizando més de
diez afios, no podemos ir a un futuro halagie-
fio para la fruficultura. Somos pioneros en mu-

desde 1995

inotruf

calidad de servicio

inotruf.com
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PLANTAS MICORRIZADAS CON Tuber sp.

Experiencia, técnicay

A

e |

chas cosas y gracias a nuesfra experiencia se
saben muchas ofras, pero se debe seguir in-
vestigando y avanzando en un sector del que
fodavia no sabemos nada. Ademds, hay ofro
campo en la truficultura que debe abrirse ca-
mino y es a fravés del culfivo de ofras espe-
cies de trufa, como la de verano especial-
mente en la variedad otofial, llamada Tuber
uncinatum, dado los precios que estd alcan-
zando en el mercado.

-Usted es hija de trufero y truficultor, se
formé y volvié a casa a ponerse al frente del
negocio familiar. 3Es la trufa un buen ejem-
plo de cémo fijar poblacién a través del cam-
po?

-Si, soy hija y niefa, sobrina, hermana y
espero madre de truferos y truferas v truficulto-
res v truficultoras. Soy trufera como digo yo, v
fue muy importante para mf formarme % obte-
ner toda la experiencia profesional fuera de
mi casa, para poder volver y adaptar fodo lo
aprendido profesionalmente a nuestro sector.
Creo que la trufa esté fijando poblacién en
muchos municipios fanfo de nuestra comarca
como de comarcas colindantes y estamos
consiguiendo que zonas desfavorecidas fen-
gan un revulsivo econémico y que las tierras
abandonadas vuelvan a tener un cultivo y se
vuelva a fener ilusion por ellas y por volver a
nuestros pueblos, que es donde tenemos
nuestro origen.

Suelos calizos
Phde7-8,5
Fertilidad media-baja
Textura equilibrada
Bien drenados

Poligeno El Real s/n 44460
Sarrién (Teruel)

978 78 10 42

679 527 537 | 609 099 918
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Exhaustivo andlisis de plantas en el laboratorio

Oferta diversiticada
oara cultivar la truta
que se adapta a tu zono

Ademds de Tuber melanosporum’, entre las propuestas
estan los cultivos combinados, como pinos pifioneros

/ Xy .
con "Tuber borchii’ o aestivum y setas de cardo

Hace ya més de 30 afios Cultivos Forestales
y Micologicos inici6 su andadura en la pro-
duccién de planta micorrizada de trufa. Du-
ranfe este tiempo han sido fanto espectadores
como actores de la pelicula y han aprendido
que es importante tener margen de maniobra
y especialmente flexibilidad en los productos
y servicios relacionados con la fruficultura.

La truficultura de Tuber melanosporum si-
gue creciendo en extensién y estd muy conso-
lidada en el territorio. la demanda de trufa es
ascendente al abrirse a nuevos consumidores
que poco a poco van conociendo este espe-
cial producto. La gestién de esfas plantacio-
nes puede hacerse de manera respetuosa
con el ecosistema y la dedicacién al culfivo
no es excesiva. Ademds, su rentabilidad es
alta, en especial en ferrenos aptos, fipicos del

Sistema Ibérico. La frufa negra es su especiali-
dad, pero también caben ofras posibilidades
con resullados, aunque iniciales, muy prome-
fedores. Asi, la empresa frabaja con micorri-
zas de Tuber aestivum y uncinatum y Olfima-
menfe estén empezando los primeros ensa-
yos con una frufa muy inferesante también en
segln qué ambientes, Tuber macrosporum.
Para ello cuentan con un amplio abanico de
especies portadoras, entre las que se encuen-
fran encinas, robles, avellanos, tilos y carpes.

la empresa de Torre de las Arcas cuenta
con una linea de inferés para ecologias de al-
fitud media/baja, como son las especies de
frutos secos micorrizadas con trufa. En este
caso, tanfo el nogal pecano como el pino pi-
fionero, ambos injertados de variedades o
clones élite, tienen un buen potencial. En el
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Plantacién de carrascas con trufa negra

caso del pino pifionero el injerto adelanta la
entrada en produccion a los 5 afios de edad
y fenemos la posibilidad de complementar la
cosecha del pifién, el fruto seco mas caro del
mercado, con la obtencién de trufa, en este
caso Tuber borchii y/o Tuber aestivum. Ac-
tualmente estan dando los primeros pasos de
"domesticacién” de esta especie forestal, pe-

Mds opciones a
través de uncinatum
y macrosporum

El vivero de Torre de
las Arcas no deja de
investigar con nuevas
especies fruferas que
pueden ser ventajosas
en algunas zonas

m=-ZCUo>

ro ya son varias las plantaciones establecidas
bajo un modelo agricola clésico, como seria
un cultivo de almendro u olivo.

Por ltimo, destaca la apuesta de Cultivos
Forestales y Micolégicos por la continuidad
en el establecimiento de modelos de produc-
cién combinada o agroforesteria en la que
cultivos intercalares como la seta de cardo tie-
nen mucho interés. Cuenfan con un completo
laboratorio, enfocado a la micologia y con
capacidad de andlisis molecular de mues-
fras. Muchos clientes se inician y supervisan
su plantacion a través de los servicios de este
Llaboratorio. Ademas, frabajan ya desde mas
de 15 afos, en la formulacion de sustratos sé-
lidos vy liquidos con muy buenos resuliados
para promover la produccién de frufa.

fUet

Cosecha de bellota
dulce y trufa negra

»

La empresa cuenta con

una linea para la produccion
de encinas injertadas con va-
riedades dulces seleccionados
especialmente para consumo
de mesa. Estas plantas a su
vez, estan micorrizadas con tru-
fa negra y permiten obtener
tanto trufa como bellota dulce,
un producto cada vez mds va-
lorado en los mercados "gour-
met”. Ya se han realizado los
primeros ensayos cuyos resulfa-
dos son prometedores.

CULTIVOS

de calidad”

FORESTALES
Y MICOLOGICOS

“Mas de 25 anos
produciendo plantas

NIDOTRUF

Sustrato con esporas para truficultura.

Mezcla orgdnica equilibrada con componentes activos que
favorecen el desarrollo radicular y la germinacién de las
esporas de la trufa (Tuber Melanosporum).

...nosotros ponemos la planta y tu recoges
el fruto...

ENCINAY
ROBLE
TRUFEROS

AVELLANO PINONERO SETA DE CARDO
TRUFERO INJERTADO EXTENSIVO
VARIETAL TRUFA/LACTARIUS (MICECARDO®)

ANYL0TIN

MATERTRUF

Sustrato con esporas para truficultura.
Sustrato madre para completar con mezcla orgénica. Con base de
vermiculita, con esporas y componentes activos que favorecen
el desarrollo redicular y la germinacion de las esporas de trufa.

WO SN EAJSOA I UMM
AMILIIIVIN

Partida “La Tabla” s/n — 44709 Torre de las Arcas (Teruel)
+ 34 978 753 440 www.cultivosforestales.com
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LAS EMPRESAS / IDFOREST

Analiticas, asesoramiento
vy productos de méxima
calidad para el truticultor

Las investigaciones en materia de riego han
demostrado que es mds efectivo el goteo porque
se logra la misma efectividad con menos agua

-

-9

El riego por goteo es més eficaz que el de aspersién, usa menos agua para similares resultados

Lla empresa IDForest ofrece todo fipo de solu-
ciones técnicas vinculadas con el desarrollo
del cultivo trufero. Desde el andlisis del suelo
al control de calidad de la planta y la poste-
rior comprobaciéon de existencia de micorri-
zas y micelio de todo tipo de hongos en la
plantacion adulta.Para ello cuentan con un lo-
boratorio propio de 200 metros cuadrados
equipado con la dltima tecnologia.

En ¢l pueden realizar varios tipos de and-
lisis genéticos, tienen un espacio habilitado
para el andlisis dptico de las plantas, salas
blancas, biorreactor y sala de cultivo in vitro.
El personal que se ocupa de la realizacion de
esfos trabajos es un equipo formado por diez
personas de los que cuatro son doctores en la
rama agroforestal y micorbiolégica.

La innovacion v la prestacién de servicios
técnicos en truficuliura es una de las lineas es-
tratégicas de IDForest fundada en 2010 por
su CEO Jaime Olaizola, doctor ingeniero de
montes y que cuenta en su plantilla con docto-
res ingenieros de montes y agrénomos asf co-
mo graduados en quimica, bioquimica y bic-
logia. Actualmente esta investigando en sus
propias planfaciones (mds de 40 hal, junto a
diversas universidades y centros fecnoldgicos,
sobre nuevos productos nufritivos, bioestimu-
lanfes y nuevas fecnologias de manejo. Para
ello, cuenta con proyectos de I+D+i de diver-
sas entidades publicas asi como con un doc-
torado industrial y un contrato posdoctoral.

Es la Unica empresa homologada por la
Junta de Castillay ledn para la certificacion

El laboratorio de IDForest en Palencia

de planta micorrizada con Tuber melanos-
porum. la compaiiia ha desarrollado y esté
en proceso de patente de varios productos
que mejoran la rentabilidad de las planta-
ciones de frufa negra como el sustrato Tuber
Gold® o el indculo de Tuber melanospo-
rum con cerfificado genético y un indculo
cuya base son bacterias facilitadoras de la
micorrizacion.

Toma de muestras en las plantaciones

En ID Forest ofrecen andlisis para comprobar
la micorrizacién de las plantas de vivero y tam-
bién de las plantaciones adultas, de forma
que se puedan detectar posibles problemas y
poner soluciones para enmendarlos. Su equi-
po técnico se desplaza hasta las fincas de los
clientes para recoger muestras y analizar la si-
tuacion de las plantaciones in situ. Tras realizar
las pruebas pertinentes, su equipo de analistas
determina las especies de hongos presentes
en la rizosfera de los arboles y su grado de
presencia [porcentaje de micorrizacién). IDFo-
rest tiene equipo de PCR y capacidad de se-
cuenciar cualquier micorriza con el fin de de-
ferminar la especie de forma inequivoca. De
esfa manera, se propone al clienfe un plan de
actuacién adecuado a cualquier problemati-
ca.

Como novedad, este afio IDForest ha ad-
quirido un secuenciador masivo. Esfe equipo
permite determinar a partir de una muestra sue-
lo todos los hongos y bacterias que hay en ese
suelo, mediante la lectura de su ADN. Bien
sea para saber antes de plantar si el suelo fie-
ne confaminantes o en una plantacién adulta
si se defectan problemas de confaminacion o
de escasa produccién.

IDForest acaba de publicar sus dltiimas
investigaciones en forno al riego que son
muy dfiles para los fruficultores. Esta investi-
gacién ha sido llevada a cabo junto con la
Universidad de Valladolid y la empresa ins-
taladora de riegos AiguAmbient Solucions,
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S.L. Sus estudios han demostrado, primera-
mente, la validez del riego por goteo en fru-
ficultura. Y por ofro lado, que con casi un
tercio del agua aplicada en la microasper-
sién se puede conseguir la misma produc-
cién de trufas con el goteo. Esto supone un
cambio de paradigma y un inicio muy infe-

Fruto de la investigacion perma-
nente y el estudio exhaustivo de
los suelos truferos, se encontré una
cepa de bacteria facilitadora de
la micorrizacion. Esta es una cepa
de Pseudomonas fluorescens (ce-
pa IDF206). Tras diversos ensa-
yos, esta cepa ha demostrado au-
mentar la micorrizacion en un 20
%. Es por ello, que actualmente
proveemos a viveros y a clienfes
que quieren aplicar esfe producto
junto al inéculo en el momento de
hacer nidos o a través del sistema
de riego. Synergetic es el produc-
fo que acompafa a nuestro inécu-
lo esporal de Tuber melanosporum
cerTifFi)codo genéticamente (Tuber

boost VWell).

resante en la bisqueda de las necesidades
hidricas reales de la frufa negra. Este tipo
de avances permiten mejorar el asesora-
miento ya que sus clientes consiguen hacer
una gestion mas rentable de sus explotacio-
nes y poder iniciar proyectos en parcelas
con escasos recursos hidricos.

:. ID Forest

Inéculo mejorador de la micorrizacién

ynergetic synergetic

Formato de venta de Synergetic

Uno de los productos estrella de IDForest
es el sustrato especial para truficultura, Tuber
Cold®. Esfe sustrato estd sometido a un [+D
constante y a unos controles de calidad que
garanfizan su méximo rendimiento productivo
y la ausencia de hongos patdégenos o conto-
minantes.

Truficultura tecnologica

La truficultura como un cultivo tecnoloégico

Synergetic

Inéculo bacteriano para
mejora de la micorrizacién
y la produccion de trufa.

Identificacién de Micorrizas.
Andlisis genético de micorrizas en
planta de vivero y planta adulta.

. .
Servicios
Certificacién de Calldad de
planta micorrizada de vivero y
planta adulta.
\ Cuantificacién de micelio en
~ sueln e Tuber melanosporum
mediante andlisis genético.
Productos

Tuberboost

Well
Indculo Certificado de Tuber
melanosporum (certificado
dptico y genético).

— ’ ﬁ Deteccidn masiva de hongos
presen s en suelos ruferos.
-
> Andlisis metagendmico.
Anilisis fisico-quimico de

suelos e interpretacion parz
truficultura.

Sustrato especial para
truficultura TuberGaold.

Servicio de 1+D+ien
truficultura,

Visitas técnicas y
asesoramiento constante.

~—.

Biotecnologia
Forestal Aplicada S.L.
C/ Curtidores, 17
34004 Palencia

T. 979 761702

T. 683226973
infoo@idforest.es
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Un técnico de Micofora, tomando muestras

decv>'

AR E R

25 afios investigando
todo lo referente a
truficultura

Micofora tiene una de
las sedes en el IRTA, el
Instituto de Investiga-
ciény Tecnologia
Agroalimentarias de
Cafalufia

Vivero de Micofora en Bar-
celona, desde donde comer-
cializan plantas a clientes
de diferentes paises; abajo,
“Tuber magnatum’, en cuyo

cultivo estdn trabajando

Planta micorrizada
con todas las garantias
para producir frufa

Dispone de una linea de productos TruFUp, con
sustratos con certificacion ECO especificos y
adaptados a las necesidades nutritivas de cada arbo

Micofora, Micologia Forestal Aplicada es
una empresa de biotecnologia que lleva en el
sector mas de 25 afios. Produce anualmente
en sus viveros en Espaiia150.000 arboles
micorrizados, la mayorfa de ellos con frufa
negra, pero fambién con ofras especies, co-
mo Tuber borchii o Tuber aestivum y a partir
de este 2024 con Tuber magnatum.

Ademds, a fravés de acuerdos de licencia
de tecnologia, produce también planta mico-
rrizada en pafses como Sudafrica, Chile,
USA, Méjico o Nueva Zelanda.

Dispone de 20 hectdareas de plantaciones
propias, para desarrollary mejorar productos
para la truficultura, asf como optimizar el ma-
nejo de las mismas [afendiendo al riego, con-
trol de hierbas, podas, densidades, marcos
de plantacién, orientaciones, uso de cobertu-
ras, efc.) Esta empresa, ofrece a sus clientes
las maximas garantias: sélo se factura la plan-

fa si fras analizarla en un laboratorio indepen-
diente se defectan niveles de micorrizacion
por encima de los estandares de certifica-
cion.

la linea de productos TrufUp, con sustra-
tos ECO especificos para truficultura se adap-
fan a las diferentes edades del arbol y sus ne-
cesidades nufritivas.

Estos productos llevan incluidas, en todos
los formatos, las esporas de trufa perfecta-
mente analizadas, ya que las trufas utilizadas
provienen de productores en ECO y estén se-
leccionadas por forma, tamafio y grado de
maduracion.

Para su fofal garantia, se miran una a una
al microscopio para asegurarse de que la
concentracion y la madurez esporal son per
fectas. Finalmente, se confirma mediante PCR
en el laboratorio de Micofora, que cada una
de las trufas utilizadas sea Tuber melanospo-
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rum, asegurando asf que ninguna trufa de
ofras especies, como Tuber brumale o Tuber
indicum (una de las especies de frufa oriunda
de Chinal pueda estar presente en sus pro-
ductos.

Todos los productos que ofrecen en el mer-
cado son frufo de una infensa investigacion
fanto en laboratorio como en campo'y, segin
explica el doctor Xavier Vilanova, uno de los
socios e investigador de Micofora, han reali-
zado diversos trabajos de campo para com-
probar la eficacia de los bioestimulantes en
&rboles de diferentes edades, de forma que
han ajustado la composicién més adecuada
para cada uno de ellos. “Se hacen diferen-
fes pruebas con distintos microorganismos y
sustancias orgdnicas y posteriormente se
analiza la concentracién de micelio del sue-
lo, asi como el desarrollo del &rbol, para
comprobar que combinaciones dan mejores
resultados, y a partir de ahi disefiar el bices-
fimulante v los sustratos”, especifica el doctor
en Biologia.

Micofora ofrece servicios de laboratorio
para andlisis de planta micorrizada de vive-
ro; deferminacién de micorrizas de campo;
estudio de suelo y evaluacién previa a la
plantacién; andlisis de ADN para inéeulo o
micorrizas; secuenciacién y PCR cudlitativa y
cuantitativa; liofilizacién y produccion de
inbeulo.

Proyectos |+D en marcha

Micofora, Micologia Forestal Aplicada tiene actualmente
diferentes proyectos de |+D en marcha. El més relevante
es el cultivo y produccién de planta micorrizada de Tuber
magnatum. En los Gltimos afios han puesto a punto las téc-
nicas moleculares para determinar las micorrizas de esta
frufa blanca en vivero y campo'y a partir del 2024 co-
mercializar planfa ol mercado europeo con garantias.

Por ofro lado, estén produciendo planta de nuez de
pecan con trufa para doble cosecha, y las especies trufe-
ras que utilizan son Tuber melanosporum'y Tuber borchii,
de los que ya estan produciendo 20.000 plantas anua-
les en los viveros de Estados Unidos.

Por ofro lado, estén produciendo pino pifionero mico-
rrizado con frufa e injerfado con clones altamente produc-
fivos de pifias. A fravés de un convenio con la empresa
publica Forestal Catalana, especializada en proveer las
puas certificadas y su injerto.

Otra de sus lineas de investigacion es sobre fertilizan-
fes y bioestimulantes para mejorar la tasa de fotosintesis
de los &rboles, produccion de azicares y engorde de fru-
fas.

Por dltimo, estdn frabajando para aumentar la eficien-
cia en el uso del agua en fruficultura y en especial en rie-
go con goteo. Se frata de un ahorro que resulta especial-
mente favorable en zonas con baja altitud, mas térmicas,
donde el ahorro de agua es del 80%, obteniendo més tru-
fas y de mayor calibre que con la microaspersién conven-
cional.

.07 /®.@'® L0S PRODUCTOS TRUF-UP AHORA CERTIFICADOS PARA
AGRICULTURA ECOLOGICA

Creemos que, a medida que las producciones de trufa se incrementen, comercializar trufas ECO daran una

CY N
TRUF-UP
A S

SUSTRATO
ECOLOGICO

CON ESPORAS DE
TRUFA PARA NIDOS

ventaja competitiva.

Con este objetivo hemos obtenido la certificacion CCPAE en agricultura ecoldgica, tanto para nuestro
Sustrato para Nidos de Trufa como el Bioestimulante bacteriano.

INCREMENTE SU PRODUCCION
CONTRUFAS MAS REDONDAS
¥ DE MAYOR CALIDAD

SUSTRATO @

CON ESPORAS DE
TRUFA PARA NIDOS
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En laimagen, la gran nave de Gramoflor

LAS EMPRESAS / GRAMOFLOR

Sustratos especiales para trufa
para los productores exigentes

Lla compaiiia lleva desde 1999 investigando cémo
afecta la realizacion de pozos y fueron pioneros
en ofrecer un sustrato especifico para la fruficulturo

60

Gramoflor, en colaboracién con el innovador
José Luis Carbo experto en el cultivo de trufas,
llevan décadas definiendo una linea de mez-
clas especificas para el cultivo de la frufa.
Desde 1999y hasta la actualidad, cada vez
son més los produciores que escogen nuestra
mezcla para sus plantaciones, debido a su
efectividad y fécil uso.

A finales de los 90, una idea se transfor-
mo en lo que ahora es una practica habi-
tual en la produccién de trufas, gracias al
estudio y andlisis de esfe tipo de cultivos.
José Luis Carbd comprobo que, llenando
los agujeros que dejaba tras recoger la tru-
fa, de hojarasca y materia orgénica princi-
palmente, las piezas de las recolecciones
futuras eran mas homogéneas y de mayor
tamafio. Este hecho empirico, se transfor-
mo, con mucha dedicacién y estudio, en lo

que es ahora nuestro susfrato especial frufi-
cultura, elaborado con las materias primas
de mayor calidad, sobre todo, nuestra tur-
ba negra procedente de Alemania. Esfa so-
lucion no solo cuenta con el ph dptimo para
la produccién de este hongo tan apreciado
en la alta cocina, sino también ofrece una
alta capacidad de refencién hidrica y esté
libre de patégenos, lo que le ha valido la
auforizacion para el uso en agricultura Eco-
l6gica.

Ademds, el reto durante estos Gltimos
afos, en lo que respecta a un uso mds eficien-
te del agua, ha llevado a Gramoflor y a José
Luis Carbé a aunar sus fuerzas para desarro-
llar una nueva referencia: el sustrato para fru-
fas Extra Tuber GX. Formulacién especialmen-
fe adapfada a ferrenos con mayores necesi-
dades hidricas, que junto con Continer Mulch
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A partir del 3" afio

ESQUEMA
DEL POZO

CONTAINER
——— MULCH

SUSTRATO
— ESPECIAL

TRUFICULTURA
+ ESPORAS

20a25cm

SISTEMA DE ORGANIZACION DE POZOS

se convierten en la combinacién perfecta pa-  las exigencias que van surgiendo se abor-
ra unas producciones homogéneas y de bue-  dan de una manera eficaz, temprana vy ré-
nos calibres. pida, ofreciendo soluciones cada vez mas

Y es que, todo este camino recorrido no  sostenibles que se adecuan, no solo a un
es posible si no se estd en confacto directo  entorno cambiante, sino también a las ne-
con los productores. De esta forma, todas  cesidades de los propios cultivos.

GRAMOFLOR

jCalidad desde el principio!

EXRA TUBER GX
PROFI-

SUBSTRAT
SPECIA

—

PROFL-
EAEA SUBSTRATY

=

A Alta capacidad retencion hidrica.
i Libre de‘patogenos.
@ pH optimo para el cultivo de- Ia trufa.

DISTRIBUIDO PARA TERUEL POR:

by . @ Made in Germany. it villanueva

W

T. 656 968 173 | luiscarbo@viver-truficultura.com www.viver-truficultura.com [ www.gramoflor.com
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Los pozos son el mand paro
que las carrascas den trutas

las plantaciones truferas necesitan riegos de apoyo en momentos de
sequia y fambién durante el verano, una época clave para el crecimiento

etario de Pozos Sondega, junto a un

i oY, fiig

Jorge Alvarez, propi a de las perforaciones realizadas recientemente

El riego es la Gnica férmula de éxito para que Los pozos son la solucién para el riego de
una planfacién truferas produzca y Pozos apoyo en verano, ya que Tuber melanospo-
Sondea es la empresa con amplia experien- A rum necesita aporte hidrico durante la época
cia en el secfor de la perforacion de pozos P Un informe estival, que es en la que se engorda. De he-
para localidad recursos hidricos en el son- geo|c')gico esel que cho, las tormentas de verano, tan abundantes
deo. la necesidad hidrica de este cultivo es U marca el |qur antafio en la zona de Gudarjavalambre,
tal que alrededor del 90% de los productores N eran la garantia para obtener frufas. Sin em-
de trufa de Teruel cuentan con sistemas de rie- T | lospozos pueden bargo la acuciante y ciclica sequia que sufre
go para que el hongo sea de mayor tamafio alcanzar ahora el ferritorio hace que sea mas que ne-
y fambién para asegurar la produccién inclu- E profundidades de en cesario contar con recursos hidricos para el
so en los afios de sequia o bajas precipitacio- forno a los 600 me- cultivo.
nes. Ademds, disponer de regadio impide fros y didmetros de El primer paso es que los técnicos de la
que la truferas se seque, algo que puede ocu- hasta 350 milimetros empresa comprueben la conveniencia o no
rmir si se encadenan varios afios de sequia o de plantear la captacién de agua mediante
calor extremo. pozos. Y, si lo considera oportuno, procede a
Diario«@eruel



Sondega se ocupa de todo el proceso, desde la eleccién del lugar para el pozo hasta la perforacion

hacer las perforaciones para construir los po-
zos de agua.

Para enconfrar el agua en los terrenos de
las carrascas fruferas, desde Pozos Sondega
realizan estudios geolégicos. Los pozos de-
ben de reunir una serie de requisitos técnicos
que proporcionen eficiencia y durabilidad,
por lo que su realizacién debe estar enco-
mendada a profesionales especiales y cualifi-
cados en esta tarea.

los gedlogos ingenieros de minas selec-
cionan el mejor punto donde haya agua 'y aht
buscan cudl es el mejor punto para perforar.
Pueden alcanzar profundidades en torno a
los 600 metros y didmetros de hasta 350 milf-
metros. La construccién y desarrollo de esfos
pozos de agua se hace con tubo de acero al
carbono.

Explotaciones ganaderas

Pozos Sondea estd especializada en la perfo-
racién de pozos y no sélo destinados a trufi-
cultura, sino que fambién tiene numerosos
clientes entre los ganaderos, industriales y
agriculiores de ofro tipo, como dedicados a
la almendra, el olivar o el pistacho. En su ma-
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yoria se frafa de culfivos infensivos, que re-
quieren de sistemas de riego para garantizar
la produccion.

Los responsables de la compaiia fienen
ahora una importante cartera de clienfes entre
los propietarios de granjas porcinas, que re-
quieren de agua para abastecer a los animo-
les.

La covid marcod un punto de inflexion en
Pozos Sondega ya que incrementé el nimero
de personas que acuden a ellos para poder
revitalizar sus explotaciones agricolas por si
hay un nuevo confinamiento en un futuro y
vuelve el confinamiento.

Ademés, la pandemia ha revalorizado el
consumo de productos locales y de cercania
y ha mejorado la vision que, en general, tiene
la sociedad del sector agrariQo, que ahora
se ve como la despensa de todos. Eso se ha
fraducido en un incremento de la demanda
de la consfruccién de pozos.

La explotacién de las vetas de agua es si-
milar tanto para uso ogrico|o como para in-
dustrial o ganadero y son los gedlogos los
que marcan los puntos donde hay que perfo-
rar para lograr que el pozo sea un éxito.

fUet

Especialistas en
micropilotes para
la construccién

Ofra de las areas de frabajo de
Pozos Sondea es el sector de la
construccién y para ello disponen
de preparacion y maquinaria es-
pecializada en las instalaciones
de micropilotes y pilotes conven-
cionales, asi como equipamiento
fecnoldgico avanzado para aco-
meter trabajos complejos y actuar
con garantias en la instalacion
de estos elementos en las cimen-
faciones profundas de los predios
que tienen un dificil acceso, por
sus reducidas dimensiones.

Los micropilotes son elementos
resistentes a los distintos esfuerzos
de fracciény comprension ufilizo-
dos en las cimentaciones para
confener los muros y aguantar el
ferreno. La técnica de instalacion
consiste en la colocacion de un tu-
bo de acero metido dentro de una
perforacion realizada en el terre-
no, en la que también se pone
una lechada compuesta de ce-
mento inyecfado. La técnica del
micropilote es de utilizacién fre-
cuente en los casos en los que se
requiere un cimentacion semipro-
funday es un procedimiento indi-
cado cuando los estratos o las ca-
pas superficiales del ferreno no tie-
nen una capacidad suficienfe par-
ra absorber todas las cargas que
el edificio en construccién va a
fransmitir sobre el suelo.

El equipo de Pozos Sondega
se compone de doce personas y
cinco méquinas de pozos, ade-
mas de maquinas en escalada
para espacios reducidos, maqui-
nas montadas en tractores y mé-
quinas montadas en camiones.
La empresa estd asentada en el
Poligono Industrial Ciudad del
Transporte de Castellon, en las
nave 13H de la calle Polonia.
Sin embargo, realizan trabajos
en la provincia de Teruel y el con-
junto de Aragén, la Comunidad
Valenciana, Cuenca, Guadalajo-
ra o Soria. En conclusién, reali-
zan pozos para agua, perfora-
ciones para geotermia, pezéme-
fros, fomas de tierra, micropilo-
tes, investigaciones mineras y ac-
fuaciones en espacios reducidos.
Su experiencia, ademds, garanti-
za el la calidad del trabajo, que
se realiza con confianza'y profe-
sionalidad.
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Finca de riego por goteo con un total de seis lineales por fila de arboles

Instalar goteo o
aspersion tiene
un coste similar

La ventaja del goteo
es que riega solo las
zonas donde se pro-
ducen trufas, por lo
que se desperdicia
menos agua

"W g

Fl riego por goteo, una
apuesta que gana peso
DAra economizar agua

la instalacion del goteo se realiza por lineas, por lo
que se puede ir ampliando de forma paulatina a
medida que las encinas fruferas entran en produccién

Aiguambient Solucions es una empresa espe-
cializada en riego para fruficultura que ofrece
a sus clientes la mejor opcion, la que se adap-
fa a sus necesidades, que varian en funcion
del tipo de suelo o la disponibilidad de agua.
Por eso, ademds del riego por microasper-
sién, que es el mds ufilizado en la provincia
de Teruel, instala cada vez mds sistemas por
gofeo en planfaciones fruferas.

Lo ventaja principal, segin explican
desde la empresa, que cuenta con una am-
plia experiencia en el sector, es la homoge-
neidad del riego, mucho mayor que cual-
quier ofro sistema, ademads posibilita regar
nicamente la superficie productiva de for-
ma paulatina. Asi, recalcan que sistemas
como la microaspersion o la aspersién firan

mds agua fuera de la zona productiva du-
ranfe los primeros afios, que es en los que
no hay trufa. Eso si, aclaran que el ahorro
se produce porque no se riegan las zonas
del bancal improductiva, ya que la trufa
percibe la misma cantidad de agua con un
sistema que con ofro.

Las dltimas investigaciones han demostra-
do que la produccién de frufas es igual con
ambos sistemas de riego v el goteo posibilita
un ahorro de agua porque aunque la frufa re-
cibe la misma cantidad, las lineas de man-
guera con microperforaciones pueden ajus-
tarse mejor a las zonas en las que hay trufa.
Asi, el truficultor puede instalar desde una Oni-
ca linea cuando las plantas estan en creci-
miento, hasta ocho, que van espaciadas en-
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fre ellas unos 50 centimetros y permiten irrigar
en forno a cuatro metros cuadrados.

El coste de instalacién entre ambos siste-
mas es similar, aunque depende de las lineas
de riego que se colocan con el goteo. Sin em-
bargo, el riego por goteo ofrece una clara
ventaja sobre el de aspersién v es que la in-
version se puede realizar de forma paulating,
a medida que las carrascas o robles comien-
zan a entrar en produccién, no es necesario
hacerla de una sola vez como si ocurre con el
riego por aspersién. Asi, aunque desde Al
guambient Solucions aconsejan regar desde
el mismo momento de iniciar la p|ontocién,

Un operario de Aiguambient Solucions, arreglando una tuberia de distribucién de riego
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las lineas del goteo se pueden ir incrementan-
do a medida que crecen las carrascas.

Este sistema es muy ufilizado en las zonas
de Burgos, Palencia, Soria y Catalufia. Des-
de Aiguambient Solucions lo aconsejan sobre
todo a aquellos clientes que tienen més esca-
sez de agua para riego porque, aseguran, es
una nueva alternativa a tener muy en cuenta.

Los técnicos de la empresa realizan un es-
tudio de la finca a irrigar con el objefivo de
optimizar al méximo el agua'y, en funcion de
eso, se proyecta la instalacién, y siempre te-
niendo en cuenta los aspectos cambiantes de
tendencia en el culfivo.

Automatizacién
del sistema de riego

En la mayoria de las instalacio-
nes que realiza la empresa Ai-
guambient, el truficultor puede
controlar desde una aplicacion
instalada en el teléfono movil o
en el ordenador la gestion del
riego de la finca. Puede ver la
presion y el caudal al que estd re-
gando en cada uno de los secto-
res y comprobar si hay desviacio-
nes en cada uno de ellos, para
fomar decisiones al instante des-
de cualquier lugar.

La tecnificacion de los sis-
temas de riego debe ser sen-
cillay fiable con el objetivo
de lograr una gestion eficien-
te de la explotacién y poder
realizar una foma de decisio-
nes con los datos obtenidos
para lograr una mejor produc-
cion.

Para obtener todos estos
datos, en las fincas se insta-
lan distintos sensores que
captan informacién.

Aforo de pozos - Instalacion de bombeo - Comercializacion y reparacién de todo tipo de bombas
Instalaciones de riego "llave en mano" - Estudio y disefo de fincas

www.aiguambient.com

Aiguambient Solucions, SL Cami Onda - Castell6 Vell, 28

Teléfonos: 96 4521648 - 96 4527697 - 618145968 - 659130389  Vila-real (Castellén)
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REPORTAJE / LITERATURA CON LA QUE LIEGAR A LOS MAS PQUENIOS

La Asociacién de Recolectores y Cultivadores
U n C U e n II'O O rO O Ce rCO r de Trufa de Teruel, Atruter, ha publicado la
primera obra para nifios sobre la trufa negra.
Se trata de un libro ilustrado, de sencilla lectu-
° A~ ra y coloridos dibujos, en las que una nifia,
O TrU O O OS n I n OS llamoda Tuber, explica el proceso de cultivo
de la trufa'y su recoleccién, asi como los usos
culinarios que fiene en la cocina.

El autor del cuento es Antonio de Benito,
especializado en literatura infantil y con mas
de 300 obras publicadas, mientras que de
las ilustraciones se ha ocupado Manuel Ro-
mero. El libro, del que se han editado 5.000
ejemplares, se ha realizado gracias al apoyo
de la Diputacion Provincial de Teruel y la Co-
ja Rural de Teruel. El objefivo de Atruter es dis-
fribuir de manera gratuita el libro entre los co-
legios y bibliotecas de la provincia de Teruel,
para que los nifios desde pequefios se fami-
liaricen con el diamante negro de la gastro-
nomia y que tanta importancia tiene en la
economia de Teruel.

Tiene todos los ingredientes necesarios
para captar la atencién de los pequefios lec-
fores a los que va dirigido puesto que los per-
sonajes reales, como la nifia Tuber y su abue-
lo, se entremezclan con otros del mundo de la
fantasia, entre los que estén un gran dragén
o el hada Tuber. Incluye guifios hacia las nue-
: vas tecnologias para ofrecer un lenguaje
El nuevo cuento, que se presenté en noviembre, busca familiarizar a los nifios con la trufa negra acorde a los fiempos actuales.

FANDOS

AGRIC_ULTURA

(8 R o
WWW. fandosagrlcultura com
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Nematruf

Nematodos entomopatégenos para el control bioldgico de plagas en trufa

EL ESCARABAJO DE LA TRUFA LEIODES CINNAMOMEUS
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Turbatru: www.turbatruf.com

Y SUSTRATO PARA TRUFICULTURA

turbatruf@turbatruf.com
CALIDAD T 629 011801 - 665 925 004 f
SOSTENIBILIDAD Pol. Industrial El Real
PRODUCCION

44460 SARRION (TERUEL)  eturbatruf



Un diamante en tu cocina

www.trufadeteruel.com

/—;i- @TrufaTeruel g
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