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Redacción 
Teruel 
 
Dos son los objetivos que los or-
ganizadores han marcado para 
esta XXXIX Feria del Jamón y los 
Alimentos de calidad, que arran-
ca hoy hasta el lunes 18 de sep-
tiembre con numerosas activida-
des repartidas entre el centro his-
tórico y el Palacio de Exposicio-
nes y Congresos. Los propósitos 
que buscan es profesionalizar la 
muestra dentro del sector y ha-
cerlo sin perder esa parte de di-
versión que la envuelve año tras 
año.  

Esta edición ha salido adelan-
te gracias a la organización del 
Ayuntamiento de Teruel, Institu-
ción Ferial “Ciudad de Teruel” y 
el Consejo Regulador de la Deno-
minación de Origen Protegida 
(DOP) de Jamón y Paleta de Te-
ruel. Como colaboradores se en-
cuentran la Diputación de Teruel, 
Caja Rural, Cámara de Comercio, 
Industria y Servicios, el CEOE, la 
Asociación de Empresarios Turís-
ticos de la Provincia o el Gobier-
no de Aragón.  

En estos cuatro días en los que 
se alarga el evento se trabaja para 
poner en valor la calidad de di-
versos productos con el jamón 
como eje principal, pero también 
de otros alimentos que sobresa-
len en la provincia como podrían 
ser el queso, el vino o el meloco-
tón.  

El Jamón de Teruel es sin du-
da uno de los productos estrella 
del territorio y la Denominación 
de Origen es lo que lo confirma 
porque es sinónimo de seguridad 
y calidad alimentaria, que se per-
cibe en cada bocado.  

Al menos hay tres pasos que 
ayudan a identificar un Jamón de 
Teruel más allá del olor. La pri-
mera de ellas es la presencia de la 
“vitola numerada”, una etiqueta 
que rodea a los perniles por la pe-
zuña y donde se pueden encon-
trar todos los procesos por los 
que ha pasado esa pieza concre-
ta. Se le suma la conservación de 
la pezuña, pues a aquellos jamo-
nes y paletas que no cumplen al-
gunos de los parámetros de cali-
dad exigidos por el Consejo Re-
gulador se le corta la pata. Y, por 
último, el más distintivo más re-
conocido que es la estrella al fue-
go de ocho puntas y se marca en 
la corteza de la parte posterior 
del Jamón y la Paleta y al que 
acompaña la palabra Teruel. 

Todos los animales destinados 
a la producción de este producto 
local nacen y se crían dentro de 
la provincia de Teruel. El ganado 
porcino empleado son los cruces 
de las razas Landrace y Large 
White en la línea materna y Du-

roc en la paterna. Su alimenta-
ción principal son los cereales 
cultivados en los campos turolen-
ses y que hace que tengan una 
alimentación sana y natural.  

Cada una de esas razas tiene 
unas características propias. Por 
ejemplo, la Duroc aporta una car-
ne con la cantidad justa de infil-
tración de grasa, mientras que las 
Landrace y Large white se defi-
nen por la jugosidad, textura, 
conformación y color.  
 
Marcado a frío 
Además de que todo el proceso 
de los animales y su alimenta-
ción se haga con producto de ki-
lómetro 0 al ser de la provincia. 

Teruel presenta unas característi-
cas propias que hace que los ja-
mones sean un producto singu-
lar, saludable y sostenible. Algu-
nas de esas cualidades se mues-
tran en la campaña lanzada por 
la Denominación de Origen Pro-
tegida de Jamón y Paleta a través 
del concepto “marcado a frío”.  

Las bajas temperaturas que se 
registran en periodos invernales 
permiten que se necesite menos 
sal para su curación. También 
juega un papel importante la geo-
grafía de la provincia, pues el aire 
puro y limpio que se respira de 
norte a sur y de este a oeste en la 
provincia de Teruel hace que los 
jamones y paletas se curen en un 

ambiente fresco y natural. Por-
que se secan jamones en Albarra-
cín, Gúdar-Javalambre o el Jilo-
ca, entre otras comarcas.  

El Reglamento de la Denomi-
nación de Origen Jamón de Te-
ruel fue aprobado en 1984 por la 
Consejería de Agricultura del Go-
bierno de Aragón. En ese año es 
cuando comienza la historia de 
la ya consolidada Feria del Ja-
món. Para 2014 se incorpora la 
Paleta de Teruel como producto 
de la DOP.  

Esta es la historia del Jamón 
de Teruel que al igual que otros 
alimentos de la provincia llegan a 
las mesas de muchas personas y 
trabajan para que siga creciendo. 

HISTORIA

DOP Jamón y 
Paleta de Teruel 
marcan su 
pieza 9 millones
El Consejo Regulador de la 
Denominación de Origen 
Protegida Jamón y Paleta de 
Teruel ha marcado ya el ja-
món número 9 millones. Un 
hito que se alcanzó a me-
diados de mayo y para la 
que se ha tardado 36 años, 
desde que se sellara el per-
nil con el número uno.  

El sello se puso en el se-
cadero de Sierra Paloma, 
ubicado en la localidad de 
Monreal del Campo. La pie-
za escogida tenía un peso 
de 9,82 kilos y había pasa-
do 112 semanas de cura-
ción. El cerdo de origen se 
engordó en una granja del 
municipio de Camañas y 
trasladado a Cartesa, donde 
la pieza jamonera entró a 
sal con un peso fresco de 
14,64 kilos.  

El presidente del Conse-
jo Regulador, Ricardo Mos-
teo, cuando se llegó a esta 
significativa cifra reconoció 
que le llenaba de alegría, ya 
que demostraba la “buena 
salud” de la que goza la 
DOP. El objetivo ahora es 
alcanzar lo antes posible la 
cifra de los 10 millones.  

El Jamón de Teruel sella-
do con el número uno se 
presentó el 13 de febrero de 
1987 y la última cifra redon-
da conseguida fueron los 8 
millones en 2020.  

La estrella de fuego marcada es uno de los distintivos de los jamones y paletas de la DOP de Teruel. DOP Jamón de Teruel 

Marcado a Frío busca poner en valor que la baja temperatura es clave en el resultado de los perniles. DOP Jamón de Teruel 

La XXXIX Feria del Jamón busca 
profesionalizarse dentro del sector 
Los actos empiezan hoy y se extienden hasta el lunes 18 de septiembre

JUEVES, 14 DE SEPTIEMBRE 
10:00 h. Concurso de Calidad de Jamón de 
Teruel. (Palacio de Exposiciones) 
20:00 h. Apertura de la Taberna del Jamon 
(Glorieta). 
18:00 a 21:00 h. Túnel del sabor. (Palacio de 
Exposiciones) 
VIERNES, 15 DE SEPTIEMBRE 
19:00 h. Entrega de los Premios de Calidad 
Jamón y Paleta de Teruel. (Palacio de 
Exposiciones) 
21:30 h. VII JAM-ON-FEST. (Glorieta). 
SÁBADO, 16 DE SEPTIEMBRE 
11:00 a 21:00 h / 16:00 h a 21:00 h: 
Mercado de productos (Glorieta) 
11:00 h. Comparsa de Gigantes y Cabezudos. 
Salida desde la plaza Domingo Gascón. 
17:30 h. XIV Exhibición Amateur de Cortadores 
de Jamón en la calle: Plaza de San Juan, plaza 
del Torico y plaza de la Catedral. 
21:30 h. VII JAM-ON-FEST. (Glorieta) 
DOMINGO, 17 DE SEPTIEMBRE 
11:00 a 14:30 h. Mercado de productos 
(Glorieta) 
11:00 h. Scape room en un secadero de la 
provincia. 
11:30 h. Actuación infantil 
13:00 h. Taller gastronómico. 
17:00 h. Encuentro profesional. 
LUNES, 18 DE SEPTIEMBRE 
Por la mañana: Visitas a secaderos elegidos en 
los encuentros profesionales.

EL PROGRAMA
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El clásico Concurso de Tapas cumple 20 años 
y rinde homenaje a la historia gastronómica 
En esta edición participan 44 establecimientos y el ganador se lleva un premio de 1.000 euros

Redacción 
Teruel 
 
Uno de los actos más aclamados 
por los turolenses celebra en esta 
Feria del Jamón su edición nú-
mero 20 y no es otro que el Con-
curso de Tapas en el que el Ja-
món de Teruel es el protagonista 
e ingrediente principal de cada 
uno de los platos. Los tradiciona-
les huevos rotos, montaditos, 
arroz, gazpachos o las asiáticas 
gyozas se reinventan para incluir 
el Jamón de Teruel en sus recetas  
y que los turolenses puedan de-
gustarlos.  

Este año son 44 los estableci-
mientos de la provincia que par-
ticipan y cocinan las emblemáti-
cas tapas. La mayoría de ellos se 
encuentran en la capital al ser de 
aquí 34 y el resto se reparten a lo 
largo de toda la provincia, pues 
van desde el Matarraña, Bajo 
Aragón, Cuencas Mineras, Gú-
dar-Javalambre hasta la Sierra de 
Albarracín, comarca en la que 
por primera vez participan tres 
establecimientos. De esta forma, 
con este concurso se puede dis-
frutar a la vez que descubrir la 
gastronomía de la provincia de 
norte a sur y de este a oeste.  

La Asociación Provincial Em-
presarios Turísticos, conjunta-
mente con el Consejo Regulador 
Jamón de Teruel, organiza esta 
20 edición, una cita que califican 
como “muy especial”. El concur-
so arranca el 14 de septiembre, 
coincidiendo con el inicio de la 
Feria del Jamón, y se alargará 
hasta el 24 de septiembre para 
que se puedan seguir probando 
las tapas durante 10 días más.  

El coste establecido para las 
tapas, que tienen el jamón de pri-
mera calidad como toque princi-
pal, es de tres euros y se incre-
mentará hasta los cuatro euros y 

medio si se acompañan de algu-
nas bebidas que colaboran y ha-
cen posible que este concurso se 
siga celebrando año tras año: Co-
ca Cola, una copa de Viñas del 
Vero o Cerveza Turia.  
 
Tapas con historia  
Los cocineros en esta entrega tie-
nen plena libertad en la elabora-
ción porque la temática de los 
platos es abierta y así pueden 
plasmar toda su creatividad culi-
naria. Desde la organización del 
concurso solo pusieron un requi-
sito y es que fuesen “tapas con 
historia”. Así, se podrán ver pla-
tos que hablen de la cocina de ca-
da bar o restaurante, lo que les ha 
inspirado a prepararla, el porqué 
de los ingredientes utilizados, la 
combinación de varios tipos de 

cocina, es decir, todo aquello que 
envuelve a la tapa presentada y 
que enriquece cada uno de los 
bocados que probarán los turo-
lenses en los próximos diez días, 
marcados por lo tradicional con 
un toque moderno.  

Además de que el Jamón de 
Teruel sea el ingrediente princi-
pal de las tapas, durante esta edi-
ción se va a trabajar para desta-
car a todas las empresas jamone-
ras que están detrás del producto. 
Esta es una de las numerosas no-
vedades de esta 20 edición y para 
hacerlo posible se identificará e 
incluirá la marca en las tarjetas 
que hay en cada establecimiento 
como explicación de la tapa, in-
gredientes y número con el que 
concursa.  

De esos 44 establecimientos, 

más de la mitad ofrecerán tapas 
aptas para celíacos o que se pue-
den adaptar bajo petición en los 
bares. A su vez, para recrear ese 
ambiente de pasar un buen rato 
mientras se comen tapas se ha 
creado una oferta de platos espe-
cialmente pensados para los más 
pequeños y que puedan salir a 
pasar un buen rato en familia.  
 
Votaciones finales  
Durante los 10 días de duración 
del concurso, el público podrá 
votar y valorar entre 1 y 5 puntos 
cada una de las tapas degustadas. 
Se puede hacer a través del enla-
ce www.tapas.teruelturismo.es, 
pero también puede accederse al 
enlace mediante el QR que apare-
ce en los folletos con todas las ta-
pas disponibles y que pueden en-

contrarse en todos los bares, res-
taurantes, hoteles... y en las tarje-
tas que se facilitan junto a la tapa 
con la explicación de esta, los in-
gredientes, el identificativo de la 
empresa jamonera y el número 
con el que concursan. 

La votación popular se combi-
nará con la de un jurado de 10 
personas -elegidas por la organi-
zación- y que seleccionarán las 
12 mejores tapas para ir a la gran 
final, que se celebra el 4 de octu-
bre.  
 
Novedades en la victoria 
El establecimiento hostelero que 
consiga la victoria conseguirá por 
primera vez un rédito económico 
de 1.000 euros. También tendrá 
la oportunidad de representar a 
Teruel en el Campeonato Oficial 
de Hostelería de España de Tapas 
y Pinchos 2024 o aparecer en uno 
de los cupones de la ONCE.  

Entre todas las personas que 
participen en el voto popular se 
realizarán diversos sorteos. Los 
productos que pueden tocar son 
un Jamón de Teruel, 3 botellas de 
Viñas del Vero Crianza, 2 lotes de 
Cervezas Turia y Coca Cola. Un 
año más a quien compre en Te-
ruel durante esos días con la Tar-
jeta soy de Teruel habrá 500 vales 
canjeables por una tapa en algu-
nos de esos 44 establecimientos 
que participan en el concurso. 

Acto de presentación de la 20 edición del Concurso de Tapas con el Jamón de Teruel como ingrediente principal

EL DATO

BARES

Participan este año en el Concurso de 
Tapas. De ellos 34 están en la capital 
y el resto repartidos entre el 
Matarraña, Bajo Aragón o Cuencas 
Mineras, entre otras comarcas. 

44
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Redacción 
Teruel 
 
La XXXIX Feria del Jamón de Te-
ruel arranca como ya es habitual 
con la celebración del Concurso 
de Calidad en el que tras una cata 
a ciegas se otorgan las medallas 
de oro, plata y bronce a los tres 
mejores jamones de Teruel del 
año y también se escoge la mejor 
Paleta con Denominación de Ori-
gen. El concurso se celebrará hoy 
a las 10.00 horas en el Palacio de 
Exposiciones y Congresos, pero 
no será hasta el viernes 15 a las 
19.00 cuando se desvele el gana-
dor en la entrega de premios.  

Este año se espera de nuevo 
batir el récord de participación 
de perniles, después de alcanzar-
lo la edición pasada, cuando se 

presentaron 24 jamones y 11 pa-
letas procedentes de 18 secade-
ros, lo que se traduce en un 70% 
de los que existen en la provin-
cia. Cada una de las empresas 
participantes presentan tres ja-
mones de Teruel al concurso y 
tres paletas de las que se termina-
rá escogiendo uno para probarlo 
y valorar sin saber a quien perte-
nece.  

El jurado que degustará las 
piezas para esta edición está for-
mado por Mª Mar Campos, 
quien es presidenta y responsa-
ble del panel de catas del Jamón 
de Teruel; Jesús Cruz Manzano, 
director de la revista ‘Eurocarne’; 
Rosa María García, que es técnica 
de la Oficina de Excelencia Inter-
nacional Agroalimentaria en Cór-
doba; Juan Barbacil, periodista 

especializado en gastronomía y 
Eduardo Marzo Pérez del restau-
rante de La Fondica.  
 
Túnel del Sabor  
Los turolenses también tendrán 
oportunidad de probar esas pie-
zas que podrían alzarse con el tí-
tulo de mejor jamón y paleta del 
año. Lo harán en el Túnel del Sa-
bor para el que abrieron tres pa-
ses -a las 18.00, 19.00 y 20.00 ho-

ras- con una capacidad de 100 
personas en cada uno. De esta 
forma, es un turno más que el pa-
sado año y de nuevo las entradas 
se agotaron en escasos días, lo 
que confirma la buena acogida 
de esta actividad que se empezó 
a organizar hace un par de años. 
De nuevo, todos los asistentes 
entran al sorteo de un jamón de 
Teruel.   

Los alumnos de la Escuela de 

Hostelería turolense serán los en-
cargados de cortar las piezas para 
que los apasionados de esta car-
ne puedan saborear su gusto úni-
co y de primera calidad.  

En la entrada a los inscritos se 
les ofrecerá un pequeño plato pa-
ra reposar los trozos de la cata y 
un papel en el que anotar los de-
talles y sensaciones que degustan 
con cada filete, acompañado de 
una puntuación.  

Degustación por parte del público de los jamones y las paletas del Concurso de Calidad en el Túnel del Sabor 

El jurado ya está listo 
para la cata a ciegas 
de jamón y paletas 
de primera calidad
Los turolenses los degustarán en el Túnel 
del Sabor, con los tres turnos completos



Redacción 
Teruel 
 
Tras revisar el programa de esta 
XXXIX edición de la Feria del Ja-
món y Alimentos de Calidad que-
da claro que es una celebración 
en la que todo el mundo es bien-
venido. El amplio abanico de ac-
tividades acoge a personas de to-
das las edades ya sean profesio-
nales del sector o simples curio-
sos que quieren disfrutar de un 
sabor único y exquisito como es 
el de los jamones de Teruel.  

Además de los actos más des-
tacados como es el Concurso de 
Calidad, el Túnel del Sabor o la 
prueba de las tapas con las que se 
busca crear una cultura del ja-
món hay otras muchas activida-
des a las que acercarse. El jueves 
14 de septiembre a las 20.00 ho-
ras se abre la Taberna del Jamón 
en la Glorieta de 19.00 a 23.00 
horas, mismo horario el viernes 
15, el sábado 16 abrirá de 12.00 a 
15.00 y retomará su actividad de 
19.00 a 1.00 y el domingo 16 en 
horario ininterrumpido de 12.00 
a 19.30 horas. Este es un espacio 
en el que ir a probar Jamón de 
Teruel de Denominación de Ori-
gen, ver cómo lo cortan y poder 
consumirlo a un precio asequi-
ble.  

Otra de las alternativas es el 
mercado de productos agroali-
mentarios que consolida su éxito 
al celebrarse este año la tercera 
edición y reunir 14 puestos. La 
Glorieta será de nuevo el punto 
de encuentro en el que ver expo-
sitores y puestos con productos 
locales con origen en diferentes 
partes de la provincia.  

El aroma del aceite, la trufa, 
los vinos, las pastas artesanales, 
los embutidos, el jamón, los que-
sos o el melocotón es lo que po-
drá encontrarse. Para poder de-
gustar cada matiz de sabor de es-
tos productos turolenses con 
tranquilidad se dispondrá de una 
terraza.  

Este mercado se inaugurará 
en el ecuador de la feria del Ja-
món y Alimentos como es el sá-
bado 16 de septiembre y la aper-
tura está programada a las 11.00 
horas hasta las 21.00. También 
estará abierto a todo aquel que 
quiera acercarse el domingo 17, 

pero en un horario de mayor bre-
vedad de 11.00 a 14.30 horas. 
La primera jornada de este mer-
cado estará ambientada por la 
comparsa de Gigantes y Cabezu-
dos, que saldrá desde la plaza 
Domingo Gascón y que espera 
congregar la ilusión de los niños 
y niñas turolenses. Para el do-
mingo 17 hay programada una 
actuación infantil de la mano de 
Tobogán y Colibrio que presenta-
rán el espectáculo: Food Truck 
Plash.  

Este dará paso a una de las 
novedades y es un taller gastro-
nómico que, según detalló el pre-

sidente del Consejo Regulador de 
la Denominación de Origen Ja-
món de Teruel, Ricardo Mosteo, 
durante la presentación de la fe-
ria, pone el foco en la investiga-
ción de mercados a través de los 
que comparar precios y la calidad 
de distintos jamones de Teruel y 
de la competencia.  
 
Exhibición de cortadores 
La exhibición de cortadores ama-
teur de jamón en la calle no po-
día faltar y ya acumula 14 edicio-
nes. Este es uno de los actos que 
mayor atención capta tanto de 
los turolenses como de los turis-

tas porque se extiende a lo largo 
de gran parte del casco histórico. 
Se podrá ver en detalle el corte 
del jamón en la plaza San Juan, 
la del Torico y la de la Catedral a 
partir del sábado 16 de septiem-
bre a las 17.30 horas. Todo aquel 
que pase por estos lugares señali-
zados, además de ver la delicada 
técnica de corte de cerca, podrán 
degustar gratuitamente los jamo-
nes que se están cortando.  

Estas diversas actividades 
buscan sumar para conseguir 
esos objetivos que se han marca-
do para esta Feria del Jamón y 
que pasan por conjugar la profe-

sionalización y la diversión, pues 
no quieren que la celebración 
pierda esa esencia lúdica y de 
reunión de amigos y familias que 
simboliza para muchos.  

La alcaldesa de la corporación 
municipal, Emma Buj, insistió en 
la presentación que esta consoli-
dada feria es una ocasión “ex-
traordinaria” en el calendario pa-
ra que los jamoneros turolenses 
puedan “ampliar” su horizonte 
comercial. Por el momento, con 
estas amplias actividades el pú-
blico podrá conocer el Jamón de 
Teruel desde distintas perspecti-
vas. 
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EL DATO

PUESTOS

Formarán el mercado agroalimentario 
que estará disponible en La Glorieta 
desde el sábado 14 de septiembre a 
las 11.00 horas. Se podrá degustar 
queso, melocotón, trufa, vinos... 

14

CULTURA

Jam On Fest o 
música creada 
por turolenses 
en La Glorieta 
En la Feria del Jamón tam-
bién hay espacio para la 
música con Jam On Fest, 
que celebrará su VII edi-
ción el viernes 15 -a las 
22.00 horas- y sábado 16 
de septiembre -a las 21.30 
horas- en La Glorieta.  

Allí se reunirán doce 
grupos con un punto en 
común y es que todos son 
de Teruel. Sobre el escena-
rio se subirán Anna Mir 
Trío, Effe,  Carolina Ferrer 
Trío, Luciopercas, Diso-
nanzia, Garrampa o Abis-
mo. Todos ellos traen esti-
los muy diversos desde el 
rock, rap, jazz o blues para 
dar ritmo a las calles en es-
ta XXXIX Feria del Jamón. 

Taberna del jamón, mercado 
con productos locales o 
talleres sobre gastronomía 
El programa de esta edición trae una amplía oferta con 
diversidad de actividades dirigidas a todos los públicos

Los melocotones o el aceite son algunos de los productos a degustar en el mercado agroalimentario 
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Redacción 
Teruel 
 
El encuentro entre profesionales 
del sector de los jamones y los 
alimentos es uno de los eventos 
por los que más se apuesta en es-
ta 39 edición de la Feria del Ja-
món. Una de las razones que se 
puede apuntar es que esta entre-
ga cuenta con una importante 
vertiente profesional.  

El domingo 17 de septiembre 
a las 18.00 horas se reunirán to-
dos aquellos charcuteros y distri-
buidores llegados de distintas 
ciudades españolas para probar 
los jamones y las paletas de los 
secaderos participantes en el 
Concurso de Calidad Denominar-
ción de Origen de Teruel. En to-
tal, se espera que sean 28 las em-
presas que se acerquen a esta cita 
y que tienen origen en varias pro-
vincias de España.  

Esta edición se ha alcanzado 
el cupo de inscripciones, lo que 
muestra que la iniciativa conti-
núa gozando de interés dentro 
del sector, a pesar de repetirse 
año tras año. Además de probar 
esos ejemplares de campeonato 
se podrán establecer reuniones 
de trabajo individualizadas con 
responsables de empresas jamo-
neras de la provincia.  

Todos esos profesionales po-
drán escoger los jamones que 
mayor interés susciten y podrán 
visitar los secaderos de los perni-

les seleccionados el lunes de la 
mañana. El objetivo principal de 
este acercamiento a los espacios 
de elaboración y curación es el 
de cerrar acuerdos comerciales, 
aunque también les ofrecerá la 
oportunidad de conocer los pasos 
y el método al que se someten los 
jamones para terminar siendo Ja-
món de Teruel.  

De esta forma y con este even-
to, se confirma la premisa que 
lanzó el delegado de la Institu-

ción Ferial y el concejal de Cultu-
ra, Carlos Aranda, cuando reco-
noció que degustar y saborear el  
Jamón y Paleta de Teruel es un 
“placer” y es compromiso de to-
dos que fuera de nuestra tierra 
también conozcan nuestro pro-
ducto y lo sepan valorar.  
 
53 empresarios  
Más allá de los 28 empresarios 
que se acercarán a la Feria del Ja-
món para el encuentro de profe-

sionales, está previsto que casi 
se dupliquen para el resto de ac-
tos.  

Así, se espera que en los cua-
tro días de duración de la mues-
tra dedicada al jamón lleguen 
hasta la provincia 53 empresarios 
de siete territorios diversos y ale-
jados entre sí: Lérida, Tarragona, 
Barcelona, Zaragoza, Ciudad Re-
al, Madrid y Soria. Lo que les une 
es el interés por conocer el jamón 
de Teruel y llevarlo a sus lugares 

de origen para ponerlo a la venta. 
Gracias a esta iniciativa el Jamón 
de Teruel continuará llegando a 
la mesa de muchas otras perso-
nas.  
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EL DATO

EMPRESARIOS

Se estima que llegarán a la provincia 
para recorrer esta edición de la Feria 
del Jamón y los Alimentos. El objetivo 
es que se creen acuerdos para llevar 
el jamón a otros territorios.

53

FUTURO

La DOP Jamón 
de Teruel prevé 
elevar ventas 
hasta un 15%
La Denominación de Ori-
gen Protegida (DOP) Ja-
món de Teruel se marcó 
como objetivo de este año 
incrementar las ventas en-
tre un 10% y un 15% a tra-
vés del impulso de las ex-
portaciones y reforzar su 
presencia en el mercado 
nacional y hostelería.  

Una de las estrategias 
que han implementado pa-
ra conseguirlo es la campa-
ña europea que han lanza-
do de ‘Marcado a frío’ con 
la que se quiere poner en 
valor que el territorio y la 
climatología son una de las 
claves para obtener esta 
clase de  jamón de primera 
calidad.  

El encuentro de profesionales reúne a 
28 empresarios de varias provincias
El objetivo es crear vínculos comerciales y que el Jamón de Teruel se expanda

Uno de los actos clásicos de la Feria del Jamón que reúne a numerosos empresarios es la exhibición de corte de jamón


