
18

FERIA EXPOCALAMOCHA•ESPECIAL
Jueves, 31 de octubre de 2019

La maquinaria agrícola es un referente de la feria Expocalamocha, que se expone en el recinto exterior del ferial

Un centenar de
expositores se
dan cita en la feria
Expocalamocha
El popular certamen generalista espera
una asistencia de unas 15.000 personas
Redacción
Teruel

La popular feria generalista Ex-
pocalamocha celebra del 1 a 3 de
noviembre su 38 edición. Un cen-
tenar de expositores se dan cita
en este certamen que llevan mi-
les de artículos de todo tipo. Se
espera por ser puente una asis-
tencia masiva, que rondará entre
los 15.000 y los 20.000 visitantes.
Entre las novedades se encuentra
el Primer concurso Nacional de
calidad del Azafrán y la presen-
cia en un stand de espacio efíme-
ro de la Asociación de Comercio
e Industria de Calamocha, Acic.

El gerente de la Institución Fe-
rial de Calamocha, Juan Ignacio
Ibáñez, destaca que este año la
feria de Expocalamocha va a es-
tar muy concurrida de asistentes
debido en buena parte por como
ha caído la festividad, viernes, de

Todos los Santos. Expocalamo-
cha se celebra del 1 al 3 de no-
viembre. En este punto estimó
que la feria generalista en su 38
edición puede ser visitada entre
15.00 y 20.000 personas.

Igualmente, Juan Ignacio Ibá-
ñez valoró el tradicional tirón
que tiene el certamen entre los
comerciantes, que va a tener un
centenar de expositores y hay lis-
ta de espera. “Tenemos todo el
recinto completo y hay lista de
espera”.

El recinto ferial de Calamocha
cuenta con 3.000 metros cuadra-
dos cubiertos, 2.000 dedicados a
exposición y el resto a oficinas,
salón de actos con capacidad pa-
ra doscientas personas, área de
servicios y cafetería-restaurante.
A esta superficie se suman otros
5.000 m2 situados en el exterior.
Un espacio que es ocupado por la
maquinaria agrícola, vehículos

nuevo y de ocasión y la ganade-
ría.

En esta línea, el gerente de la
institución ferial de Calamocha
expuso las novedades que tiene
este año el certamen, caso de la
celebración del I Concurso Na-
cional de Calidad del Azafrán o la
presencia en un stand, espacio
efímero, interactivo de la Asocia-
ción de Comercio e Industria de
Calamocha, Acic. El fallo del con-
curso nacional de calidad de aza-
frán será el domingo, 3 de no-

viembre. En el espacio efímero
de Acic habrá demostraciones de
nudos de corbata, o degustacio-
nes y venta de productos pastele-
ros entre otras demostraciones.

Igualmente, Ibáñez citó la
presencia del programa Pon Ara-
gón en tu mesa donde habrá de-
gustaciones y actividades.

En el apartado de cultura Ibá-
ñez valoró el campeonato de aje-
drez con cien jóvenes escolares
participantes. Se disputará el
cuarto torneo Feria de Calamo-

cha valedero para el circuito es-
colar de Aragón.

También destaca de Expoca-
lamocha el desfile de moda a car-
go de la Asociación de Mujeres
de Calamocha con la colabora-
ción de los comercios de la locali-
dad. Los beneficios se donarán a
la Asociación para la lucha con-
tra la esclerosis. Colabora la Insti-
tución Ferial de Calamocha. El
presupuesto de Expocalamocha
en su 38 edición es de 40.000 eu-
ros.
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Plato ganador del concurso 12 horas viviendo el azafrán que organizó en este mes Adri dentro de Pon Aragón en tu Mesa

Pon Aragón en tu
Mesa tiene una
participación muy
activa en el Jiloca
En la feria hará una presentación de
productos agroalimentarios artesanos
Redacción
Teruel

Pon Aragón en tu Mesa tiene una
participación muy activa a través
de numerosas actividades en la
Comarca del Jiloca y Campo de
Daroca a través del grupo de ac-
ción local Adri Jiloca-Gallocanta.
En la feria de Expocalamocha es-
tará presente con la presentación
de productos agroalimentarios ar-
tesanos de la provincia de Teruel.
Habrá show cooking, catas dirigi-
das y degustaciones.

El grupo de acción local Adri
Jiloca-Gallocanta mantiene una
participación muy activa en la
zona a través del programa Pon
Aragón en tu mesa. En la feria de
Expocalamocha habrá una pre-
sentación de productos agroali-
mentarios artesanos en la provin-
cia de Teruel de la mano de Pon
Aragón en tu Mesa con show co-

oking, catas dirigidas y degusta-
ciones.

En este mismo mes, Adri Jiloca
Gallocanta organizó con el Museo
del Azafrán la segunda edición
“12 horas viviendo el azafrán” en
Monreal. Un concurso de cocina
profesional con el azafrán como
ingrediente principal, que ya fue
un éxito en su edición del año pa-
sado. El equipo de cocineros for-
mado por los restaurantes Selec-
ción Calamocha, Los Trujales de
Calamocha y Kiaora Gastronomía
Social fueron los ganadores del
concurso de cocina en el marco
del proyecto Pon Aragón en tu me-
sa. Un total de 9 restaurantes par-
ticiparon en el concurso. La Aso-
ciación de Productores de Azafrán
del Jiloca – Azaji- colaboró con es-
ta acción, mostrando sus campos
de azafrán a los participantes y ex-
plicándoles el proceso de cultivo,
recogida, esbrine y tueste de esta

especia tan valorada en las coci-
nas. Además, Azaji entregó el aza-
frán para que los cocineros elabo-
raran sus platos.

Recientemente en Blancas se
organizó por parte de Adri Jiloca-
Gallocanta una agroexperiencia
para conocer el azafrán con visita
a los campos y también taller de
pasta fresca al azafrán y visita al
museo del Azafrán en Monreal del
Campo incluida.

Pon Aragón en tu Mesa es un
proyecto de los grupos Leader de
Aragón que pone en valor la cali-
dad de los productos agroalimen-
tarios producidos en el medio ru-
ral ayudando a su difusión, dando
a conocer las cualidades de los ali-
mentos de la tierra y apoyando el
emprendimiento agroalimentario,
además de facilitar la comerciali-
zación e impulsando el desarrollo
rural.

Recientemente se
celebró el concurso
de cocina “12 horas
viviendo el azafrán”
en Monreal



Feria que tuvo su origen
en el sector primario
y retornó en1982
En los años sesenta desaparece el
certamen, que databa de 1866
Redacción
Teruel

El origen de la feria generalista
de Calamocha arranca en 1982
gracias a la Asociación Cultural y
Recreativa Peña La Unión, que
tomó la iniciativa para conseguir
su recuperación. Transcurrido un
periodo de transición a lo largo
del cual se trató de adaptar esta
tradición a los nuevos tiempos, y
habiendo conseguido su consoli-
dación, el Ayuntamiento de la vi-
lla asumió su organización consi-
guiendo poco a poco que del ám-

bito comarcal en que renació esta
feria, se pasase a atraer el interés
de expositores y visitantes de to-
da la geografía nacional. La feria
de Calamocha desapareció en la
década de los sesenta de una fe-
ria ganadera de reconocido pres-
tigio y que databa de 1866.

Otro hito importante ocurrió
en 1996 al inaugurarse oficial-
mente el actual recinto ferial,
donde se celebran otros certáme-
nes de carácter monográfico y
donde destaca por su repercu-
sión Captur.

Recreación de la trilla en la feria de Expocalamocha

El azafrán entra por primera vez en la
feria con un concurso nacional de calidad
Una docena de participantes aspiran a hacerse con el galardón que se fallará el 3 de noviembre
Redacción
Teruel

La Institución Ferial de Calamo-
cha y la Asociación de Producto-
res de Azafrán del Jiloca, Azaji,
han organizado y convocado el
Primer Concurso Nacional de Ca-
lidad del Azafrán. Es la primera
vez que el azafrán entra de lleno
en Expocalamocha. El fallo del
concurso se dará a conocer el 3
de noviembre. Con esta iniciativa
se quiere impulsar y promocio-
nar el azafrán en España. El pre-
mio es un diploma acreditativo,
una escultura conmemorativa de
José Azul y 500 vitolas con certi-
ficado de la obtención del premio
para colocar en los envases co-
mercializados por la marca o em-
presa ganadora.

El pasado 25 de septiembre se
dio a conocer el concurso nacio-
nal de azafrán en Teruel. El con-
cejal delegado de Industria, Co-
mercio, Ferias y Turismo del
Ayuntamiento de Calamocha,
Daniel Buezas, manifestó que el
primer concurso de azafrán sig-
nifica la puerta de salida para
ayudar a que se conozca más el
azafrán y demostrar la calidad
que tiene, sobre todo, el de Jilo-
ca.

Por su parte, el delegado del
Gobierno en Aragón y presidente
de la Institución Ferial de Cala-
mocha, Benito Ros, reseñó en la
presentación del primer concur-
so nacional de calidad del aza-
frán que se contribuye a la pro-
moción de un producto tan típico
como ha sido el azafrán en buena
parte de la provincia de Teruel.
Dijo que se tiene que potenciar lo
bueno que se tiene en las comar-
cas y que desde la Institución Fe-
rial se quiere contribuir a ello.
“El concurso tiene el apoyo del
Gobierno de Aragón y de mi per-

sona”, afirmó. El director geren-
te de la Institución Ferial de Cala-
mocha, Juan Ignacio Ibáñez, in-
cidió en la potenciación del aza-
frán con la organización del con-
curso nacional de calidad del
azafrán y explicó como iba ser el
concurso.

En este punto explicó que los
participantes tienen que enviar
10 gramos de azafrán y que solo
se admitirán 20 concursantes, los
primeros que se inscriban. Que el

día 23 se tendría una reunión de
comité de expertos y que el día 3
de noviembre se dará a conocer
bajo notario el ganador del con-
curso de calidad del azafrán. Ibá-
ñez reseñó que solo se admitían
20 concursantes por las analíti-
cas que se tienen que hacer que
requiere su tiempo. Las analíticas
las hace el Centro de Investiga-
ción y Tecnología Agroalimenta-
ria de Aragón, CITA. Finalmente
han sido una docena los partici-

pantes en el primer concurso na-
cional de calidad del azafrán.
Participantes provenientes de di-
ferentes provincias españolas.

El presidente de Azaji, Angel
Roza, expuso que el cultivo del
azafrán estaba creciendo pero
que lo hacía despacio. Durante la
campaña, Angel Roza destacó
que estaba siendo buena, la me-
jor en los últimos 6 años.

El premio del concurso de
azafrán consistirá en un diploma

acreditativo como azafrán de me-
jor calidad a nivel nacional, una
escultura conmemorativa del ar-
tista turolense José Azul expresa-
mente diseñada para el concurso
y quinientas unidades de etique-
tas-vitolas con certificado de la
obtención del premio, para colo-
car en los envases comercializa-
dos por la marca o empresa gana-
dora. El fallo del concurso se da-
rá el 3 de noviembre a las 13 ho-
ras.

El azafrán es una de las novedades importantes en la feria de Expocalamocha de este año con la celebración del Primer Concurso Nacional de Calidad
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VIERNES 1
De 9:00 a 10:00h. Puntuación y verifi cación del 
Jurado del I Premio de Ganaderías de Ovino.

10:00h. Recogida de dorsales. XXI Cros Villa de 
Calamocha. Salida desde el Complejo Polide-
portivo Municipal. Organiza: S.C.D. Calamocha.

10:30h. Apertura de puertas al público 38 Edi-
ción EXPOCALAMOCHA.

10:30h. Comienzo de la Carrera Cros Villa de 
Calamocha.

11:30h. Inauguración Ofi cial EXPOCALAMO-
CHA 2019 y suelta de palomas mensajeras por 
la paz.

13:00h. Entrega de premios Cross Villa de Ca-
lamocha. Lugar: Polideportivo municipal.

18:00h. Tradicional Concurso Gastronómico,
organizado por la Asociación Mujeres de Cala-
mocha. Lugar: Salón de Actos.

SÁBADO 2
De 10:30h. a 12:30h. Jornadas Técnicas Univer-
sidad Zaragoza Colegio Veterinarios. IV Jor-
nada de Casos Clínicos en Ovino-Caprino, a
cargo de los Alumnos Internos del Servicio Clí-
nico de Rumiantes (SCRUM) de la Facultad de 
Veterinaria de la Universidad de Zaragoza. Pa-
trocinada por el Ilustre Colegio Ofi cial de Veteri-
narios de Teruel.

Demostración práctica de inseminación arti-
ficial ovina. Dispositivo Darío Macías: Veterina-
rio de ANGRA. Responsable Programa de Me-
jora.

Demostración práctica pesaje de corderos 
con cámara 3D. Proyecto Lambscan. Iván Li-
dón y Rubén Rebollar. Ingenieros Área de Pro-
yectos EINA Universidad de Zaragoza y compo-
nentes del grupo de investigación G2PM.

12:30h. Show Cooking con José Luis Blasco, ca-
lamochino, bloguero cocinero. Elaboración de 
torrija de azafrán y arroz de calabaza azafrana-
do.

13:00h. Fallo y entrega de distinciones del I 
Concurso de Ganaderías de Ovino, y posterior 
Sorteo de Machos de la DPT EL Chantre entre 
los ganaderos del I Concurso de Ganaderías de 
Ovino, a continuación:

Degustación gratuita de Caldereta de Corde-
ro con “Oro Rojo” Azafrán. Colaboran: ANGRA 
y AZAJI, QALAT CATERING y CASA GANADEROS 
(hasta agotar existencias).

16:00h. 4° Torneo de Ajedrez Feria de Calamo-
cha, valedero para el circuito escolar arago-
nés. Organiza: Club de Ajedrez Zumban. Más 
información en la web www.ajedrezaragon.com
Inscripciones en zumbanajedrez@gmail.com
Lugar: Salón de actos del recinto ferial.
De 17:00h. a 18:00h.
Demostración práctica de inseminación ar-
tificial ovina. Dispositivo Darío Ángel Macías,
Veterinario de ANGRA. Responsable Programa 
de Mejora.

Demostración práctica pesaje de corderos 
con cámara 3D. Proyecto Lambscan. lván Li-
dón y Rubén Rebollar. Ingenieros. Área de Pro-
yectos EINA Universidad de Zaragoza y compo-
nentes del grupo de investigación G2PM.

19:00h. Desfile de moda a cargo de la Asocia-
ción de Mujeres de Calamocha con la colabora-
ción de los comercios de la localidad, los bene-
ficios se donarán a la Asociación para la lucha 
contra la esclerosis. Colabora IFC.

DOMINGO 3
Durante toda la Jornada del domingo habrá ex-
posición de azafrán y productos derivados.
09:00h. Degustación de Huevos al ”Oro Rojo” 
Azafrán. Organiza: AZAJI, colabora Granja San 
Miguel y Carlos Arguiñano.
Lugar: Explanada Este, junto al bar.

10:30h. Apertura Feria

11:00h. Del autor F. Javier Bernad Polo(1). pre-
sentación de la trilogía del azafrán “Río Aza-
frán” (2016), “Flor de Azafrán” (2013) y “Azafrán 
Mudéjar” (2014). Firma de libros.
A continuación Coloquio sobre “Experiencias 
del trabajo y la comercialización del Azafrán”
por Jean Thiercelin experto mundial en Azafrán 
y propietario de la prestigiosa Maison Thiercelin 
de París.

12:00h. Show Cooking a cargo de José Luis 
Blasco. calamochino, bloguero cocinero. Elabo-
ración de rulo de cordero confi tado con puré de 
patata trufado.

13:00h. Fallo I Concurso Nacional de Calidad 
del Azafrán y entrega ante Notario del galar-
dón, con la presencia de la prestigiosa Maison 
Thiercelin de París. Francisco Javier Bernad 
Polo, escritor de la trilogía del azafrán, la Escue-
la Superior de Gastronomía y Cocina Azafrán de 
Zaragoza, Patricia Sola, divulgadora gastronó-
mica y bromatóloga especialista en gastrono-
mía y alimentación, además de investigadores 
del CITA, Centro de Investigación y Tecnología 
Agroalimentaria de Aragón y miembros AZAJI, 
así como representantes de asociaciones y pro-
ductores de Azafrán de diferentes puntos de 
España.

17:00h. Cómo hacer correctamente una Cata 
de Azafrán, sus diferencias y anécdotas por 
Jean Thiercelin y posterior
Degustación de Torrijas al Azafrán y Gelatina 
suprema de Azafrán, de la creación del Maes-
tro Gourmet Javier Sánchez Fidalgo “Selección 
Calamocha”.

18:00h. Subasta Azafrán ganador (Se subastará 
el sobrante del presentado en el concurso y no 
utilizado para las analíticas y catas del mismo).

OTRAS ACTIVIDADES
Presentación de Productos Agroalimentarios.
Artesanos de la Provincia de Teruel de la mano 
de PON ARAGÓN EN TU MESA. Show Cooking. 
Catas dirigidas, degustaciones…
IX Exposición de Belenes. Creaciones Sancho
(Calamocha). Lugar: Pasillo principal.
Exposición “Nuestra Comarca” Ilustraciones en 
cerámica de Virginia E. Aguilar Gracia.
Carpa Exposición de Ganado Ovino Organiza 
ANGRA y Colaboran: El Chantre (D.P.T), Peig Ga-
nadera y Piensos Sol.
Exposición de animales del núcleo Zoológico 
Sebastián de Gallocanta: Pato Ánade real. Pato 
corredor indio, Gallinas: Pekín, Sedosa del Ja-
pón, Brahma enana, Brahma gigante, Vorwerk, 
Araucana y Gallina de raza autóctona Sobrarbe 
Alberto.
Exposición de palomas de carreras, Club Co-
lombófi lo Alas Mudéjares de Teruel, Club ads-
crito a la Federación Aragonesa de Colombofi -
lia.
Exposición y venta de animales domésticos, di-
versidad de especies, codornices, palomas, ga-
llinas, canarios, peces, perdices, etc.
“Blaky, el revolucionario. Guión de un cuento 
ilustrado”. Presentación y fi rma de libros por el 
ilustrador, Rafael Navarro y por el autor: Miguel 
Cortés Mingote. Lugar: Durante el horario de 
feria en el pasillo principal durante el viernes y 
sábado.

Espacio Efímero ACIC
ACTIVIDADES. LUGAR: STAND DE ACIC.

Viernes 1
12:30 a 14:00h. Viajes Halcón. Promoción de via-
jes de ensueño.
18:00 a 20:30h. Jamones Casa Domingo. Pro-
moción y venta de productos.
Sábado 2
18:00 a 20:30h. Electrónica Meléndez. Demos-
tración y promociones de productos.
Domingo 3
17:00 a 18:00h. Renacimiento Moda. Demostra-
ción de nudos de corbata, promoción de com-
plementos de caballero.
18:00 a 20:30h. Confi tería Pastelería Micheto.
Degustación y venta de productos.

La Organización se reserva el derecho a mo-
dificar o anular cualquiera de las actividades 
programadas, del mismo modo que no se 
hace responsable de los posibles daños o ac-
cidentes que se pudieran producir en el trans-
curso de las mismas.

HORARIO: Viernes 1 y sábado 2 de 10:30 a 14:00 y de 16:30 a 21:00h. • Domingo 3 de 10:30 a 14:00 y de 16:30 a 20:00h. ENTRADA GRATUITA

Avda. América, s/n - CALAMOCHA Teruel - Tel. 978 732 269     www.feriacalamocha.com
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